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1.DATOS GENERALES DEL PROYECTO

Fortalecimiento de las capacidades técnicas, productivas y

Nombre del agroindustriales, para mejorar las condiciones socioeconémicas
proyecto de las familias rurales paneleras en el municipio de Sipi,
Choco.

Ubicacién geografica | Municipio de Sipi

Departamento Chocd, Colombia.

Linea productiva Cana panelera

Fuente de OCAD PAZ

financiacion
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Numero de
beneficiarios

Directos: 100 beneficiarios.

El proyecto contempla 100 unidades productivas Cada unidad
productiva es de dos hectareas. Para un total, de areas a intervenir
con el proyecto 200 hectareas.

Indirectos: Las 100 familias comprenden una poblacién de 450
personas

Tiempo de
ejecucion

Doce (12) meses

Descripcion
del
proyecto

Al proyecto lo componen tres fases:

En la primera fase (produccion primaria), a cada productor se hara
entrega de paquetes de estacas certificadas para ser usadas como
semilla, a fin de realizar el establecimiento de una hectarea de cafa
panelera y con ello garantizar bdensidad de siembra, la tecnificacion
y productividad de este.

Se realizara un diagndstico de la fertilidad de los suelos mediante el
uso de equipos de con sensores portatiles con su respectiva
interpretacién de resultados en cada una de las unidades
productivas, con elanimo de implementar adecuados y eficientes
planes de uso del paquete agro tecnoldgico de insumos (ver
Numeral 2.2-2.3 del presupuesto) bajo la orientacion del equipo de
profesionales idoneos que se contrataran dentro del proyecto.,
procurando el uso eficiente de los mismos, conforme a la aptitud y
propiedades fisicoquimicas de los suelos. Esta actividad permitira
lograr producciones de calidad, de conformidad conlos
requerimientos del aliado comercial; mejorar el rendimiento
productivo por hectarea y mejorar los ingresos de cada familia que
hace parte del presente proyecto.

Como segunda fase se construira, dotara y pondra en marcha una
central de procesamiento de mieles donde se realizara el proceso de
acopio, transformacién con valor agregado empaque y distribucion
de las cosechas obtenidas buscando garantizar la mayor calidad e
inocuidad, y por ende mejores rentabilidades.

Como tercera fase se fortalecera a la comunidad beneficiaria en
todos los temas organizacionales y socio empresariales, con el
proposito de afianzar los procesos de comercializacion de la panela
producida, procurando mejorar las condiciones de rentabilidad y
sostenibilidad en el tiempo del agronegocio panelero

Para estas tres fases se vinculara un equipo integral de profesionales

cuyos perfiles profesionales son ingenieros agrénomos con
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conocimientos y experiencia en cafia minima de dos (2) afios), para
realizar el proceso de extension agropecuaria a los productores
beneficiados del proyecto en sus unidades productivas y asi fomentar,
promover y orientar el uso de las buenas practicas agricolas y manejo
agronomico del cultivo de cafa panelera., lo cual buscara garantizar
la sostenibilidad del proyecto. Se contratara un administrador de
empresas, unprofesional en Seguridad Industrial Salud Ocupacional
SISO, un profesional ambiental por 12 meses, un profesional en el
area administrativa (que apoyara la conformacion de la empresa que
se encargara de la administracién del centro de procesamiento de
mieles); un profesional en el area socio empresarial por 12 meses,
seis auxiliares de planta por 10 meses. Un profesional en ingenieria
civil para la supervisién de las obras de construccion de la central de
procesamiento.

Por ultimo, el proyecto contempla la contratacion por diez (12)
meses de un ingeniero de alimentos con experiencia procesos de la
panela, Gestién integral de la Calidad y tramites legales y certificacion
de industria alimentaria quien sera Responsable de disenar, planificar,
supervisar y optimizar la planta de produccion de panela, siguiendo las
normas técnicas y ambientales vigentes en Colombia.

Valor total del

proyecto

Definido en presupuesto

Valor Inversion

Definido en presupuesto

Nombre de la forma

CONSEJO COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN -

asociativa ACADESAN
Nit: 818000773-1
Estructurador Equipo consultor

1.1 NOMBRE DEL PROYECTO:




11
DOCUMENTO TECNICO

FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES TECNICAS, PRODUCTIVAS Y
AGROINDUSTRIALES, PARA MEJORAR LAS CONDICIONES SOCIOECONOMICAS DE LAS
FAMILIAS RURALES PANELERAS EN EL MUNICIPIO DE SIPi, CHOCO.

1.1 Contribucién a la politica publica

Contribucién a la politica publica

Desde el enfoque del proyecto, se realiza el analisis y busqueda al margen de los objetivos del
plan, para hallar a qué la politica publica aporte desde el Plan de Desarrollo y los demas
instrumentos de planeacién ciudadana que cuando se desarrollan y ejecutan de manera efectiva,
pueden cambiar el rumbo de una comunidad y permitir un futuro mejor para todos sus miembros.
Al involucrar a la sociedad en la formulacién y seguimiento de estas politicas, se promueve la
democracia y se asegura que las decisiones gubernamentales reflejan las necesidades y deseos
de la poblacién; a continuacion, se detalla en qué aspectos se aporta a partir de una buena
comunicacion institucional.

Presentacion a continuacion de la contribucién a la politica ODS, Plan de desarrollo nacional
(2022-2026), Presentacion de Politica Departamental Choc6 (2024-2027), Plan de desarrollo
Municipal de Sipi (2024-2027), Plan de Etnodesarrollo de Consejo.

Tabla 1. Presentacion de contribucion a la politica ODS

Presentacién de contribucién a la politica ODS

Objetivos de desarrollo sostenible ODS
“8. Trabajo decente y crecimiento econémico”

Objetivo de Meta numeral 8.2 Lograr niveles mas elevados de productividad
desarrollo econdémica mediante la diversificacion, la modernizacion tecnolégica y la

sostenible a innovacion, entre otras cosas centrandose en los sectores con gran valor
impactar afiadido y un uso intensivo de la mano de obra.

Plan de Desarrollo Nacional
“Colombia, potencia mundial de la vida”

Programa Indicador Linea
Derecho humano a la Incidencia de pobreza 1. Transformacion del sector
alimentacion monetaria extrema. agropecuario para producir mas y
Disponibilidad de mejores alimentos
alimentos
Nota. Autoria propia, informacion con base ODS y Plan de Desarrollo Nacional (2022
2026).

o Plan de Desarrollo Departamental o Sectorial

Tabla 2. Presentacion de Politica Departamental Chocé
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Plan de desarrollo departamental

“El Choc6 en Ruta hacia el Progreso 2024-2027”

Componente Indicador Programa
estratégico
gsotrrgrt)ggiigte Macro cpmpromisq 2: Usuar_iqs ' 2.7.1. _ Programa
Prosperidad Econémica  beneficiarios Ordenamiento
Sostenible con Enfoque  del Servicio productivo del
Territorial para la Puablico de territorio agricola
Productividad y la Extension
Competitividad Regional  Agropecuaria

Nota. Elaboracién propia basada en informacién Plan de Desarrollo Departamental Chocé

¢ Plan de Desarrollo Municipal

Tabla 3. Presentacién de Politica Municipal de Sipi 2024 2027

(2024).

Plan de desarrollo Municipal Sipi 2024-2027
Unidos por el Cambio

Linea Componente Programa Indicadores de Producto Indicador de
estratégica Resultado
Linea Promover la Ciencia, Rutas indice de
estratégica implementacién tecnologiae agroecoldgicas priorizacion
No.1. y innovacion implementadas por seguridad

aumentar la agropecuaria alimentaria

productividad de

cultivos de

pancoger para

reducir la

vulnerabilidad

de las

comunidades

rurales.
Linea Fortalecer la Inclusion Estrategias Nivel de
estratégica asociatividad y productiva implementadas brechas en el
No.1. respaldar de pequefios sector Ambiente

iniciativas de productores y

colaboracion y rurales desarrollo rural

cooperacion
entre pequefios
productores.

Nota. Autoria propia basada en Plan de desarrollo Municipal de Sipi (2025).
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2. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

Contextualizacién: Sipi Choc6, es un municipio que ha sido histéricamente afectado por la
presencia de economias ilegales y conflictos socioambientales. Estas dindmicas han llevado a la
degradacién de sus ecosistemas, la pérdida de biodiversidad y la limitacién de oportunidades
para sus habitantes.

La ausencia de alternativas productivas sostenibles se manifiesta en la falta de opciones
economicas legales y ambientalmente responsables para la poblacion. Esta situacion ha
generado una dependencia econdmica de actividades ilicitas, perpetuando ciclos de pobreza y
violencia, como:

Débil institucionalidad: La presencia del Estado es limitada en muchas zonas rurales,
lo que dificulta la implementacion de politicas publicas y la creacion de marcos legales
gue promuevan la sostenibilidad.

Falta de inversidn: La region histéricamente ha tenido baja inversién en infraestructura,
servicios basicos y programas de desarrollo rural, lo que limita las oportunidades para
diversificar la economia.

Conflictos socioambientales: Los conflictos entre comunidades, grupos armados
ilegales y empresas extractivas han generado un clima de inseguridad que dificulta la
implementacion de proyectos productivos sostenibles.

Degradacion ambiental: La explotacion minera ilegal, la deforestacion, cultivos ilicitos y
otras actividades ilegales han deteriorado los suelos, los rios y los bosques, reduciendo
la capacidad productiva de los ecosistemas.

Esto trae al municipio consecuencias negativas como:

Pobreza y desigualdad: La dependencia de actividades ilegales perpetla la pobreza y
la desigualdad, limitando el acceso a educacion, salud y otros servicios basicos.

Destruccion del tejido social: Los conflictos y la violencia generan un clima de
desconfianza y debilitan el tejido social, dificultando la organizacion comunitaria y la
implementacién de proyectos colectivos.

Migracién: La falta de oportunidades laborales obliga a muchos habitantes a migrar a
otras regiones o paises en busca de mejores condiciones de vida.

2.1 PROBLEMA CENTRAL

Baja productividad en las parcelas de familias de pequefios agricultores del municipio de Sipi

Choco
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2.2 Descripcion de la situacion Existente
Descripcion de la situaciéon existente con respecto al problema:

En la cadena productiva se identificd los principales retos y desafios que presentan los
productores del sector, tales como: Ausencia de una estrategia integral de reconversion ecoldgica
y productiva de ecosistemas estratégicos: en la zona hay un limitado acceso a programas de
promocién de alternativas productivas sostenibles e incentivos a la conservacion basados en
economias de la naturaleza.

Ademas, las organizaciones presentan bajas capacidades organizacionales en aspectos
técnicos, ambientales, productivos y financieros basadas en economias de la naturaleza.

Esto sumado a conflictos en la toma de decisiones sobre el manejo de su territorio.

Por otra parte, la ausencia de monitoreo a la biodiversidad no permite un manejo adaptativo para
mitigar los impactos negativos derivados de las actividades productivas.

Oftra problematica que afectan la productividad, competitividad y sostenibilidad de los temas de
seguridad alimentaria, produccién de pan coger y los sectores de frutales, el cacaotero y
platanero en el departamento se relaciona con los procesos deficientes de tecnificacion en los
sistemas de produccién y una notable ausencia de infraestructura para ejecutar de la forma mas
adecuada los procesos de postcosecha.

Los inventarios de plantaciones existentes son de muchos afos atras, condicién que disminuye
notoriamente la produccion; sumado a la mengua visibn empresarial de los productores
agricolas, no adoptando estrategias que eleven la productividad de sus cosechas.

La falta de infraestructura de produccion, adoptando practicas culturales que ayudan poco a
mejorar la calidad del producto; entre algunos procesos culturales destacan el uso de sacos
plasticos en fermentacion en la postcosecha, el secado en patios de cemento o sobre laminas
de zinc, afectando sus ingresos econdémicos, por la baja calidad de presentacion.

2.3 Linea base y alcance del proyecto

Tabla 4 Linea base y alcance del proyecto

SITUACION ACTUAL SITUACION ESPERADA

Describa la Situacion existente en Describa la situaciéon esperada en
relaciéncon el problema / necesidad y/u | relaciéncon el problema / necesidad y/u
oportunidad. oportunidad.
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Los pequenos productores del Municipio de
Sipi, que dedican su actividad agricola al
cultivo de cafa, se estan viendo afectados
socioecondmicamente por la cadena de
intermediarios de la zona, dicha situacion
estd generando que los ingresos que
reciben los productores de la venta de cafa
sean bajos frente a los precios que los
consumidores finales pagan por este
producto.

Esta cadena de intermediacién comercial en
el Municipio, no solo impide que los
productores puedan tener un mejor
desarrollo econdémico, sino que también
impide que los integrantes de cada una de
las familias, como los jévenes, puedan tener
acceso a educacion formal o universitaria,
de tal manera que mediante los saberes
adquiridos en la academia, estos jovenes
puedan formarse en carreras técnicas como
la agronomia, asi serian ellos mismos los
encargados de hacer producir sus tierras a
través de una tecnificacion sostenible.

La mayoria de los productores beneficiarios
del proyecto, se vieron obligados al
establecimiento de cultivos ilicitos en
el pasado y como alternativa
productiva de sustitucion tienen
monocultivo de cafa, maiz, yuca entre otros

La principal apuesta del proyecto consiste en
establecer un cultivo de cafia de 200
hectareas integrando todo el eslabon de la
cadena, es decir, hasta la comercializacion
del producto. Se fortalecera a los
productores mediante el acompafamiento
de dos (2) profesionales expertos en cafia
panelera durante doce (12) meses, cuyo
acompanamiento y orientacion permitira
implementar adecuados planes de manejo
del paquete agro tecnoldgico de insumos
(ver Numeral 2.2-2.3 del presupuesto) que
también se contempla en proyecto.

De igual manera, se contempla Ia
construccion dotacién y puesta en marcha
de una central de procesamiento de mieles
a fin adelantar el la transformacién y
procesamiento de la concentracion de
azucares para obtener los diferentes
derivados de las mieles de cafa panelera.
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con la particularidad, que los productores ven
en estos sistemas productivos riesgos
permanentes y potenciales en poder
recuperar apenas los costos de produccion,
situacion que ocasionaria unos impactos
considerables en la economia de los
productores.

De acuerdo con lo anterior, los productores
se han visto obligados en aunar mas
esfuerzos econdmicos en el cultivo de cafa,
toda vez que, es un cultivo menos exigente
técnicamente y sus labores de cosecha
también son menos exigentes que las
demas lineas

Teniendo en cuenta que el producto debe
tener condiciones de inocuidad 6ptimas, se
plantea la contratacion de un (1) ingeniero de
alimentos, para que revise, oriente vy
coordine los procesos que se llevan a cabo
en las locaciones donde se a acopian las
cafas y se procesan sus mieles, este
profesional, ademas tendra dentro de sus
obligaciones la elaboracion de manuales de
este proceso y coordinar las mejoras,
permisos y demas requerimientos que
considere pertinentes, para dejar una
eficiente y adecuada capacidad instalada en
cada productor.

Es preciso indicar que este proyecto tiene un
considerable impacto para la region, toda
vez, que sera una fuente generadora de
empleo directo y por ende de ingresos, ya
gue son variaslas personas que se requieren
para realizar el proceso de produccion de la
panela.

Para la fase de comercializacion el proyecto
gestionara una alianza comercial como
minimo, lo que, mediante una carta de
intencion, asegura la compra de toda la
produccion. Esta alianza comercial garantiza
la solucion al problema de la zona y esel
pago justo a los productores por cada carga
que produzca en su unidad productiva.

La infraestructura estara ubicada dentro
del casco urbano del municipio propiedad
de la administracién municipal.

Describa en qué condiciones se esta
prestando el servicio actualmente y/o se
estan produciendo los bienes.

Describa en qué condiciones se prestara
el servicio, o se produciran los bienes en
elfuturo.
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Actualmente los productores realizan sus
actividades agricolas sin orientacién técnica
permanente e idonea, sin embargo, los
almacenes agropecuarios son los que
medianamente brindan técnicas a los
productores en cuanto al cultivo de caia.

Los productores realizan cortes de cafa
panelera periodicamente, para la
produccion de panela, la cual es
comercializada en el centro deacopio local
(plaza de mercado) del municipio ante los
intermediarios comerciales de costumbre.
Cada productor lleva la panela por sus
propios medios.

Los productores no cuentan con una zona
adecuada de apronte, trapiche, fondos para
la evaporacién y concentracién de azucares,
estas actividades las hacen en éreas
artesanalmente montadas para sacar el
producto, de igual manera no cuentan con
los elementos y herramientas necesarias
para el proceso, ademas las existentes se
encuentran en malas condiciones.
Adicionalmente por la falta de poder
adquisitivo dadas las bajas utilidades, los
productores no pueden realizar el manejo
agronomico adecuado para la fertilizacion,
control y manejo de plagas y enfermedades
de los cultivos; de ahi se deriva la baja
productividad y calidad variable del producto
que se comercializa.

Estos productores no se encuentran
organizados, por lo que carecen de una
forma asociativa comercial que pueda
suscribir acuerdos comerciales. Esta
situacion afecta considerablemente a los
productores, toda vez que, al no estar
organizados no pueden accedera proyectos
productivos, tener una comercializacién

Con la implementacién del proyecto, los
productores contaran con acompanamiento
técnico en sus unidades productivas de
manera permanente durante doce (12) meses,
por parte de dos (3) ingenieros agronomos,
lo cual permitira en primera medidaatender
la deficiencia que existe en cuanto al manejo
agrondmico de los cultivos para aumentar la
produccion, productividad, calidad e
inocuidad del cultivo de cafia panelera.

Mediante la contratacion de un contador o un
abogado con énfasis en societario se creara
una forma asociativa que agrupe a los
productores, de tal manera que se deje una
organizacion debidamente establecida para
que a futuro puedan ser ejecutores directos
de sus proyectos, amplien los canales de
comercializacion, realicen la comercializacion
de forma asociativa y directa; haciéndolos
empresarios agricolas en la lineaproductiva
de cafia panelera en el departamento de
Choco, dicho profesional sera el
responsable de gestionar todos los tramites
ante las entidades correspondientes
(Camara de la Comercio, DIAN, etc.),
ademas dela elaboracion de los estatutos.




18

DOCUMENTO TECNICO

2.4 Magnitud Actual del problema

Linea base: Capacidad anual de produccion de panela derivada del procesamiento de Cana
panelera a nivel municipal que cumple las normas técnicas y sanitarias elaborada en ambientes
competitivos (toneladas): 5,2 toneladas de panela/hectarea.

2.5 Causas directas e Indirectas

Tabla 5 Causas directas e Indirectas

Causas directas

Causas Indirectas

1. Insuficiencia de activos productivos
para consolidar unidades productivas
de los territorios.

1.1 Bajos niveles de inversion destinada
a procesos de emprendimiento,
desarrollo e innovacion productiva.

2. Limitadas capacidades técnicas de
las unidades productivas, ubicadas en
los territorios.

2.1 Baja presencia de esquemas
asociativos para la gestion colectiva
de los sistemas de produccion.

3. Débiles procesos de comercializacion
de las unidades productivas, ubicadas
en los territorios.

3.1 Lazos débiles en los relacionamientos
comerciales entre las organizaciones
de productores y los agentes
comerciales e institucionales.

2.6 Efectos directos e indirecto
Tabla 61 Efectos directos e indirectos

Efectos directos

Efectos Indirectas

1. Limitadas alternativas para el acceso
a productos de consumo basico

1.1 Inseguridad alimentaria en la
poblacion vulnerable del municipio.

2. Baja productividad y eficiencia en los
procesos agricolas

2.1. Productos de bajo poder nutricional
sin ningun manejo de post cosecha y
nivel de transformacion.
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. . . 3.1. Sistemas de produccion resilientes
3. Pérdida de sistemas productivos al cambio climatico

sustentables

3 ANTECEDENTES

Dentro de un contexto general de desarrollo, la agricultura es mas que cultivos y alimentos.
Es una formade vida, un componente fundamental del sistema econémico y social del
sector rural y es un elemento crucial para el bienestar de la sociedad, particularmente de
los grupos menos favorecidos y mas vulnerables. Con frecuencia se afirma que la
importancia de la agricultura en la economia ha disminuido, particularmente como
porcentaje del Producto Interno Bruto (PIB). Desafortunadamente, esta medida norefleja el
aporte de la agricultura en la economia como resultado de sus interacciones econdmicas
con otras actividades productivas.

En efecto, estimaciones del Instituto Interamericano de Cooperacion para la Agricultura
(ICA), indican que, en promedio, el 74% de la produccion agropecuaria se destina al
desarrollo de otros sectores de laeconomia. Pero no sélo eso, la agricultura es también un
importante consumidor de insumos, por lo que un incremento de la produccién
agropecuaria desencadena multiples procesos productivos en el resto de la economia y
demas eslabones de cada una de las cadenas productivas.

Adicionalmente, los territorios rurales —como el sector rural de Sipi - aportan valiosas
contribuciones de naturaleza ambiental, social y cultural, de las cuales se beneficia la
sociedad en su conjunto. En materia ambiental destacan los servicios de proteccion de las
fuentes de agua, de la atmdsfera, su grandiosa biodiversidad y la belleza escénica, que
constituyen nuevas fuentes para la generacion de actividades econémicas que contribuyan
a la prosperidad rural. Una proporcion importante del patrimoniocultural autéctono se ubica
en los territorios rurales, cuyo desarrollo integral contribuye a la paz social y la
gobernabilidad democratica de los paises.

Adicionalmente, los territorios rurales de la Subregién sur del Chocd aportan valiosas
contribuciones de naturaleza ambiental, social y cultural, de las cuales se beneficia la
sociedad en su conjunto. En materia ambiental destacan los servicios de proteccion de las
fuentes de agua, de la atmédsfera, de la biodiversidad y de la belleza escénica, que
constituyen nuevas fuentes para la generacion de actividades econdémicas que contribuyan
a la prosperidad rural. Una proporcion importante del patrimonio cultural autéctono se ubica
en los territorios rurales, cuyo desarrollo integral contribuye a la paz social y la
gobernabilidad democratica de los paises.
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Las actividades como la agricultura, ganaderia y silvicultura son la segunda mayor
contribucién del departamento del Chocé al PIB nacional, lo que demuestra la relevancia
de la produccion econdmica de las areas rurales del departamento. Dado que en gran
parte los pueblos se sostienen de los procesos productivos, sin embargo, debido a una
falta de planificacion o estrategias de innovacion los procesos de desarrollo rural no
avanzan a un ritmo acelerado deseado. Apuntando a la meta del Plan de Desarrollo
Departamental que esboza que el Choco sera un departamento productivo y competitivo,
se debe hacer un gran esfuerzo para lograr fortalecer el sector agropecuario con activos
productivos, extension agropecuaria, innovacion tecnologica, financiamiento, otorgamiento
de créditos, garantias de comercializacion y el mejoramiento de las vias terrestres como
la conectividad fluvial, que en gran medida es el transporte mas determinante en el
departamento. (Plan de Desarrollo Departamental 2023- 2027). Es por eso que en este
proyecto se busca la apropiacién de tecnologias agropecuarias mediante el fortalecimiento
de la agricultura familiar con enfoque ambiental para la generaciéon de productos
agroecolégicos como estrategia de adaptacion al cambio climatico y conservacion de los
ecosistemas que permitan aportar el desarrollo rural del municipio.

La agricultura familiar en Colombia esta representada por campesinos, indigenas,
afrocolombianos, pescadores, agricultores urbanos y neo-rurales que viven, en general,
en condiciones de pobreza y abandono. Las politicas y programas rurales del pais la
subordinan y no existen criterios de politica diferencial que reconozcan sus
particularidades y potencien sus capacidades; no obstante, es responsable de la
produccién de buena parte de los alimentos basicos de los colombianos y tiene una
representacién importante en la economia nacional.

A partir del analisis de varios estudios de caso en el pais, se propone reconocer la
categoria de la agricultura familiar como una estrategia que fortalezca sus formas de
produccion y las integre sin desestructurar su particular racionalidad. Otorgar multiples
funciones a los sistemas de finca representa para las familias agricultoras una estrategia
sociocultural de adaptacién a situaciones externas que amenazan su continuidad; asi
mismo, los agricultores familiares sostienen una lucha permanente por reivindicar su
autonomia y derechos como manifestacion de resistencia sociopolitica. Se resalta la
necesidad de politicas diferenciales para la agricultura familiar que sean integrales,
sistematicas y de largo plazo, que permitan a los agricultores el acceso a la tierra.

La Agricultura Familiar (AF) como categoria politica es una construccion reciente en
Ameérica Latina, que tiene relacién con categorias preexistentes en el sector rural, pero que
busca darle una nueva connotacién social, econémica, e incluso simbdlica. Es posible decir
que esta categoria acoge las denominaciones anteriores de economia campesina
(centrada en el agricultor como actor econémico) y pequefio productor (centrada en el
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tamafo de su predio), pero que busca reconocer y potenciar el papel histérico de los
agricultores familiares como actores socio- econdmicos y culturales en relaciones de co-
produccién con la naturaleza, lo que les imprime unas caracteristicas particulares en
relacion al grueso de la poblacion mundial que tiende a ser cada vez mas urbana y ajena
a los ecosistemas naturales. El surgimiento de esta categoria tiene fundamentos en el
creciente interés mundial por aspectos relacionados a la alimentacion y el medio ambiente
consagrados en los objetivos de desarrollo sostenible y el papel que los agricultores del
campesinado han jugado en relacion a varios de éstos objetivos, no sdlo respecto al
derecho a la alimentacion y su rol en el abastecimiento alimentario, sino de manera
simultanea en el cumplimiento de otras funciones colaterales como la gestion de los
ecosistemas, la conservacion de la agro biodiversidad, la preservacion del legado cultural,
la ocupacion y gobernanza de los bienes comunes, la configuracion y re-configuracion de
los territorios y paisajes, funciones no reconocidas ni valoradas hasta ahora por la
sociedad.

Ha sido la movilizaciéon de las organizaciones sociales en muchos paises, la que esta
permitiendo su posicionamiento como una categoria politica emergente que goza de
legitimidad social y ha obligado también a los gobiernos a la promulgacién de politicas
publicas y a trabajar en el disefio de programas que la fortalezcan. Colombia ingresa aun
mas recientemente en esta tendencia internacional; sin embargo, a diferencia de los
demas paises, lo hace en un momento historico determinante para la sociedad, como es
la implementacion de los acuerdos de paz con la guerrilla de las Farc, uno de cuyos
propésitos es justamente, superar causas estructurales de la violencia, especialmente la
inequidad, marginalidad y pobreza a que han estado sometidas las comunidades rurales.

A nivel mundial, los focos del debate actual sobre la AF, estan en escenarios de disputa;
entre éstos los mas relevantes son: a) la democratizacién del acceso a la tierra vs el interés
del capital en concentrarla; b) el lugar marginal que ocupan en los planes de desarrollo
rural en el pais vs el espacio preponderante que ocupan los agricultores del agronegocio;
c) las estrategias tecnolégicas pertinentes que logren potenciar su capacidad productiva
vs los patrones tecnoldgicos de la modernizacién agricola por la via de las ofertas de las
multinacionales (especialmente semillas e insumos) respaldadas ampliamente por los
programas gubernamentales; d) la construccion social de los mercados en circuitos de
proximidad vs la tendencia de articulacion al mercado globalizado.

La Constitucion Politica de Colombia establece en su articulo 65 que, "la produccién de
alimentos gozara de la especial proteccion del Estado. Para tal efecto, se otorgara prioridad
al desarrollo integral de las actividades agricolas, pecuarias, pesqueras, forestales y
agroindustriales, asi como también a la construccion de obras de infraestructura fisica y
adecuacion de tierras. De igual manera, el Estado promovera la investigacion y la
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transferencia de tecnologia para la produccion de alimentos y materias primas de origen
agropecuario, con el propésito de incrementar la productividad".

De otro lado la Mision para la Transformacién del Campo liderada por el Departamento
Nacional de Planeacion (DNP) (2015) senalé la importancia que tiene la agricultura familiar
en la "sociedad colombiana, en particular en la sociedad rural, y el potencial con que cuenta
para contribuir en la superacién de los problemas econdémicos, sociales, ambientales y
politicos que la sociedad enfrenta"". Resaltando que, "los agricultores familiares son la gran
mayoria de los productores agropecuarios colombianos, producen la mayor parte de los
alimentos que consumimos en el pais, aportan de manera significativa a la oferta
exportable sectorial, generan parte sustancial del empleo en las areas rurales y son vitales
en el mantenimiento de una sociedad democratica y de las costumbres de los diversos
territorios, en muchos de los cuales son los principales o los unicos colombianos que los
habitan. Ademas, su fortalecimiento contribuiria decisivamente a reducir la pobreza rural y
a contar con un agro mas eficiente y sostenible"

El Municipio de Sipi, pose un valor muy bajo referente a la economia circular, desde este
entorno las instituciones publicas y privadas promueven cambios necesarios en los
modelos productivos para lograr la sostenibilidad en el largo plazo, No hay mejor lugar para
el emprendimiento y la innovacién, que la economia circular. El departamento del Chocé
requiere iniciativas que generen valor agregado y atraigan la inversion de tal forma que
nos ayuden a combatir el poco valor adquisitivo y la falta de oportunidades laborales de
las familias de la region.

4. JUSTIFICACION DEL PROYECTO

“La agro cadena es una estructura donde se articulan actividades técnicas y econémicas,
desde la produccion y transformacién de un producto agricola, hasta la comercializacion
final” (Agrocadenas, s.f.).

Lo productores beneficiados del proyecto se dedican a la produccién de cafia panelera en
el sector ruraldel Municipio de Sipi del departamento del Chocé; siendo esta actividad la
principal fuente de ingresos para cada una de estas familias. De esta actividad, depende
el acceso a la educacion de los menores,la manutencién, pago por servicios de salud,
recreacion, pago de servicios publicos, mejoras de vivienda, adquisicion de muebles y
enseres, entre otros. Cada productor en promedio genera 52 cargas cana de 100 kilos al
ano por productor, es decir, 5.200 kilos de panela en bloque/afio/productor. Estas
producciones se comercializan a través de intermediarios locales, que compran la panela
de acuerdo a los precios que ellos mismos establecen, donde posteriormente es maquilada
con marcas propias y comercializadas a un mejor precio; este ejercicio ocasiona que no se




DOCUMENTO TECNICO

23

pague un precio justo al productor, quien finalmente es el responsablede poner en el
mercado este producto, sin embargo, la mayor ganancia la obtiene es el intermediario, en
el sentido que solo impone su marca y por ello obtiene mejores utilidades que los mismos
productores.

Segun las cifras mas recientes consolidadas y divulgadas por la Red de Informacion del
Sector Agropecuario Colombiano “AGRONET”, indica que para el ano 2024 el area
cosechada de cafa panelera en el Municipio equivalia a 1200 hectareas con un
rendimiento productivo de 5,2 Ton/Ha de panela en bloque. Lo que es un indicador muy
bajo respecto del promedio nacional que es 5.46 ton/ha (fuente: Estadisticas home,
2024).

A pesar de que la competitividad de la produccion panelera se ha visto erosionada por la
entrada al mercado local de panelas de inferior calidad provenientes de municipios de
departamentos vecinos, lo que ha generado serias afectaciones a los agricultores locales,
no obstante, estos cultivadores han buscado afrontar todas esas adversidades unificando
esfuerzos al agruparse con el CONSEJO COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN
- ACADESAN.

Por lo anterior, se puede concluir que los productores dedicados a la produccién de cafia
panelera tienenun gran potencial para la comercializacion de este producto, sin embargo,
dadas las condiciones de comercializacion regidas actualmente, este potencial no se ve
retribuido hacia el productor, por el contrario, beneficia aun mas a los intermediarios
debido a que compran mayores producciones, lo cual es un valor agregado y genera
beneficios econémicos ante los compradores (mercado nacional, plazas de mercado
mayoristas e industrias).

Con al fin de sacar el maximo provecho del potencial que tienen los productores de cafia
panelera en sucalidad de beneficiarios del proyecto, la mejor opcidn es la tecnificacion
de los cultivos e innovacion del proceso agroindustrial, mediante el cual se fortalecera el
proceso de diversificacion hacia productos que mas demanda el mercado y realizar las
labores de transformaciéon en una central de procesamiento de mieles que cumpla con
toda la normatividad vigente.

La importancia de la agricultura campesina, en la que se tiene la produccién de panela,
no solo radica en su importancia econdmica, sino también en que aporta
aproximadamente el 70% de los alimentos que consumen los hogares colombianos, sus
practicas desde la produccion, transformacion y comercializacion, contienen
componentes culturales de identidad y arraigo, siendo de vital importancia para los
pequenos productores.

Finalmente, el proyecto le apuesta a la produccion y comercializacién de un producto bajo
el concepto de produccién limpia, toda vez que, este valor agregado ha tomado tendencia
en los consumidores, portener beneficios nutricionales, saludables y que no son
perjudiciales para la salud.




DOCUMENTO TECNICO

24

En términos generales este proyecto se justifica desde un impacto de un territorio colectivo

materializado en:

Mejoramiento de los ingresos familiares y condiciones sociales

Seguridad alimentaria.

Relevo generacional que permita conservar la vocacion agricola.

Dinamizar la economia del Municipio y generar desarrollo en la region

5 IDENTIFICACION DE LOS PARTICIPANTES

Identificacion de los participantes
Tabla 7 identificacion y analisis de los participantes

Actor Entidad Posicion Intereses o Contribucién o
Expectativas Gestion
Nacional Ministerio De Cooperante Evaluar politicas Asistencia técnica, a
Agricultura Y publicas Su vez ejercera
Desarrollo agropecuarias control para el uso
Rural Gestion incluyentes que eficiente y la
General promuevan el destinacion de
desarrollo estos, de modo que
competitivo, se cumplan las
equitativo y metas y objetivos
sostenible del sector. propuestos de las
iniciativas del
presente proyecto.
Departamental  Gobernacién Cooperante  Cumplir con los Prestar apoyo
de Choco objetivos misionales  técnico al proyecto

propios. Aumento de
la ofertay la
demanda de los
productos de la
industria
agropecuaria.

durante su etapa de
formulacion.
Realizar
seguimiento al
impacto del
proyecto.
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Municipal Sipi - Chocé Cooperante Brindar Gestion financiera,
oportunidades formulacion técnica
sociales y del proyecto.
econdmicas para el
incremento en los
niveles de
productividad y
competitividad de la
produccion
agropecuaria en los
pequeios y
medianos
productores del
Municipio.

Otro Beneficiario Desarrollar la Compromiso con la
Consejo actividad sostenibilidad del
comunitario productiva como proyecto en el
General de San estrategia de tiempo, la
Juan generacién de dedicacion de mano
“ACADESAN” ingresos y de obra no

consolidacion del calificada. Veeduria

territorio y supervision a la
ejecucion de los
recursos del
proyecto.

Otro Pequenos Beneficiarios Obtener acceso a Compromiso con la
productores recursos financieros  sostenibilidad del

y técnicos
asequibles, que les
permitan invertir en
activos productivos,
capacitarse y
mejorar sus
operaciones
agricolas.

proyecto en el
tiempo, los
productores y
asociados
seleccionados del
municipio de Sipi
aportaran acciones
de veeduria para la
correcta ejecucion
del proyecto.

Nota. Elaboracion propia (2025)

5.1 Anadlisis de los Participantes

De parte de la administracion municipal se ha tenido apoyo total a esta iniciativa, dado que les
permite cumplir los objetivos de su plan de desarrollo, desde la secretaria municipal de Desarrollo
Rural, se ha colaborado con informacién técnica de areas establecidas, usos de suelo,
estadisticas de produccion de cultivos y espacios institucionales para la socializacion del
proyecto y para futuras reuniones y capacitaciones.
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La administracién municipal realiz6 mesa de concertacion con la organizacion CONSEJO
COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN - ACADESAN, las veredas que hacen parte del
alcance del proyecto y estan de acuerdo con la ejecucion del proyecto y se comprometen con la
sostenibilidad y haran la veeduria del proyecto.

De parte del CONSEJO COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN - ACADESAN se ha
tenido toda la disposicion en desarrollar este proyecto, dado que estd en sintonia con los
propésitos de su plan de etnodesarrollo, ademas de la asignacién de los terrenos que garanticen
el adecuado establecimiento de los sistemas productivos, asi como el terreno para la instalacion
del centro de distribucion y planta de procesamiento.

De parte de las familias o pequefios productores se tiene el compromiso total de llevar a cabo el
establecimiento de las parcelas, su establecimiento, cuidado, mantenimiento y cosecha. Ademas
del asistir oportunamente a todas las actividades de capacitacion tanto en los aspectos
agrondmicos, como los de fortalecimiento socio organizacional y empresarial. Asi mismo, el
compromiso de vender sus cosechas a la misma organizacion y apoyar la operacion del centro
de acopio y la planta de procesamiento de mieles.

El Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural prestara apoyo técnico al proyecto durante su etapa
de formulacion y realizar seguimiento al impacto del proyecto.

El departamento del Chocé presta apoyo técnico al proyecto durante su etapa de formulacion.
Realizar seguimiento al impacto del proyecto para obtener un crecimiento agropecuario de las
familias.

6. LOCALIZACION DEL PROYECTO

El municipio de Sipi esta ubicado en la parte sur oriental del departamento del Choco en la
region del Medio San Juan, limita al norte con los municipios de Novita y San José del Palmar,
al Oriente con el departamento del Valle del Cauca, al Sur con el municipio del Litoral de San
Juan y al Occidente con el municipio de Medio San Juan.

Contexto de la zona de influencia del proyecto

e Su cabecera municipal se ubicada a la margen derecha del rio San Agustin
(Conocido como Rio Sipi) a Latitud = 4° 37’ 54,264” y longitud = -76° 37’ 36,473”, a
una altura de 80 msnm, localizada a uno 38 Km de la desembocadura de estas
aguas al rio San Juan y de aqui unos 59 km aproximadamente de Istmina subiendo por
el Rio San Juan.
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Mapa 1. Localizacién del Municipio de Sipi en el Departamento del Chocé
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Ademas de su Cabecera municipal. Sipi tiene bajo su jurisdiccion los siguientes Centros

poblados:
e Buenas Buenas Brisas
e Canaveral
e Loma de Chupey
e Marqueza
e SanAgustin
e Santa Rosa
e Tanando
e Teatino
Geografia
e Extension total: 196.556 km?
e Extension del area urbana: 15.13 km?
e Extension del area rural: 196.540 km?
e Altitud de la cabecera municipal (ms. n. m.): 85
e Temperatura media: 25.4 °C
e Distancia de referencia: 79 km a Quibdd
Limites

Norte: Los municipios de Névita y San José del Palmar.
Oriente: El departamento del Valle del Cauca.

Sur: El municipio Litoral de San Juan e Istmina
Occidente: El municipio de Medio San Juan.

Organizacion territorial

Sipi esta conformado por los siguientes poblados:

Canaveral

Sanando (resguardo indigena)
San Agustin

Tanando

Charco Largo-La Unién
Barrancon

Santa Rosa

Otras comunidades ubicadas en la localidad son: Loma de Chupey, Teatino, Barrancon,
Charco Hondo, Las Buenas Brisas y Chambacu.



https://es.wikipedia.org/wiki/Cabecera_municipal
https://es.wikipedia.org/wiki/Km%C2%B2
https://es.wikipedia.org/wiki/M_s._n._m
https://es.wikipedia.org/wiki/%E2%84%83
https://es.wikipedia.org/wiki/Quibd%C3%B3
https://es.wikipedia.org/wiki/N%C3%B3vita
https://es.wikipedia.org/wiki/San_Jos%C3%A9_del_Palmar
https://es.wikipedia.org/wiki/Valle_del_Cauca
https://es.wikipedia.org/wiki/Litoral_de_San_Juan
https://es.wikipedia.org/wiki/Istmina
https://es.wikipedia.org/wiki/Medio_San_Juan
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Sistemas productivos del municipio

La principal actividad econdémica del municipio de Sipi es la mineria, la agricultura, la
explotacion forestal y en pequefia escala la actividad pecuaria, la mineria se desarrolla en
forma rudimentaria, (Mazamorreo) y con moto bombas y en algunos casos con maquinaria
pesada (retro excavadora) las principales explanaciones se localizan en la parte alta de sus
rios. La agricultura es tradicional de pan coger y se destacan los cultivos de maiz, arroz, papa
china, yuca, platano y frutales (borojo, pifia, limon, lulo etc.) otra actividad importante es la
explotacién forestal, pero con el agravante que es explotada por fordneos, los cuales la
comercializan principalmente hacia buenaventura.

Oro y platino, en las modalidades de mineria media y artesanal o tradicional, que se realiza
en inmediaciones del rio Sipi (San Agustin) y Taparal. La actividad agricola es minifundista,
tradicional y familiar, y se realiza principalmente en tres zonas: La del rio Sipi, la del sector
Garrapatas y la de Taparal

HIDROGRAFIA

Se presenta una buena disponibilidad de agua, tanto a nivel de lluvias como en el caudal de
los rios, aguas de escorrentia subterrdneas, presentandose un nivel freatico supremamente
alto, lo cual causa dificultades a la ejecucion de obras de infraestructura que requieran
excavaciones.

El sistema hidrografico del territorio del Municipio de Sipi es la base fundamental para el
desarrollo de las actividades econdémicas y el desplazamiento entre sus poblaciones y con el
resto departamento y la Nacion. La red hidrogréafica del Municipio de Sipi estd conformado
principalmente por los rios San Agustin, Garrapatas y Taparal, el primero afluente del rio San
Juan y los dos ultimos tributarios del rio San Agustin convirtiéndose en su principal medio de
transporte ante la carencia se vias de comunicacion terrestre y aérea.

7. OBJETIVOS DEL PROYECTO

7.1 Objetivo general:
e Fortalecer productividad en las parcelas de familias de pequefios agricultores del
municipio de Sipi Chocé.

7.2 Objetivos Especificos:

e Promover el acceso a activos productivos de unidades productivas en los territorios.

e Promover la inversion destinada a procesos de emprendimiento, desarrollo e
innovacién productiva.
Aumentar las capacidades técnicas de unidades productivas en los territorios.
Promover programas de asistencia técnica continuada.
Impulsar los procesos de comercializacion de unidades productivas en los territorios.
Capacitar productores con capacidad empresarial y de negociacion colectiva.
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8. ALTERNATIVA DE SOLUCION:

Alternativa 1

Implementacion de una estrategia generacion de valor y competitividad, para el desarrollo rural
productivo de la cafia panelera en el municipio de Sipi Chocé Mediante el suministro de un
paquete agro tecnologico de insumos, el acompafiamiento técnico de un equipo
interdisciplinario integral y la construccion y dotacion de una planta de acopio transformacion,
empaque y distribucion de panela a los beneficiarios de la asociacion CONSEJO
COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN - ACADESAN

Alternativa 2

Implementacion de una cadena de mercado para panela producida en el municipio de Sipi
Choco.

Se selecciona la alternativa 1 basado en el andlisis de necesidades previamente descrito y se
identifica la viabilidad con el andlisis técnico de la alternativa 1. Se identifica que se requiere
un encadenamiento completo de la cadena de valor para potencializar y dar respuesta a las
necesidades reales de la comunidad especifica a impactar

8.1 Analisis técnico de la alternativa seleccionada:

El proyecto se ejecutara en un periodo de tiempo de doce (12) meses, donde se realizara el
establecimiento de 200 hectareas (dos hectareas por beneficiario, para un total de 100
beneficiarios) de cultivo de cafia panelera, para este fin se entregaran 700 paquetes de
estacas por hectarea a los beneficiarios junto con los insumos agricolas necesarios (paquete
agro tecnoldgico de insumos (ver Numeral 2.2 Y 2.3 del presupuesto)) para realizar de manera
adecuada el establecimiento del cultivo; de igual manera las herramientas para el manejo y
control fitosanitario. Para la fase de procesamiento de la cafia se construira un dotara y pondré
en funcionamiento una planta para procesamiento de mieles que estara ubicada dentro en la
Vereda San Agustin. Se realizaran procesos de capacitacion y asistencia técnica, promocion
y divulgacion de la imagen de la cafa de la regién, procesos de comercializacién, promocion
de gestidon comercial y productiva bajo un modelo asociativo, entre otras, Para asegurar la
generacién de Ingresos y el mejoramiento de las condiciones socioecondémicas de 100 familias
beneficiarias del municipio de Sipi Choco.

Las actividades principales son:

e Establecer cultivos de cafia panelera. (100 beneficiarios y 200 hectareas, 140.000 Kg)

e Establecer cultivos de cafia panelera. (100 beneficiarios y 200 hectareas, 455.200 Kg)

e Suministros de material vegetal (fertilizantes, enmiendas, herbicidas, pagquete agro
tecnolégico)

e Suministro de maquinaria, equipos y herramientas (centro de procesamiento y
beneficiarios)

e Construccion Centro de Procesamiento de Mieles de Cafa. 1 und. (500,06 m2)

e Construccion Centro de Compostaje (70 m2)

e Realizar talleres para la apropiacion del proyecto con beneficiarios (asistencia técnica, 4
talleres, 310 horas)
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Fortalecimiento Agroempresarial (Creacion de la junta administradora, 7 talleres)

EPCI (Elementos Bioseguridad)
Plan de manejo Ambiental (PMA)
Retie — Retilab

Realizar Interventoria a la ejecucion del proyecto.

8.2 Analisis de riesgos del proyecto

Tabla 10 Andlisis de riesgos del proyectl

- Tipo de riesgo

2-Componente (Productos)

3-Actividad y/o Entregable

Administrativos Mo contar con la disponibilidad
de los equipos y suministros de
acuerdo con el cronograma

planteado.

Legales Suspension de los procesos de
intervencion con los
beneficiarios en razon a
demandas de poblacién no

incluida

Asociados a Mavimientos sismicos.
fenomenos de origen

socio-natural:

inundaciones,

movimientos en

masa, incendios

forestales

Asociados a
fenomenos de origen
humano no
intencionales:
aglomeracion de
publico

Paros, huelgas o actos
terroristas que puedan impedir la
normal operacion del proyecto

Sanitarios Bajo crecimiento de los

productos a cosechar.

Asociados a
fenémenos de origen
socio-natural:
inundaciones,
movimientos en
masa, incendios
forestales

Eventos naturales que pueden
ocasionar inundaciones, lluvias,
deslizamientos o sequias.

e impacto

Probabilidad:
4. Probable

Impacto: 4.
Mayor

Probabilidad:
4. Probable

Impacto: 3.
Moderado

Probabilidad:
1. Raro

Impacto: 4.
Mayor

Probabilidad:
1. Raro

Impacto: 4.
Mayor
Probabilidad:
3. Moderado

Impacto: 3.
Moderado

Probabilidad:
1. Raro

Impacto: 4.
Mayor

No se puede avanzar en la ejecucion
de las actividades planteadas en el
cronograma

Aumento de demandas por parte de la
poblacion.

Paralizacion de todas las actividades
en el municipio

Alteracion del Cronograma de trabajos

No cumplir con los estandares
requeridos por el proyecto

Dificultades en los desplazamientos del

personal técnico y profesional del
proyecto

Se contemplaron equipos con
disponibilidad en el mercado
nacional con estdndares de calidad
para su incorporacion a la ejecucion
del proyecto

Se prevé la realizacion de una
convocatoria en el municipio, de
manera que se asegure la
transparencia en el proceso de
seleccion de los beneficiarios

Asegurar todas las medidas de
proteccién para este tipo de eventos

Monitorear el entorno en el cual se
operara el proyecto

Fertilizacion con abonos organicos,
Posterior al analisis de suelos.

Eventos naturales que pueden
ocasionar inundaciones, lluvias,
deslizamientos o sequias.
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. . ] . Probabilidad . ]
. Tipo de riesgo Descripcion del riesgo “ Medidas de mitigacion

1-Proposito (Objetivo general)

Asociados a
fendémenos de origen
natural: atmosféricos,
hidrolégicos,
geoldgicos, otros

Operacionales

Operacionales

Asociados a
fenémenos de origen
biologico: plagas,
epidemias

Aumento o disminucion excesiva Probabilidad:

en las precipitaciones

Problemas de seguridad Publica.

Que no se detecten las
fortalezas y potencialidades del
sector.

Infeccién con bacterias,
pardsitos o contagio con virus

Nota: Elaboracion propia 2025

4. Probable

Impacto: 4.
Mayor

Probabilidad:

4. Probable

Impacto: 4.
Mayor

Probabilidad:

2. Improbable

Impacto: 4.
Mayor

Probabilidad:

4. Probable

Impacto: 4.
Mayor

Perdida y danos de los cultivos.

Puede ocasionar restricciones a la

ejecucion del proyecto por inseguridad

No se daria alcance al objetivo del
proyecto.

Retrasos en la entrega de productos
ylo alteracion del cronograma del
proyecto

9. CONTEXTO DE MERCADO DE LA PANELA

ANALISIS DE OFERTAY DEMANDA

Tener suficiente material en los
germinadores con el propdsito de
reemplazar los cultivos afectados

Asegurar personal de seguridad en
las instalaciones en las cuales se
opere el proyecto.

Asegurar que se realicen de manera
eficiente y eficaz las informaciones
de campo levantada

-Promover el uso de tapabocas o
protector naso bucal del personal
-Sensibilizacion a personas sobre
correcto y frecuente lavado de
manos

-Promover teletrabajo

-Aplicacion de protocolos de
bioseqguridad

-Aislamiento de personas
contagiadas

Segun cifras de la Organizacion de la Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura
(FAO), 26 paises en el mundo producen panela. Esta produccion mundial de Azdcar No
Centrifugado (Panela) esta relativamente concentrada, ya que solo cinco paises presentan
una produccidn significativa, Colombia es el segundo mayor productor con una participacion

promedio en los ultimos afios de 15%.

Tabla 11. Produccion mundial de panela

Produccion Mundial de Panela (Ton en millones)
N° Paises

2019 2020 2021 2022 2023 2024
1 India 5.100 4.859 5.571 6.753 6.484 7.236
2 Colombia 1.330 1.387 1.977 1.456 1.529 1.787
3 Pakistan 433 396 465 566 542 607
4 China 330 307 357 434 416 465
5 Brasil 316 294 342 416 399 446
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6 Otros 1.044 984 1.135 1.377 1.332 1.488
Total 8.554 8.228 9.848 11.002 10.702 12.028

Fuente: Minagricultura a partir de FAOSTAT

Para el afio 2024, se produjeron a nivel mundial 12 millones de toneladas de panela; India
produjo 7°2 millones de toneladas, que representan el 60,2% del total mundial, mientras que
Colombia, el segundo productor mas importante, produjo 1°7 millones de toneladas, es decir,
el 14,8% del total. Otros paises latinoamericanos que producen panela son Brasil, Guatemala,
México, Peru y Honduras, entre otros, pero con montos de produccion bastante inferiores.

A nivel nacional, segun el Ministerio de Agricultura se observa una participacion importante
del cultivo destinado a la produccion de panela en 14 departamentos, los cuales representan
el 92.89% de las areas sembradas, destacandose entre estos Cundinamarca, Antioquia,
Santander, Boyaca y Tolima. Para el afio 2024 se alcanz6 una produccion de 1.183.373,23
toneladas.

El 5% de la produccion Panelera en Colombia, esta en extensiones mayores de 50 hectareas.
En la hoya del rio Suarez, Narifio y Antioquia las explotaciones son de tamafio medio entre 20
y 50 hectareas, con un promedio de capacidad de produccion entre 100 y 300 kilogramos por
hora; mientras que las explotaciones de pequefia escala se presentan en la regién occidental,
Cundinamarca, Tolima, Huila y Norte de Santander, con trapiches de traccion mecanica cuya
capacidad oscila entre 100 y 150 kilogramos de cafia procesada por hora. Finalmente, y en
especial en los departamentos de Chocd, Cauca, Caldas, Narifio y Risaralda se encuentran
los minifundios, fincas menores de 5 hectareas donde se procesa la cafia en compafiia de
vecinos y propietarios de trapiches, con molinos accionados por pequefios motores o mediante
fuerza animal, los cuales tienen una capacidad de produccion menor a 50 kilogramos por hora.
El Departamento de Chocé se ubica en el doceavo lugar en areas cultivadas de cafia, sin

embargo, registra el rendimiento mas bajo en toneladas de panela por hectarea.
Tabla 12. Areas sembradas, produccién y rendimiento por departamentos

2023 2024
W Eepartament serﬁLeera cosAe::ehaada Produccién Rend serlr’:ﬁaada cosé::er?ada Produccion Rend
(ha) (ha) (Ton) (Ha/Ton) (ha) (ha) (Ton) (Ha/Ton)

1 Antioquia 38.060 35.000 156.467 4,47 38.775 34.008 159.934 4,70
2 Boyaca 22.218 12.689 155.703 12,27 18.539 16.362 157.442 9,62
3 Chocd 4.834 4.236 22.446 5,29 4984 4.586 4.386 5.2

4 Cauca 16.292 13.098 74.726 5,71 15.307 13.553 70.435 5,20
5 Cundinamarca 40.932 40.294 199.291 4,95 40.401 34889,11 163.443 4,68
6 Narifio 17.911 12.908 91.156 7,06 15.254 13.423 102.532 7,64
7 Santander 24.039 17.451 188.991 10,83 23.270 20.999 222.398 10,59
8 Tolima 13.857 12.568 74.222 5,91 12.515 11.225 66.566 5,93
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Total 14
departamentos 224.124 183.210 1.166.631 6.80 211.430 186.047 1.183.373 6,58

Fuente: Minagricultura

El rendimiento promedio de la produccion nacional de panela fue de 6,58 ton/ha cosechada
para el 2024, mientras que el de Choc6é fue de 5.2 ton/ha. Este promedio presenta
desviaciones altas debido a la heterogeneidad de las condiciones productivas y tecnolégicas
en que se desarrolla la produccion. La mayoria de las actividades de produccion tienen lugar
en el contexto de unidades a pequefia escala con alto uso de mano de obra y bajos niveles
de inversion en mejoras tecnolégicas.

En cuanto a la participacion de cada departamento en la cantidad de toneladas producidas,
se encuentra una notable diferencia en Santander, Boyaca, Cundinamarca y Antioquia;
departamentos que han conservado el ritmo de cultivo y produccion en el pais, con ayuda de
mejoramiento de sus medios de produccion, adopcién de mejores formas de elaboracion de
panela y aplicacion de nuevas técnicas de cultivo.

Respecto a la produccion orgénica y la produccion limpias no se cuenta con cifras oficiales
sobre hectéreas cultivadas, produccion y rendimientos. El promedio del departamento de
Chocd, especificamente 5.2 (Ha/ton) este rendimiento sigue siendo muy inferior frente a
departamentos como Santander y Boyacéa que, si bien son datos de la panela tradicional, son
un referente en cuanto a las capacidades de produccion por hectarea de la panela. Por esto,
con el fin de incrementar los rendimientos, el presente proyecto contempla el suministro de un
paquete agrotecnoldgico de insumos para aumentar las toneladas obtenidas de cafia por
hectarea, los niveles de sacarosa concentrados en ellas, entre otros aspectos.

El consumo aparente total de azlcar en el afio 2024 fue de 1.649.564 toneladas, para el afio
2019 fue de 1.677.467 toneladas, es decir, que hubo un aumento en el consumo de 27.903
toneladas, con una tasa de crecimiento del 1.6%, respecto al afio 2023.

En términos de consumo por habitante, Colombia ocupa el primer lugar con un consumo de
34,2 Kg de panela por habitante al afio, cifra que supera de lejos al promedio mundial de 2
Kg/Hab y del mayor productor mundial, la India, cuyo consumo fue de 7,9 Kg/Hab.

En la tabla que se muestra a continuacion, se encuentra el consumo aparente de azucar en
Colombia, en el periodo comprendido entre 2022 a 2024. En el cual se determina por medio

de una suma y una resta simple.
Tabla 13 Consumo Azucar Colombia

Aparente consumo de azucar en Colombia en el
periodo 2022-2024

Ao 2022 2023 2024

Importaciones 61.718 232.362 196.607

Ventas ingenios al mercado nacional total 1.665.193 1.586.928 1.480.859
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Consumo aparente 1.726.911 1.819.290 1.677.467

Exportaciones: El 99% de la produccion de Colombia se destina al mercado interno y el 1%
restante es para exportacion. Histéricamente EEUU ha sido el principal socio comercial, no
obstante, en los ultimos afios, Espafia aumentd sus importaciones acercandose a EEUU y
otros paises europeos han venido prefiriendo nuestro sabor y aroma, fendbmeno que se
relaciona con la apertura de nuevos mercados en el continente europeo. Las cifras oficiales

de exportaciones muestran un crecimiento sostenido en los tres ultimos afios.
Tabla 14. Exportaciones de Colombia por pais de destino (Ton), 2023 — 2024

Exportaciones por 2.023 2024
N° | pais de destino
Total Ton % Total Ton %
1 | Estados Unidos 3.063 40% 3.171 39%
2 | Espafia 2.489 33% 2.812 34%
3 | Francia 590 8% 327 4%
4 | ltalia 249 3% 544 7%
5 | Corea del Sur 231 3% 124 2%
6 | Paises Bajos 133 2% 149 2%
7 | Canada 208 3% 171 2%
8 | Australia 140 2% 115 1%
9 | Chile 189 2% 248 3%
10 | Argentina 81 1% 1 0%
11 | Resto del mundo 281 4% 528 6%
Total 7.654 100% 8.190 100%

Fuente: Minagricultura 2024

Segun el Ministerio de Agricultura, las exportaciones de panela se mantuvieron relativamente
estables desde el afio 2013, sin embargo, en el afio 2017 se identificaron registros de
exportaciones superiores a las histéricas registradas. El volumen exportado de productos de
panela se incrementé en 39% en el periodo 2021-2022, crecimiento que se mantuvo en el
periodo 2023 — 2024 con un 37.8% y como se aprecia en la tabla anterior, las exportaciones
continlan con una senda creciente, alcanzando a noviembre de 2024 la cifra de 8.190
toneladas, siendo los principales destinos de exportacion de panela en 2019 Estados Unidos
39%, Espafia 34%, Italia 7% y Francia 4%. La meta, segun el plan estratégico de CONSEJO
COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN - ACADESAN, es que Colombia al 2025 tenga
alrededor de 18.000 toneladas en el mercado externo, con destinos principales en Europa
(Espaiia, Francia y Alemania especialmente), Corea del Sur, Argentina y Estados Unidos.
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Competencia: Segun PROCOLOMBIA para el afio 2024 el 92% de las exportaciones de
panela fueron realizadas por 16 empresas, con un total de 5.552 toneladas como se aprecia

en la siguiente tabla:

Tabla 15. Exportacion Colombiana de panela por empresas, 2024

N° Empresa uUsD Toneladas
1 C.l. Productos Basicos Import Y Export S.A.S $ 1.338.781 788
2 Dofa Panela Ltda. $1.254.186 688
3 Imepex — Goex $1.108.174 663
4 | C.| Fruticol $1.094.768 654
5 Cidecolombia $ 847.691 633
6 | Agroindustria Panelera San Antonio Colombia $ 632.991 409
7 | Ecorgéanicos $514.914 263
8 Trapiche Lucerna Sas $421.562 316
9 | Arenas Silva Martin José $ 221.214 151
10 | Comercializadora Del Gremio Panelero S.A. $ 190.386 143

Comercializadora Internacional Comerpanela S.A.

C.
11 | C.lI Family Beans $ 153.744 99
12 | Industrias Alimenticias El Trébol S.A $131.374 96
13 | C.I. Latin Products Trading E.U. $ 118.809 86
14 | Frutos De Los Andes - Fruandes Ltda $105.134 43
15 | Bio - Alimentacion Colombia Sas $ 89.600 40
16 | Alimentos Jmar S.A.S. $ 86.794 38

Otras $ 765.567 442

Totales $9.075.689 5.552
Fuente: PROCOLOMBIA, 2024
Tabla 16. Exportacion de Colombia de panela por empresas, 2024 — 02/2025

N° Empresa uUsD Toneladas
1 Imepex — Goex $2.742.578 1776
2 C.I. Productos Basicos Import Y Export S.A.S $ 2.526.899 1501
3 Corporacion Dofia Panela Ltda. $2.519.343 1832
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4 | CoolFood SAS $ 1.900.352 1472
5 | Fruticol Industrial SAS $1.271.621 790
6 | Heincke SAS $ 1.134.538 622
7 Corporacién Molienda Real $ 603.762 373
8 Trapiche Lucerna Sas $ 479.577 340
9 Ecorganicos de Colombia SAS $ 464.009 263
10 | Fruandes Frutos de los Andes $ 459.497 280

Fuente: Elaboracion propia, a partir de reporte TREID, 2024 — 02/2025

Estas empresas en su mayoria comercializan panela tradicional y otros productos adicionales
como frutas, frutos deshidratados, pulpas de frutas, bebidas, entre otros, y en algunos casos
efectian maquila con marca privada o se exporta a granel para reempaque. Las empresas que
tienen un enfoque hacia la panela pulverizada organica son Dofa Panela, Fruandes, Lucerna y
Orita, sin embargo, no cuentan con certificacién de comercio justo y no estan vinculadas como
encadenamiento productivo con pequefias organizaciones de productores, adicionalmente,
algunas de ellas como el caso de Lucerna, estan enfocados en nichos de mercado diferentes,
sector industrial.

IMEPEX es una empresa ubicada en el Valle con una oferta de panela en bloque y pulverizada
organica y certificada en comercio justo. Sin embargo, su proceso esta enfocado en la seleccion
de organizaciones fuertes para obtener grandes volumenes de producto y eventualmente brindar
asistencia técnica a los productores.

Heincke se considera un referente, ya que, cuenta con varios aspectos a los que les esta
apuntando con el encadenamiento productivo. Esta es una empresa ubicada en Bogota, que
tiene una oferta de panela convencional y organica en diferentes presentaciones, con
certificaciones en Comercio Justo, certificacién organica bajo las normas JAS para el mercado
japonés vy certificacion como empresa B, la cual avala que la empresa opera bajo altos
estandares sociales, ambientales y de transparencia.

Los productos naturales, ecoldgicos y de produccion limpia vienen ganando un mercado
importante tanto en Colombia como en diferentes paises del mundo. La panela es considerada
un alimento, que a diferencia del azucar (que es basicamente sacarosa), presenta ademas
significativos contenidos de glucosa, fructosa, proteinas, minerales como el calcio, el hierro y el
fésforo y vitaminas como el acido ascorbico. De acuerdo con estudios hechos por Nielsen (2017,
2018) los consumidores latinoamericanos estan cada vez mas preocupados por los problemas
de salud y buscan alimentos locales, frescos y organicos. El 75% modifica su dieta para cuidar
su salud, el 80% selecciona activamente alimentos que los ayuden a prevenir problemas de salud
y el 62% esta dispuesto a pagar un precio mayor por productos que los apoyen en sus metas de
salud. Adicionalmente, muestra que el 68% prefieren encontrar productos 100% naturales, el
59% productos bajos en azucar y el 49% prefiere productos organicos.
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En el caso de Colombia, el estudio muestra que el 44% de los hogares se cambian a variedades
saludables dentro de las mismas categorias que suelen consumir y el 40% de los hogares
consume en mayores proporciones los alimentos saludables que ya habia probado antes. Hay
una preferencia de los colombianos hacia productos y alimentos que sean 100% naturales y mas
de la mitad (59%) busca alimentos bajos en azucar. Los consumidores colombianos estan
buscando productos cuyos procesos sean mas saludables, organicos y amigables con el medio
ambiente.

Segun los datos del Estudio Mundo Saludable de Nielsen de 2018, este grupo de productos en
Colombia representa el 7% de la industria de Alimentos y Bebidas, aumentando sus ventas 12%
en el ultimo ano, lo cual, refleja las oportunidades de mercado para los productos que se pueden
generar en la planta de procesamiento de mieles, dado que estos se ajustan a las nuevas
tendencias y necesidades de los consumidores conscientes.

A nivel internacional, segun Precolombina, la entidad responsable de promover las exportaciones
colombianas, los endulzantes como la Stevia, la panela de valor agregado y la miel se han
consolidado fuertemente en el mercado al representar opciones mas saludables a precios mas
accesibles, donde en el mercado de la Union Europea existe una preferencia significativa hacia
los productos ecoldgicos, que sean amigables con el medio ambiente y que contribuyan a la
preservacion de la biodiversidad. De lo anterior, los endulzantes naturales, como la panela con
valor agregado (pulverizada, en cubo o saborizada), son un producto bien posicionado en el
mercado europeo debido a su proceso de elaboracion.

Adicionalmente, plantea que el consumidor internacional duplic6 su gasto en este tipo de
alimentos, especialmente en mercados como el de Canada, Estados Unidos y la Unién Europea,
donde los paises (Espafia, Italia, Portugal y Alemania). En el caso de la panela la utilizan como
sustituto del azucar, reconociendo sus propiedades nutricionales y se paga un precio que oscila
entre 2.75 EUR a 3.50 EUR en referencia de kilogramos.

Finalmente, y ratificando la informacién anterior, en varios de sus informes sectoriales desde el
2016, Procolombia, ha identificado nichos de mercado importantes para la panela donde
actualmente ya se comercializa el producto, pero a partir del interés de los consumidores por
reemplazar azucares refinados por sustitutos naturales, han adquirido alta importancia. Algunos
de ellos son:

¢ COREADEL SUR: gracias a los beneficios del intercambio comercial entre los dos paises y
a la adaptacion de la cultura coreana frente a este tipo de productos. El publico joven esta
enfocado en disminuir su consumo de azucar industrial, por lo que esta alternativa es
atractiva. Arancel 3%

e CANADA: Tiene un publico familiarizado con los productos orgénicos por mas de una década
y el formato pulverizado es atractivo dentro del segmento de edad 15-25 por su practicidad.
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¢ EUROPA: (Alemania, Rusia, Italia, Espafa, y Portugal). El atractivo en este conjunto de
paises se centra en las preparaciones especiales de platos y los productos organicos tienen
alta predileccion en su consumo. Arancel 0%

o ESTADOS UNIDOS: La cercania con Colombia, y el creciente publico latino permite adentrar
un producto tradicional de Latinoamérica.

CONSEJO COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN - ACADESAN identifica como
oportunidades del mercado, los hoteles, restaurantes y catering; la industria de alimentos
(panificacién, galleteria, granolas, bebidas y barras energéticas); el consumo de alimentos
saludables y organicos, dadas las tendencias del bienestar y la salud y, finalmente, las
exportaciones, al contar con mercados consolidados en crecimiento y el desarrollo de nuevos
mercados. Dentro de las estrategias comerciales que establece para el aprovechamiento de
estas oportunidades de mercado, se encuentra la construccion y consolidacion de
encadenamientos productivos y un plan de posicionamiento y promocion internacional.

En el mercado nacional, en la medida en que la panela es un edulcorante de bajo costo con
importantes aportes de minerales y trazas de vitaminas, se presenta un alto consumo
principalmente en estratos populares. El consumo de panela representa el 2.18% del gasto en
alimentos de los colombianos y en algunos departamentos alcanza a representar hasta el 9% del
gasto en alimentos en los sectores de bajos ingresos. A nivel mundial los colombianos son los
mayores consumidores de panela en el mundo con mas de 34.2 Kg./Hab?. En esta perspectiva,
la produccion de panela es considerada la segunda agroindustria rural después del café, gracias
al numero de establecimientos productivos, el area sembrada y la mano de obra que vincula.

9.2 Analisis a nivel departamental

La produccion de panela en los municipios se destina casi en su totalidad al mercado doméstico
para su consumo directo como endulzante de bebidas o para su preparacién con agua
(Aguadepanela), aunque también es utilizado, en parte, para elaboracién de dulceria artesanal
(Colaciones). Sin embargo, durante los ultimos dos anos, se ha venido dando un proceso de
exportacion de panela organica pulverizada con productores de algunos municipios.

En el departamento de Chocd su economia panelera depende en un 70% de la produccion
agroindustrial, sin embargo, importa panela de otras regiones, pese a que posee condiciones
Optimas para el desarrollo de la agroindustria panelera. Distribuidores, almacenes de cadena,
mini-mercados y tenderos que poseen sus establecimientos comerciales, bien sea en la capital
del departamento o en ciudades intermedias se ven obligados a consumir el producto de otras
regiones para abastecer la demanda de la poblacién residente en el departamento. En la region
se produce panela en diferentes presentaciones, como la panela redonda, granulada,
pulverizada, panelin, etc
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Estas organizaciones producen y comercializan panela en bloque convencional en
presentaciones de 500 gramos y 125gramos y algunos producen panela en pastillas. La mayoria
comercializa en mercados informales y manejan el precio de la plaza.

Segun las cifras consolidadas y divulgadas por AGRONET1, el departamento del Choco para el
afno 2024 tenia un area cosechada equivalente a 4,236 hectareas de cafa, las cuales generaron
una produccion de 22.445 ton y cuyo rendimiento productivo fue de 5,29 Ton/Ha.

Dentro del contexto nacional se han tenido experiencias exitosas de modelos similares en
otras comunidades paneleras el pais como los son la organizacién AINPAS en la comunidad del
Resguardo San Lorenzo en jurisdiccion del municipio de Supia y Riosucio Caldas, asi como la
organizacion ASOPROPAB del corregimiento de Bonafont de Riosucio Caldas, al igual que la
central de mieles del Nordeste en el municipio de Cisneros en el departamento de Antioquia

Tabla 17 Area cosechada y produccién por Departamento

Area Cosechada por Departamento Produccion por Departamento

Area (ha)
Produ ccian [ton)

Fuente: AGRONET
9.3 Analisis a nivel local.

Por otro lado, el Municipio de Sipi respecto a los indicadores departamentales indica que para el
afo 2024 el area cosechada de cafia panelera en el Municipio equivalia a 1154 hectareas con
una produccion de 6000 toneladas, es decir, con un rendimiento productivo de 5.2 (Ton/Ha).

Tabla 18 rendimiento y produccion cultivo de caiia panelera en el municipio de Sipi 2024
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Precio actual y comportamiento histérico
Los precios promedio del pais se encuentran en 2025, asi:

PRECIOS MENSUALES AL PRODUCTOR 2021 (PANELAS CORRIENTES)
PRECIO PROMEDIO POR KILOGRAMO
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Principales destinos y precios panela en diferentes formatos 2024
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**Fuente: Situacién panela organica Colombia, CONSEJO COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN - ACADESAN 2024. Datos
DANE y plataforma TREID

Los precios registrados para el afio 2024, deben observarse considerando una linea divisoria,
los precios a partir de USD$1,50-1,95/Kg corresponden a panela organica y el resto, a producto
convencional con rango entre USD$1,17-1,49/Kg.

Los destinos tradicionales para el mercado de panela colombiana de exportacién son: Espafia,
Francia, Paises Bajos, Canada, Australia, Alemania, Bélgica. El formato de exportacién es
pulverizado. Es de notar que mantiene crecimiento continuo el volumen de exportacion hacia la
Eurozona, confirmando la aceptacion del producto en este mercado y su sostenibilidad.

10. COMPONENTE COMERCIAL

10.1 Produccién estimada y caracterizacion del producto a comercializar

Tabla 21 Produccion / Rendimiento de Cafia panelera

Produccion de caia Unid Referente de Cantidad Total,
panelera ad produccion kg kg//aio/pro panela en
panela en bloque ductor bloque
Proyecto
Actual Kg 5200 kg/Ha/afio 5200 1°092.000
Esperada Kg 9000 1°890.000

Caracterizacion del producto a comercializar

La panela es un producto alimenticio obtenido a partir del proceso de evaporacion de los jugos
de la cafa de azucar, utilizado como bebida o como edulcorante. Este producto, cuenta con unas
caracteristicas nutricionales, energéticas y de sabor muy favorables frente al azucar refinado, ya
sea blanco o moreno. Su principal ventaja es su mayor contenido de azucares reductores
(glucosa y fructuosa), contenido de vitaminas A-B-B6-C-D y E, riboflavina, niacina, tiamina y
minerales; entre los que se destacan el fluor, hierro, potasio, magnesio, entre otros.

El producto por comercializar es un alimento proveniente de agricultura limpia, y en su
elaboracion y post cosecha se realiza sin recurrir a la adicion de quimicos, conservantes,
colorantes ni aditivos.

Segun la tabla de composicion agroindustrial del ICBF, la panela tiene macronutrientes (calorias,
lipidos y carbohidratos).
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Es preciso indiciar que, a diferencia de otros productos endulzantes, la panela no pasa por un
proceso de refinacion, lo cual le permite conservar las caracteristicas originales de la cana de
azucar, cuyos minerales y vitaminas se conservan intactos.

Inicialmente se comienza con una produccion de panela en bloque, y de acuerdo con el
comportamiento del mercado se adoptaran otras presentaciones.

Tabla 22 ficha técnica panela pulverizada

NOMBRE DEL PANELA PULVERIZADA

'PRODUCTO | o i ]
Panela instantdnea pulverizada deshidratada es el producto sélido

DESCRIPCION DEL obtenido por evaporacion de los jugos de la cafia de azicar

PRODUCTO posteriormente reduccion de su tamafio de particula mediante

| procesas fisicos de pulverizacion o granulacion
Producto elaborado en el Centro de Desarrollo Agropecuario y

LUGAR DE Agroindustrial CEDEAGRO
ELABORACION Duitama, Boyaca.
Carbohidratos (azucares reductores, glucosa) | 5,74 %
COMPOSICION Carbohidratos (azucares no reductores, sacarosa) | 90.0 %
NUTRICIONAL Proteinas 02%
Humedad 50%
e Minerales 1.0%
PRESENTACION Y
EMPAQUES Paquete por 1000 gr
COMERCIALES | Paquete por 500 gr
CARACTERISTICAS Color; caracteristico de la panela, Aspecto: Granulos de diametro
ORGANOLEPTICAS menor a 0,5 mm Sabor: Propio de la panela Olor: Caracteristico
de la panela,
Certificado: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA (Visita
REQUISITOS MINIMOS Sanitaria) Concepto Técnico: Favorable Vigente. Este certificado se
Y NORMATIVIDAD requiere del ftrapiche productor y planta de transformacion o

procesamiento
Resolucién. Min. Proteccién Social 7792006
NTC 1311, Productos Agricolas Panela (Ultima Actualizacion)

Decreto 3075 de 1987 Min de Salud

Fuente: SENA — Programa emprendedor de procesamiento y comercializacién de productos dela industria panelera.

La panela tiene dos funciones principales. La primera esta relacionada con su factor nutricional
ya que es un alimento que suple algunos requerimientos nutricionales en materia de proteinas,
minerales y vitaminas y la segunda funcion es que actia como un ingrediente edulcorante y es
comunmente utilizada por algunos deportistas como una bebida hidratante natural, que refresca
y aporta calorias y sales minerales, para un mejor rendimiento y resistencia fisica. Se puede
encontrar granulada o en bloque La granulada se elabora por la concentracion del jugo de cafa
de azucar hasta la obtencion de un jarabe espeso que se granula por batido y tiene como ventajas
frente a la de bloque, ser mas estable en el almacenamiento, mas facil de disolver y de dosificar.

El valor agregado del producto es la elaboracion en sistemas de produccion limpia junto al
método artesanal con los pequenos productores beneficiarios del proyecto, que le imprime
texturas y caracteristicas organolépticas exclusivas para mantener los alimentos en una
produccion semiindustrial. A continuacion, se describen estos factores diferenciadores frente a la
competencia:
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e Produccion limpia de alimentos. La oferta de alimentos del encadenamiento productivo ha
sido generada sin quimicos ni aditivos, contribuyendo asi a mantener habitos de
alimentacion mas natural y nutritiva mientras se protege el medio ambiente al contaminar
menos y respetar la biodiversidad.

o Panela granulada: Si bien ya existe la propuesta de panela granulada y pulverizada limpia
y certificada en el mercado, la implementacién de una central de procesamiento de mieles
permite que sea entregado un producto superior en calidad, sabor, textura y propiedades
alimenticias que lo diferencian de la competencia.

Productos diferenciados. A partir de la aceptacion de la panela limpia en el mercado local, se
puede ampliar la vision comercial de la organizacion beneficiaria, proyectandose como una
empresa de alimentos organicos diferenciados, dirigidos al sector de comidas gourmet.

Actualmente en el encadenamiento productivo se produce en un solo formato desarrollado para
satisfacer las necesidades del mercado local. Asi, los productores paneleros ofrecen la panela
en dos principales presentaciones, cuadros de libra y tejos de 200 gramos

Los productos del encadenamiento productivo tienen las siguientes caracteristicas:

Sabor dulce medio, con notas a caramelo, citrico suave
De color caramelo — pardo

Textura firme y semi-pastosa

Humedad entre 2.5% y 3%

Diametro de granulacion entre 1y 1.2 mm

Asi mismo, son varios los factores que afectan la calidad del producto, los cuales incluyen
detalles tan particulares como el pH correcto de los suelos destinados para el cultivo de la cana.
En el caso particular del producto terminado, el almacenamiento es fundamental. Se debe
mantener en un sitio seco y ventilado con una temperatura controlada entre 12 y 37°c. Garantizar
las condiciones mencionadas puedes garantizar una vida util del producto hasta de dos anos.

10.2 Fichas técnicas de los productos a comercializar generados en la planta de
procesamiento de mieles

Tabla 23 Fichas técnicas productos planta de procesamiento de mieles

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

NOMBRE PANELA EN BLOQUE
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La panela es un producto tradicional en América Latina,
particularmente en paises como Colombia, Ecuador vy
Venezuela.

Su origen se remonta a los tiempos de la colonizacién
espafiola, cuando los colonizadores introdujeron la cafa de
azucar en estas regiones. La produccion de panela se convirtié
en una practica comun debido a la abundancia de cana de
azucar y la simplicidad del proceso de elaboracién. La panela
se ha mantenido como un elemento esencial en la dieta y la
cultura de muchos paises latinoamericanos.

ORIGEN Y
DESCRIPCION FISICA
DEL PRODUCTO
DESCRIPCION

La panela es un producto no refinado que se obtiene del jugo
de la cafa de azucar.

v Forma: Generalmente, la panela se presenta en
bloques o tabletas de diversas formas y tamafos,
aunque también puede encontrarse en forma de polvo.

v Color: El color de la panela varia desde un
amarillo dorado hasta un marrén oscuro, dependiendo
del grado de concentracion y del proceso de
elaboracion.

v Textura: La textura es solida y densa, pero
puede ser quebradiza o ligeramente pegajosa al tacto.

v Aroma: La panela tiene un aroma caracteristico
a caramelo, debido a la concentracion de azucares y la
presencia de compuestos aromaticos naturales.

4 Sabor: Su sabor es dulce, con un toque de
caramelo y matices que pueden variar dependiendo de
la calidad de la cafia de azucar y el proceso de
produccién.

COMPOSICION Y
CARACTERISTICAS
QUIMICAS Y
ORGANOLEPTICAS

La composicion basica de la panela incluye una variedad de
nutrientes y compuestos, lo que la convierte en un endulzante
mas nutritivo comparado con el azucar refinado.

Composiciéon Basica de la Panela
v' Carbohidratos:
> Azacares: La panela es rica en azucares

naturales, principalmente sacarosa, glucosa vy
fructosa, que le confieren su sabor dulce
caracteristico. Aproximadamente el 85-90% del
contenido de la panela es azucar.

v' Minerales:
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» Calcio: Importante para la salud 6sea y
dental.

» Hierro: Esencial para la formacién de
hemoglobina y prevencion de la anemia.

> Magnesio: Importante para el
funcionamiento muscular y nervioso.

» Fosforo: Fundamental para la formacién de
huesos y dientes, y para la sintesis de
proteinas.

» Potasio: Crucial para el equilibrio de
electrolitos y el funcionamiento del corazon.

v' Vitaminas:

» Vitamina A: Importante para la vision, el
sistema inmunoldégico y la piel.

» Vitamina C: Esencial para el sistema
inmunoldgico y la reparacion de tejidos.

» Vitaminas del complejo B: Incluyen B1
(tiamina), B2 (riboflavina), y B6 (piridoxina),
que son fundamentales para el metabolismo
energético y la funcién celular.

v Compuestos Fitoquimicos:

> Polifenoles: Antioxidantes que ayudan a
proteger el cuerpo contra el dafio oxidativo
y enfermedades cronicas.

ESTADO O
PRESENTACION DEL
PRODUCTO.

PANELA EN BLOQUE

La panela en bloque es una de las formas mas comunes de
presentacion de este producto.

v Forma y Tamaio: Los bloques de panela suelen tener
una forma rectangular, cuadrada o cilindrica, aunque la
forma puede variar segun el productor. Los tamafios
también varian, desde pequefios bloques de 250
gramos hasta grandes bloques de 1000 gramos.

v' Textura: La textura es sdlida y compacta. Al partirla,
puede presentar una superficie lisa y cristalina en el
interior.

EMPAQUE Y
EMBALAJE DE
PRESENTACION DEL
PRODUCTO.

v Embalaje: Los bloques de panela se envuelven en
materiales protectores para mantener su frescura y
evitar la contaminacién. Este embalaje debe ser
plastico PEP térmico, y a su vez en empaque
secundario puede ser bolsa Kraft o cajas de cartén.

v' Etiquetado: El empaque debe llevar etiquetas con
informacion del producto, como el peso, la fecha de
produccion, la fecha de caducidad, el nombre del
productor y, en algunos casos, informacion nutricional
y origen.

METODOS O
TECNICAS DE
CONSERVACION
(VIDA UTIL)

Condiciones Ideales de Almacenamiento:
v' Lugar Fresco y Seco: La panela debe almacenarse en
un lugar fresco y seco, alejada de la luz directa del sol
y de la humedad.
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v' Envases Herméticos: Es recomendable almacenar la
panela en envases herméticos para evitar la exposicion
al aire y la absorcion de humedad.

Duracion Estimada:

v En Bloques: Si se almacena adecuadamente, la
panela en bloques puede tener una vida util de 1 a 2
afnos.

Factores que Pueden Afectar la Vida Util:

v Humedad: La exposicién a la humedad puede causar
que la panela se vuelva pegajosa y favorezca el
crecimiento de moho.

v Temperatura: Las altas temperaturas pueden causar
que la panela se derrita 0 se vuelva mas blanda,
afectando su textura y calidad.

v' Contaminacion: La exposiciéon a contaminantes o el
almacenamiento en envases no adecuados puede
reducir la vida util de la panela.

Sugerencias para Alargar la Vida Util

v" Revisar Periéodicamente: Es util revisar la panela
periddicamente para asegurarse de que no haya signos
de deterioro, como cambios en la textura, color u olor.

v Evitar Lugares Humedos: Almacenar la panela lejos
de lugares humedos como la cocina o el bafo.

v Uso de Envases Adecuados: Utilizar envases
herméticos y opacos para proteger la panela de la luz y
la humedad.

USosS

La panela en bloque tiene una amplia variedad de usos, tanto
en la cocina como en otros ambitos.

Usos Culinarios

Preparacion de Bebidas:

v' Aguapanela: Una bebida tradicional muy popular en
América Latina. Se prepara disolviendo la panela en
agua caliente o fria y se puede afiadir limon o jengibre.

v' Endulzante Natural: Se utiliza como endulzante en
tés, cafés y otras bebidas calientes, aportando un sabor
dulce y caramelizado.

Cocina y Reposteria:

v' Postres Tradicionales: Ingrediente clave en la
elaboracion de postres como natillas, flan de panela, y
otros dulces tradicionales.

v/ Salsas y Glaseados: La panela se puede derretir para
crear salsas y glaseados para carnes y vegetales,
anadiendo un toque de dulzura y profundidad de sabor.

v' Panaderia: Se utiliza en la preparacién de panes,
galletas y otros productos horneados.

Sopas y Platos Salados:
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v' Sopas y Caldos: En algunas culturas, se afiade un
pequefio trozo de panela a sopas y caldos para
balancear los sabores y afiadir un toque de dulzura.

v' Platos Salados: La panela puede usarse en platos
salados como adobo para carnes, donde se combina
con especias y vinagre.

Usos No Culinarios

Medicina Tradicional:

v" Remedios Caseros: Se utiliza en remedios caseros
para aliviar sintomas del resfriado y la gripe, mezclada
con agua caliente y limon.

v' Energético Natural: Consumida en pequefias
cantidades, la panela puede proporcionar un impulso
rapido de energia.

Conservacion de Alimentos:

v' Conservacion de Frutas: En algunas regiones, se
utiliza en la conservacion de frutas, creando jarabes
naturales que ayudan a prolongar la frescura.

Uso Artesanal:

v' Elaboracion de Velas: La panela, debido a su
contenido de azucar, se ha utilizado en la elaboracion
de velas artesanales.

v Productos de Belleza: En ciertas culturas, la panela
se utiliza como exfoliante natural y en la elaboracién de
productos de cuidado de la piel.

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

NOMBRE PANELA EN POLVO
PANELA PULVERIZADA
ORIGEN Y | La panela pulverizada, al igual g : _
DESCRIPCION FISICA | sy origen en América Latina, partlcularmente en palses como
DEL PRODUCTO Colombia, Ecuador y Venezuela. La produccién de panela
pulverizada surge como una alternativa practica y versatil a la
panela en bloque, facilitando su uso y almacenamiento. Este
tipo de panela se obtiene mediante un proceso de molienda de
los bloques de panela hasta convertirlos en polvo.
DESCRIPCION La panela pulverizada presenta algunas caracteristicas fisicas

distintivas en comparacion con la panela en bloque:
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v Formay Tamano: La panela pulverizada se presenta
en forma de polvo fino y homogéneo. Los granos de
polvo pueden variar ligeramente en tamafo, pero
generalmente son pequefos y consistentes.

v' Color: Al igual que la panela en bloque, el color de la
panela pulverizada puede variar desde un amarillo
dorado hasta un marrén oscuro, dependiendo del
grado de concentracion y el proceso de elaboracion.

v' Textura: La textura es suave y fina, similar a la del
azucar moreno en polvo. Es facil de disolver en
liquidos y de mezclar con otros ingredientes.

v' Aroma: La panela pulverizada tiene un aroma
caracteristico a caramelo, debido a la concentracion
de azucares y la presencia de compuestos aromaticos
naturales.

v/ Sabor: Su sabor es dulce, con un toque de caramelo
y matices que pueden variar dependiendo de la
calidad de la cafia de azucar y el proceso de
produccion.

Ventajas de la Panela Pulverizada

v" Facilidad de Uso: Al estar en forma de polvo, es mas
facil de medir, dosificar y mezclar en diversas recetas
y bebidas.

v Almacenamiento: La panela pulverizada ocupa
menos espacio y es mas facil de almacenar que los
bloques de panela.

v' Disoluciéon: Se disuelve mas rapidamente en
liquidos, lo que la hace ideal para preparar bebidas y
soluciones rapidas.

COMPOSICION
CARACTERISTICAS
QUIMICAS
ORGANOLEPTICAS

Y

Y

La composicion basica de la panela incluye una variedad de
nutrientes y compuestos, lo que la convierte en un endulzante
mas nutritivo comparado con el azucar refinado.

Composicion Basica de la Panela
v' Carbohidratos:

» Azucares: La panela es rica en azucares
naturales, principalmente sacarosa, glucosa y
fructosa, que le confieren su sabor dulce
caracteristico. Aproximadamente el 85-90% del
contenido de la panela es azucar.

v' Minerales:

» Calcio: Importante para la salud ésea y
dental.

» Hierro: Esencial para la formacién de
hemoglobina y prevencion de la anemia.

» Magnesio: Importante para el
funcionamiento muscular y nervioso.

» Fésforo: Fundamental para la formacién de
huesos y dientes, y para la sintesis de
proteinas.
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» Potasio: Crucial para el equilibrio de
electrolitos y el funcionamiento del corazon.
v Vitaminas:
» Vitamina A: Importante para la vision, el
sistema inmunoldégico y la piel.
» Vitamina C: Esencial para el sistema
inmunoldgico y la reparacién de tejidos.
> Vitaminas del complejo B: Incluyen B1
(tiamina), B2 (riboflavina), y B6 (piridoxina),
que son fundamentales para el metabolismo
energético y la funcion celular.
v Compuestos Fitoquimicos:
» Polifenoles: Antioxidantes que ayudan a
proteger el cuerpo contra el dafo oxidativo
y enfermedades cronicas.

ESTADO ) O | La panela en bloque es una de las formas mas comunes de

PRESENTACION DEL | presentacion de este producto.

PRODUCTO.

PANELA v Forma y Tamaio: Los bloques de panela suelen tener

PULVERIZADA una forma rectangular, cuadrada o cilindrica, aunque la
forma puede variar segun el productor. Los tamafos
también varian, desde pequefios bloques de 250
gramos hasta grandes bloques de 1000 gramos.

v' Textura: La textura es sélida y compacta. Al partirla,
puede presentar una superficie lisa y cristalina en el
interior.

EMPAQUE Y v Embalaje: La panela pulverizada generalmente se

EMBALAJE DE
PRESENTACION DEL
PRODUCTO.

presenta en bolsas o envases herméticos que protegen
el polvo de la humedad y contaminantes externos. Los
materiales mas comunes para el embalaje incluyen
plastico, papel kraft y, en algunos casos, envases de
vidrio. Puede empacarse en sachet desde 10 gramos,
bolsas de 125 gramos, 250 gramos, 500 gramos, 1000
gramos e institucional desde 12.5 kilos hasta 50 kilos.

v' Etiquetado: El empaque suele llevar etiquetas con
informacion del producto, como el peso, la fecha de
produccion, la fecha de caducidad, el nombre del
productor y, en algunos casos, informacion nutricional
y origen.

METODOS o
TECNICAS DE
CONSERVACION
(VIDA UTIL)

Condiciones Ideales de Almacenamiento:

v' Lugar Fresco y Seco: La panela debe almacenarse en
un lugar fresco y seco, alejada de la luz directa del sol
y de la humedad.

v' Envases Herméticos: Es recomendable almacenar la
panela en envases herméticos para evitar la exposicion
al aire y la absorcion de humedad.

Duracion Estimada:

v En Polvo: La panela en polvo, si se mantiene en
condiciones adecuadas, puede tener una vida util
similar a la de los bloques, es decir, de 1 a 2 anos.

Factores que Pueden Afectar la Vida Util:
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v

v

Humedad: La exposicion a la humedad puede causar
que la panela se vuelva pegajosa y favorezca el
crecimiento de moho.

Temperatura: Las altas temperaturas pueden causar
que la panela se derrita o se vuelva mas blanda,
afectando su textura y calidad.

Contaminacién: La exposicién a contaminantes o el
almacenamiento en envases no adecuados puede
reducir la vida util de la panela.

Sugerencias para Alargar la Vida Util

v

Revisar Periédicamente: Es util revisar la panela
periddicamente para asegurarse de que no haya signos
de deterioro, como cambios en la textura, color u olor.
Evitar Lugares Himedos: Almacenar la panela lejos
de lugares humedos como la cocina o el bafo.

Uso de Envases Adecuados: Utilizar envases
herméticos y opacos para proteger la panela de la luz 'y
la humedad.

USOS

Endulzante Natural: Se utiliza como endulzante en
tés, cafés y otras bebidas calientes, asi como en jugos
y batidos, debido a su facil disolucion.

Cocina y Reposteria: Ideal para la preparacién de
postres, panes, galletas y otras recetas que requieran
un toque de dulzura.

Salsas y Aderezos: Puede usarse para elaborar
salsas y aderezos, aportando un sabor dulce y
caramelizado.

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

NOMBRE

PANELA SABORIZADA
AROMATICAS DE

(POLVO Y/O CUBOS)

PANELA

ORIGEN Y
DESCRIPCION FISICA
DEL PRODUCTO

La panela en polvo saborizada es una innovacion mas reciente
comparada con la panela tradicional. Esta variacion de la
panela se ha desarrollado para ofrecer una mayor variedad de
sabores y facilitar su uso en distintas aplicaciones culinarias.
Su origen, al igual que la panela tradicional, se encuentra en
América Latina, donde la cafna de azucar es abundante y la
produccién de panela es una practica comun. La adicion de
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sabores naturales y aromaticos es una forma de diversificar el
producto y atraer a un publico mas amplio.

DESCRIPCION

Aromaticas de Panela (Polvo y/o Cubos)

Las aromaticas de panela, ya sea en polvo o en cubos, son
una excelente manera de disfrutar de una bebida calida y
reconfortante con los beneficios de la panela y las propiedades
de las hierbas y especias.

Panela en Polvo Aromatica

4 Forma y Tamano: Se presenta en forma de
polvo fino.
v Color: Varia segun las hierbas o especias

afadidas, pero usualmente mantiene una base marron
con tonalidades adicionales.

v Textura: Suave y facil de disolver en liquidos.

4 Aroma: Combinacion del aroma dulce de la
panela con las notas aromaticas de las hierbas o
especias, como manzanilla, menta, jengibre, canela,
entre otros.

v Sabor: Dulce con un perfil de sabor mas
complejo debido a las hierbas o especias.

Cubos de Panela Aromatica

4 Forma y Tamafio: Los cubos son pequefios vy
uniformes, lo que facilita su uso en bebidas.

v Color: Similar al de la panela en polvo
aromatica, con variaciones segun los ingredientes
anadidos.

v Textura: Sélida y compacta, pero facil de
disolver en liquidos calientes.

v Aroma: Combinacion del dulce aroma de la
panela con las hierbas o especias afiadidas.

v Sabor: Proporciona un sabor dulce y aromatico
cuando se disuelven en bebidas calientes.
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Ventajas de la Panela Saborizada y Aromatica

v Versatilidad: Facilita su uso en una variedad de
bebidas y recetas.

4 Aroma y Sabor: Aporta una dimension adicional
de aroma y sabor a las preparaciones.

v Conveniencia: Las presentaciones en polvo y en
cubos son practicas para su almacenamiento y
dosificacion

COMPOSICION Y
CARACTERISTICAS
QUIMICAS Y
ORGANOLEPTICAS

La composicion basica de la panela incluye una variedad de
nutrientes y compuestos, lo que la convierte en un endulzante
mas nutritivo comparado con el azucar refinado.

Composiciéon Basica de la Panela

v' Carbohidratos:
> Azucares: La panela es rica en azucares
naturales, principalmente sacarosa, glucosa vy
fructosa, que le confieren su sabor dulce
caracteristico. Aproximadamente el 85-90% del
contenido de la panela es azucar.
v" Minerales:

» Calcio: Importante para la salud ésea y
dental.

» Hierro: Esencial para la formacién de
hemoglobina y prevencion de la anemia.

» Magnesio: Importante para el
funcionamiento muscular y nervioso.

» Fosforo: Fundamental para la formacién de
huesos y dientes, y para la sintesis de
proteinas.

» Potasio: Crucial para el equilibrio de
electrolitos y el funcionamiento del corazén.

v' Vitaminas:

» Vitamina A: Importante para la vision, el
sistema inmunologico y la piel.

» Vitamina C: Esencial para el sistema
inmunoldgico y la reparacion de tejidos.

> Vitaminas del complejo B: Incluyen B1
(tiamina), B2 (riboflavina), y B6 (piridoxina),
que son fundamentales para el metabolismo
energético y la funcion celular.

v' Compuestos Fitoquimicos:

> Polifenoles: Antioxidantes que ayudan a
proteger el cuerpo contra el dano oxidativo
y enfermedades croénicas.
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ESTADO O
PRESENTACION DEL
PRODUCTO.
PANELA
SABORIZADA

v Embalaje: La panela pulverizada generalmente se
presenta en bolsas o envases herméticos que protegen
el polvo de la humedad y contaminantes externos. Los
materiales mas comunes para el embalaje incluyen
plastico, papel kraft y, en algunos casos, envases de
vidrio. Puede empacarse en sachet desde 10 gramos,
bolsas de 125 gramos, 250 gramos, 500 gramos, 1000
gramos e institucional desde 12.5 kilos hasta 50 kilos.

v" Etiquetado: El empaque suele llevar etiquetas con
informacion del producto, como el peso, la fecha de
produccion, la fecha de caducidad, el nombre del
productor y, en algunos casos, informacion nutricional
y origen.

EMPAQUE Y
EMBALAJE DE
PRESENTACION DEL
PRODUCTO.

Presentacion y Embalaje de la Panela Saborizada en
Sachets
Caracteristicas

v Forma y Tamano: Los sachets de panela saborizada
suelen contener porciones individuales de polvo de
panela de 10 gramos por sachets que a su vez se
disponen en bolsas de 50 a 100 sachets.

Empaque

v Material: Los sachets suelen estar hechos de
materiales impermeables y resistentes, como laminas
de plastico o papel metalizado, para proteger el
contenido de la humedad y contaminantes externos.

v Informacién en la Etiqueta: Cada sachet
generalmente lleva informacién sobre el producto,
como el nombre del sabor, el contenido neto, la fecha
de produccién, la fecha de caducidad y la informacion
nutricional.

v' Conveniencia: Los sachets son practicos para el uso
diario, ya que permiten una dosificacion precisa y facil
de transportar.

Presentacion y Embalaje de la Panela Saborizada en
Cubos
Caracteristicas

v Forma y Tamaiho: Los cubos de panela saborizada
suelen ser pequefios y uniformes, con tamanos que
varian segun el productor, pero comunmente pesan
entre 5y 20 gramos por cubo.

v Textura: La textura es sélida y compacta, pero los
cubos son faciles de disolver en liquidos calientes.

Empaque

v Material: Los cubos de panela saborizada suelen estar
empaquetados en bolsas de plastico, tarros de vidrio o
cajas de cartdén, dependiendo de la cantidad.

v Informacion en la Etiqueta: ElI empaque
generalmente incluye informacién detallada sobre el
producto, como el nombre del sabor, el contenido neto,
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la fecha de produccion, la fecha de caducidad y la
informacion nutricional.

v Almacenamiento: Es importante mantener los cubos
en un lugar fresco y seco, y una vez abierto el paquete,
se recomienda utilizar envases herméticos para
preservar su frescura y calidad.

Ventajas del Embalaje en Sachets y Cubos

v" Practicidad: Ambas presentaciones son
convenientes para el uso diario y facilitan la
dosificacion.

v' Portabilidad: Los sachets y cubos son faciles de
transportar, lo que los hace ideales para llevar en el
bolso o mochila.

v" Preservacion de Calidad: Los materiales de
embalaje ayudan a mantener la frescura y calidad
del producto, protegiéndolo de la humedad y otros
factores externos.

METODOS O
TECNICAS DE
CONSERVACION
(VIDA UTIL)

Condiciones Ideales de Almacenamiento:

v" Lugar Fresco y Seco: La panela debe almacenarse en
un lugar fresco y seco, alejada de la luz directa del sol
y de la humedad.

v' Envases Herméticos: Es recomendable almacenar la
panela en envases herméticos para evitar la exposicion
al aire y la absorcién de humedad.

Duracion Estimada:

v En Polvo: La panela en polvo, si se mantiene en
condiciones adecuadas, puede tener una vida util
similar a la de los bloques, es decir, de 1 a 2 afos.

Factores que Pueden Afectar la Vida Util:

v' Humedad: La exposicion a la humedad puede causar
que la panela se vuelva pegajosa y favorezca el
crecimiento de moho.

v Temperatura: Las altas temperaturas pueden causar
que la panela se derrita o se vuelva mas blanda,
afectando su textura y calidad.

v' Contaminacion: La exposiciéon a contaminantes o el
almacenamiento en envases no adecuados puede
reducir la vida util de la panela.

Sugerencias para Alargar la Vida Util

v' Revisar Periédicamente: Es Util revisar la panela
periédicamente para asegurarse de que no haya signos
de deterioro, como cambios en la textura, color u olor.

v Evitar Lugares Himedos: Aimacenar la panela lejos
de lugares humedos como la cocina o el bafo.

v' Uso de Envases Adecuados: Utilizar envases
herméticos y opacos para proteger la panela de la luzy
la humedad.

UsosS

Usos Culinarios
Preparacion de Bebidas:
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v

Infusiones y Tés: Los sachets y cubos de panela
saborizada son ideales para endulzar infusiones y tés,
afiadiendo un toque de sabor adicional como canela,
jengibre, menta, entre otros.

Cafés y Chocolates Calientes: Se pueden utilizar
para endulzar y aromatizar bebidas calientes como el
café o el chocolate caliente, proporcionando una
experiencia mas rica y sabrosa.

Limonadas y Bebidas Frias: Los sachets y cubos
también se pueden disolver en bebidas frias como
limonadas o batidos, aportando dulzura y sabor.

Cocina y Reposteria:

v

Postres: La panela saborizada se puede utilizar en la
elaboracion de una variedad de postres, como natillas,
flan, galletas y pasteles, aportando un toque especial
de sabor.

Salsas y Glaseados: Puede utilizarse para crear
salsas y glaseados para carnes, vegetales y postres,
afiadiendo una capa adicional de dulzura y sabor.
Mezclas para Hornear: Los sachets y cubos de panela
saborizada se pueden incorporar en mezclas para
hornear, como panes y muffins, mejorando el sabory la
textura.

Usos No Culinarios
Medicina Tradicional:

v

Remedios Caseros: Los cubos y sachets de panela
saborizada pueden utilizarse en remedios caseros para
aliviar sintomas del resfriado y la gripe. Por ejemplo, un
té de panela con jengibre y limén.

Energético Natural: Consumidos en pequefas
cantidades, los cubos de panela saborizada pueden
proporcionar un impulso rapido de energia.

Uso Artesanal:

v

v

Velas: La panela, debido a su contenido de azucar, se
ha utilizado en la elaboracion de velas artesanales
aromaticas.

Productos de Belleza: En ciertas culturas, la panela
saborizada se utiliza como exfoliante natural y en la
elaboracion de productos de cuidado de la piel.

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
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SIROPE
MIEL DE PANELA

La miel de panela, al igual que la panela en bloque y en polvo,
tiene su origen en América Latina, especialmente en paises
como Colombia, Ecuador y Venezuela. La miel de panela es
un subproducto de la produccion de panela. Se obtiene al
evaporar el jugo de cafa de azucar hasta alcanzar una
consistencia liquida y espesa. Este proceso ha sido utilizado
tradicionalmente en las zonas rurales, donde la cafa de azucar
es abundante y la panela es un producto cotidiano.

NOMBRE

ORIGEN Y
DESCRIPCION FISICA
DEL PRODUCTO
DESCRIPCION

v Forma y Tamano: La miel de panela se presenta en
estado liquido y tiene una consistencia espesa y
viscosa, similar a la miel de abejas.

v" Color: Su color varia desde un ambar claro hasta un
marrén oscuro, dependiendo del grado de
concentracion del jugo de cafia y del proceso de
elaboracion.

v' Textura: La textura es suave y liquida, pero mas
densa que el jarabe de maiz o el jarabe de arce.
Puede solidificarse ligeramente en climas mas frios,
pero recupera su consistencia liquida al calentarse.

v Aroma: Tiene un aroma dulce y caracteristico a
caramelo, con notas de cana de azucar fresca.

v' Sabor: El sabor es dulce e intenso, con toques de
caramelo y melaza, aportando una profundidad de

sabor que no se encuentra en otros endulzantes.
v

COMPOSICION Y
CARACTERISTICAS
QUIMICAS Y
ORGANOLEPTICAS

La composicion basica de la panela incluye una variedad de
nutrientes y compuestos, lo que la convierte en un endulzante
mas nutritivo comparado con el azucar refinado.

Composicion Basica de la Panela
v' Carbohidratos:

» Azucares: La panela es rica en azucares
naturales, principalmente sacarosa, glucosa y
fructosa, que le confieren su sabor dulce
caracteristico. Aproximadamente el 85-90% del
contenido de la panela es azucar.

v" Minerales:
» Calcio: Importante para la salud 6sea y
dental.
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> Hierro: Esencial para la formacién de
hemoglobina y prevencion de la anemia.

» Magnesio: Importante para el
funcionamiento muscular y nervioso.

» Fosforo: Fundamental para la formacién de
huesos y dientes, y para la sintesis de
proteinas.

» Potasio: Crucial para el equilibrio de
electrolitos y el funcionamiento del corazon.

v Vitaminas:

» Vitamina A: Importante para la vision, el
sistema inmunoldégico y la piel.

» Vitamina C: Esencial para el sistema
inmunologico y la reparacion de tejidos.

> Vitaminas del complejo B: Incluyen B1
(tiamina), B2 (riboflavina), y B6 (piridoxina),
que son fundamentales para el metabolismo
energético y la funcion celular.

v Compuestos Fitoquimicos:

» Polifenoles: Antioxidantes que ayudan a
proteger el cuerpo contra el dafo oxidativo
y enfermedades cronicas.

ESTADO O
PRESENTACION DEL
PRODUCTO.

MIEL DE PANELA

Empaque

v' Envases de Vidrio: La miel de panela a menudo se
vende en frascos de vidrio, que ayudan a preservar su
sabor y textura. Estos frascos generalmente tienen
tapas herméticas para evitar la contaminacion y
prolongar la vida util del producto.

v' Envases de Plastico: También se puede encontrar en
envases de plastico, que son mas ligeros y menos
propensos a romperse que los de vidrio. Estos envases
suelen ser transparentes para permitir ver el contenido.

v' Bolsas Reutilizables: En algunas presentaciones mas
artesanales, la miel de panela puede venderse en
bolsas reutilizables con cierre hermético, ideales para
quienes buscan opciones mas ecoldgicas.

Informacion en la Etiqueta

v Nombre del Producto: Miel de Panela.

v' Contenido Neto: Indicacién del peso o volumen del
producto en el envase.

v Fecha de Produccion y Caducidad: Informacion
sobre la frescura y la vida util del producto.

v" Informacion Nutricional: Datos sobre el contenido
caldrico, azucares, vitaminas y minerales.

v' Origen: Informacion sobre el lugar de produccion, que
puede ser importante para quienes buscan productos
locales o especificos.

METODOS (o]
TECNICAS DE
CONSERVACION
(VIDA UTIL)

Condiciones de Almacenamiento
v Lugar Fresco y Seco: La miel de panela debe
almacenarse en un lugar fresco y seco, lejos de la luz
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directa del sol y de fuentes de calor. Las temperaturas
extremas pueden afectar su textura y sabor.

v Envases Herméticos: Utilizar envases herméticos
para evitar la contaminacion y la absorcion de
humedad. Los frascos de vidrio con tapas herméticas
son ideales para este propdsito.

v Alejada de Olores Fuertes: Almacenar la miel de
panela lejos de productos con olores fuertes, ya que
puede absorber olores y sabores no deseados.

Técnicas de Conservacion

v Refrigeraciéon: Si bien no es necesario refrigerar la
miel de panela, hacerlo puede prolongar su vida util y
prevenir la fermentacion. En climas calidos, la
refrigeracion es especialmente util.

v Recalentamiento: Sila miel de panela se cristaliza, se
puede calentar suavemente al bafo maria para
devolverle su consistencia liquida. Es importante no
sobrecalentarla para evitar la degradacién del sabor y
los nutrientes.

v Almacenamiento en Pequenas Cantidades:
Almacenar la miel de panela en pequefas cantidades y
utilizar frascos mas pequenos para el consumo diario
puede ayudar a reducir el riesgo de contaminacion y
mantener la frescura.

Vida Util

v Vida Util Estimada: Si se almacena adecuadamente,
la miel de panela puede tener una vida util de hasta 1 a
2 afios. Sin embargo, es importante revisarla
periddicamente para asegurarse de que no haya signos
de deterioro.

Senales de Deterioro

v Cristalizacion: La cristalizacion es un proceso natural
y no indica necesariamente deterioro. Sin embargo, si
prefieres la miel de panela liquida, puedes calentarla
suavemente como se mencioné anteriormente.

v Fermentacién: Si la miel de panela comienza a
fermentar, desarrollara un olor agrio y burbujas. En este
caso, s mejor no consumirla.

USOS

Usos Culinarios

Endulzante Natural:

v Bebidas Calientes: La miel de panela es ideal para
endulzar bebidas calientes como café, té, chocolate
caliente y aguapanela.

v Bebidas Frias: También se puede utilizar para
endulzar bebidas frias como limonadas, batidos y
jugos, aportando un sabor dulce y caramelizado.

Cocina y Reposteria:

v Postres: Se puede utilizar en la elaboracion de postres

como flan, natillas, pasteles, galletas y otros dulces.
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v Salsas y Glaseados: Es perfecta para hacer salsas y
glaseados para carnes, aves Yy vegetales,
proporcionando un sabor dulce y profundo.

v Aderezos para Ensaladas: La miel de panela se
puede incorporar en aderezos para ensaladas,
afiadiendo una dulzura natural y equilibrada.

Conservacion de Alimentos:

v Mermeladas y Conservas: Puede usarse en la
elaboracion de mermeladas y conservas de frutas,
ayudando a preservar la frescura y el sabor de las
frutas.

v Jarabes Caseros: Se puede utilizar para hacer jarabes
caseros para pancakes, waffles y otras delicias de
desayuno.

Usos No Culinarios

Medicina Tradicional:

v Remedios Caseros: La miel de panela se utiliza en
remedios caseros para aliviar el dolor de garganta, la
tos y los sintomas del resfriado. Puede mezclarse con
limén y jengibre para hacer una bebida reconfortante.

v Energético Natural: Consumida en pequenas
cantidades, puede proporcionar un impulso rapido de
energia debido a su alto contenido de azucar natural.

Productos de Belleza:

v Mascarillas Faciales: Se puede utilizar en la
elaboracion de mascarillas faciales naturales,
combinandola con ingredientes como avena, yogur y
miel de abejas.

v Exfoliante Corporal: Mezclada con azicar o sal
marina, la miel de panela puede ser un excelente
exfoliante corporal natural.

Uso Artesanal:

v Elaboracion de Velas: La miel de panela se puede
utilizar en la fabricacion de velas artesanales,
proporcionando un aroma dulce y agradable.

v Productos de Cuidado Personal: Se puede
incorporar en la elaboracién de jabones y otros
productos de cuidado personal caseros.
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO

NOMBRE DEL
SUBPRODUCTO

ABONO COMPOSTADO
ANAEROBICAMENTE
DE BAGAZOY

CACHAZA

DESCRIPCION

El abono compostado anaerébicamente de bagazo y cachaza
es un fertilizante organico obtenido a partir de Ila
descomposicion de subproductos de la elaboracién de panela,
como el bagazo y la cachaza, en ausencia de oxigeno. Este
proceso de compostaje anaerdbico permite transformar estos
residuos en un abono rico en nutrientes, ideal para mejorar la
calidad del suelo y promover el crecimiento saludable de las
plantas.

PROCESO
ELABORACION

DE

v

Recoleccion de Materiales: Se recolectan los
subproductos de la elaboracion de panela, como el
bagazo y la cachaza.

Preparacion de la Mezcla: Se mezclan los materiales
en proporciones adecuadas. Por ejemplo, una
combinacion de 50% cachaza y 50% bagazo ha
demostrado ser efectiva.

Fermentacion Anaerébica: La mezcla se coloca en
un ambiente controlado sin oxigeno, donde los
microorganismos anaerobicos descomponen la
materia organica. Este proceso puede durar entre 60
y 90 dias.

Maduracion: Después de la fermentacion, el compost
se deja madurar para estabilizar los nutrientes y
mejorar su calidad.

BENEFICIOS

Mejora de la Calidad del Suelo: Aumenta la fertilidad
del suelo y su capacidad de retencién de agua.

Reduccion de Residuos: Transforma los residuos de
la industria panelera en un recurso Vvalioso,
reduciendo la cantidad de desechos enviados a
vertederos.

Sostenibilidad: Disminuye Ila necesidad de
fertilizantes quimicos y pesticidas, promoviendo
practicas agricolas mas ecologicas.

Reduccion de Emisiones de Gases de Efecto
Invernadero: Al evitar la descomposicién anaeroébica
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en vertederos, se reduce la produccion de metano, un
potente gas de efecto invernadero.

TIEMPOS DE v Fermentacion Anaerdébica: 60-90 dias.

COMPOSTADO

v" Maduracion: 30-60 dias adicionales para asegurar la
estabilizacion de nutrientes

COMPONENTE v Reduccion de Contaminacion: ElI compostaje

AMBIENTAL anaerobico de bagazo y cachaza ayuda a reducir la
contaminacion del suelo y el agua al evitar la
acumulacién de residuos en vertederos.

v" Mejora de la Salud del Suelo: Enriquece el suelo con
nutrientes naturales, mejorando su estructura y
capacidad de retencion de agua.

v" Promocion de la Biodiversidad: Fomenta un
ecosistema saludable al proporcionar un habitat
adecuado para microorganismos beneficiosos.

USO DEL ABONO v' Aplicacion Directa: Se puede aplicar directamente al

suelo como fertilizante organico.

v" Mezcla con Suelo: Se puede mezclar con el suelo para
mejorar su estructura y fertilidad.

v" Uso en Cultivos: Ideal para cultivos de caia de azUcar,
hortalizas y otros cultivos que requieren suelos ricos en
nutrientes.

10.3 Canales de comercializacion

Segun la Super Intendencia de Industria y Comercio, en el proceso de distribucion o
comercializacion de panela participan muchos productores y pocos mayoristas, quienes
mercadean masivamente el producto hacia los consumidores finales. En general, se identifican
cinco canales de distribucion para llevar el producto hasta el consumidor final:

Acopiador-mayorista-detallista
Proveedor-mayorista-supermercado
Productor-supermercado
Mayorista-agroindustria
Productor-agroindustria

El canal que va del acopiador al mayorista y de este al detallista es el mas utilizado en la
comercializacion del producto. El acopiador adquiere el producto en las zonas productoras,
determinando el precio de compra con base en la oferta y la expectativa del precio de las
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centrales mayoristas. En el canal conformado por el mayorista y el supermercado, los
intermediarios se especializan en proveer a las cadenas, presentandose la tendencia en la cual
las compras se concentran en los proveedores que puedan manejar grandes volumenes. En este
canal, el precio de compra se determina por parte del supermercado de acuerdo con los precios
de las centrales mayoristas, vale la pena recalcar que es donde se presentan mayores

distorsiones en los precios.

10.4 Posibles alianzas comerciales

llustracion 2 Intencion de compra

/

Ciudad, Cartago Valle
del Cauca

28 de febrero 2025

SENORES:
Alcaldia de Sipi

agro

Yo, GEOVANNI BARBOSA CASTELLANQS, identificado con cédula de identidad No 16.228.048,
como Representante Legal de PALTAGRO INVESTORS LLC, dedicados al -cultivo,
transformacion, comercializacion y exportacion , por este medio le expreso mi intencion de
comprarle a su organizacion la cantidad de los productos derivados de la cana panelera que se
genere a través de la ejecucion del proyecto a cofinanciar por OCAD PAZ en el municipio de
Sipi, que cumpla con las siguientes fichas técnicas:

Nombre del producto

Panela Pulverizada

Descripcion

Producto solido obtenido de la evaporacion de los
jugos de la cafia de azcar al gue posteriormente se
le hace reduccion de su tamario de particula mediante
procesos fisicos de pulverizacion y granulacion.

Caracteristicas

Aroma: Dulce caracteristico de la panela
Sabor: Dulce propio de la panela
Apariencia:

Granulos de diametro menora 0.5 mm
Libre de impurezas visibles

Libre de materiales extranos

Sin decoloraciones

Libre de presencia de insectos

Unidad de Peso kg

Presentacion Empaques de 1.000 g
Empaques de 500 g Saches
de12,5¢g

Temperatura de conservacion

Ambiental, empacado en sacos de poliestireno

Requisitos minimos y normatividad

Certificado de diagnostico técnico sanitario de
INVIMA (visita sanitaria) favorable vigente. Este
certificado se requiere de la planta de

procesamiento, con la respectiva firma del Ing.
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de alimentos responsable de los procesos.
Resolucion Min. Proteccion Social 77922006
NTC 1331 Productos Agricolas Panela (Ultima
actualizacion).

Decreto 3075 de 1997 Min. Salud

El producto sera entregado en las instalaciones
Sitio de entrega de la planta de procesamiento de mieles en la
vereda San Agustin del municipio de Sipi -
Choco

Esta intencion de compra NO es un documento contractualmente vinculante, ni de obligacion
de cualquiera de las partes; todo acuerdo comercial se hara a través de un contrato de
suministro una vez el proyecto esté en ejecucion, donde se ratificaran las condiciones del
negocio.

Cordialmente

r

-

'] /!

"y /
e 7 ¥
Chpovany r [5Arecsa 2!

Firma
Nombre: PALTAGRO INVESTORS LLC
Representante legal: GEOVANNI BARBOSA CASTELLANOS
1D: L23000134982
Cel: +1(828) 455-5486

E mail: Geovanni.barbosa@hotmail.com

PALTAGRO INVESTORS LLC NIT. 500.812.952-6
8535 South West 99th Ct
Miami, FL 33173-3932

10.5 Comercializacién de los productos del proyecto.

De acuerdo con el disefo de la planta de procesamiento de mieles, la produccién estimada sera
de 126.0 toneladas de panela, de esta el 90% 110.07 toneladas se destinara la elaboracion de
panela pulverizada, la cual sera acopiada para entregas semanales al aliado comercial en las
instalaciones de la planta. Los pagos se concertaran de contado una vez sea retirada la
mercancia.

Un 5% de la produccioén se destinara a la produccién de panela en blogue en presentacion de
1000 gramos y en pacas de 48 unidades, esto con el fin de cubrir los temas de autoconsumo de
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los mismos beneficiarios y cumplir con los compromisos previos que la mayoria de paneleros
tienen en el mercado local.

El 5 % restante se dedicara a la produccion del Sirope y las panelas saborizadas, ya que son
productos con mercado emergentes y su demanda esta en proceso de consolidacion.

El biofertilizante derivado del compostaje de los residuos organicos generados en la operacién
sera destinado para el uso de los mismos beneficiarios, sera vendido a un precio diferencial a los
integrantes de la asociaciéon respecto de cualquier otro cliente. Servira como medio de
fidelizacion a los productores vinculados al proyecto y que vendan sus cosechas a la central de
procesamiento de mieles.

10.6 Estrategia de promocién (marketing) y distribucion del producto a implementar

Teniendo en cuenta que el producto a comercializar es relativamente nuevo en la zona,
se plantean las siguientes estrategias de marketing:

1. La estrategia principal sera mediante perifoneo para dar a conocer los
diferentes productos; a suvez se hara entrega de publicidad en los
barrios del Municipio de Sipi y los municipios aledafios. La publicidad
que se pretende entregar dara a conocer los diferentes usos y beneficios
que ofrecera el producto.

2. Hacer uso de todos los establecimientos con cartas de intencion de compra
para lograr tener unacobertura total.

3. A través de la Alcaldia se instalara un stand en el parque principal,
mediante el cual se ofreceranlos productos y se explicaran las diferentes
formas de uso y sus beneficios.

TAREAS:.

e Construir base de datos de los clientes geograficamente
cercanos en la region.

e Interactuar con los clientes mediante llamada telefénica o
contacto via internet en cualquier tipo apps, plataforma web o
pagina de internet.

e |dentificar lugares estratégicos para establecer puntos de venta
directa al consumidor, como mercados locales, ferias agricolas o
tiendas comunitarias.

e Disefiar un sistema logistico eficiente para el transporte de
productos desde las fincas hasta los puntos de venta.

e Manejo post venta con los clientes, creando una relacion
de valor y confianza entre el productor - consumidor final.

e Proporcionar capacitacion y asesoramiento a los productores sobre
buenas practicas agricolas, estandares de calidad y técnicas de
comercializacion directa.

e Establecer precios justos que beneficien tanto a los productores
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como a los consumidores, eliminando intermediarios innecesarios.

e Explorar la posibilidad de desarrollar marcas locales que
destaquen la autenticidad y calidad de los productos de las
huertas de los pequefios productores del Municipio de Medio
Atrato.

e Educar alos consumidores sobre la importancia de apoyar los
circuitos cortos, destacando los beneficios econémicos y
ambientales.

e Adicionalmente, frente a las actividades de seguimiento, el
coordinador debera llevar el Control y monitoreo en la post
venta mediante llamadas telefénicas, crear la base de datos de
los clientes nuevos y clientes potenciales y control de ventas
semanal

10.7 Analisis de la competencia.

Los establecimientos comerciales ubicados en el Municipio de Sipi (supermercados y tiendas),
no ofrecen el tipo de producto que se pretende procesar y comercializar a futuro, por lo tanto, es
un mercado local sin ningun tipo de competencia. La panela es utilizada a diario dentro del
consumo de los hogares, cafés y restaurantes, precisando, que los habitos alimenticios sanos
han tomado una tendencia entre los consumidores en que los mismo sean bajo los conceptos de
produccion limpia.

La idea de producir este tipo de producto obedece en gran parte en la oportunidad de satisfacer
las necesidades del mercado. Lo que se pretende es que los compradores encuentren en los
supermercados y tiendas el producto listo para su consumo.

Caracteristicas de los clientes.

Consumidor potencial: Son todas personas que consumen el producto en formas frecuentes,
ocasionales o aquéllos que sienten interés en consumirlo. (AGRONET, 2014)

Consumidor ocasional: Este grupo lo conforman todas aquellas personas y familias que no
consumen de manera habitual el producto; es decir aquellos que lo consumen en algunas
ocasiones ya sea en actividades, reuniones familiares, comidas campestres, antojos,
empagquetados, postres, etc. (AGRONET, 2014).

De acuerdo con lo anterior, el proyecto pretende satisfacer al consumidor potencial.
10.8 Descripcion del mercado potencial u objetivo.

La comercializacion del producto esta orientada en primera fase a los clientes potenciales del
Municipio de Sipi y sus municipios aledafios. Adicionalmente el municipio va a ser el medio para
posesionar el producto y posteriormente abrir nuevos canales de comercializacion en el nivel
nacional:

Amas de casa: Este tipo de clientes es de los mas importantes, debido a que la panela hace
parte de su dia a dia. Es utilizado como bebida caliente en el desayuno y en la noche también
como bebida caliente, ademas de sobremesa con limén como bebida refrescante.
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Propietarios (as) de Restaurantes: Los propietarios de restaurantes también compran panela
para utilizarlo en la preparacion del tinto y sobremesa, entre otros. Por lo cual también es un
cliente potencial dentro de la comercializacion de los productos.

Propietarios (as) Supermercados y Tenderos, comercializadoras (as): Estos clientes, juegan
un papel importante dentro de la cadena local de la comercializacion, toda vez que, tienen el
potencial para comercializar el producto de manera masiva en sus establecimientos.

Juega un papel importante el aliado que suscriba la intencion de compra, toda vez que, debe ser
una empresa con canales de distribucion ya formalizados, lo cual contribuird que el producto
tenga una buena salida.

10.9 Actividades y tramites asociados a la comercializacion del producto.

Teniendo en cuenta que los productores comercializan su producto de manera individual y directa
con los intermediarios comerciales, es menester buscar un aliado comercial quién garantizara la
compra de la produccion con la implementacion del proyecto, para que mediante el aliado
comercialice el producto y se dé a conocer en el mercado. La diferencia del aliado comercial es
que pagara un precio justo a cada uno de los productores; situacion que no se asemeja a los
intermediarios locales. La idea es que una vez los productores cuenten con la capacidad
instalada, el conocimiento respecto al manejo agronémico del cultivo de cafia y cuenten con
todas las herramientas necesarias para realizar de manera eficiente el procesamiento de la cafia
junto a la construccion, dotacién y puesta en marcha de la central de procesamiento de mieles,
busquen nuevos canales de comercializacion y en lo posible que sea desde la forma juridica
derivada de la asociativa que se cree por parte de los productores, toda vez que, en la actualidad
no la tienen.

Teniendo en cuanta que el proyecto contempla la creacién de una planta de procesamiento de
mieles, se tendra en cuenta para su construccion las directrices establecidas por el INVIMA para
fabricas de alimentos, por lo cual se tendra en cuenta la siguiente normatividad:

RESOLUCION 2674 DE 2013: Establece los requisitos sanitarios que deben cumplir las
personas naturales o juridicas que ejercen actividades de fabricacion, procesamiento, prefacio,
envase, almacenamiento, transporte, distribucidn, y comercializacion de alimentos y materias
primas y los requisitos para notificacion, permiso o registro sanitario.

Los pasos que debe seguir para solicitar el Registro Sanitario de Alimentos en Colombia son los
siguientes:

1. Inscripcion de su fabrica: De acuerdo con el Articulo 126 del Decreto — Ley 019 de 2012,
realice la inscripcidn de su fabrica. Si ya esta inscrita, continte con el siguiente paso.

2. ldentificacion del riesgo: Determine la categoria de riesgo para su producto segun el
Anexo de la Resolucion 719 de 2015.

3. Clasificacion del riesgo: Segun el Articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013 y la
Resolucion 3168 de 2015, si su producto corresponde a:
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o Riesgo Alto: Requiere Registro Sanitario (RSA).
o Riesgo Medio: Requiere Permiso Sanitario (PSA).
o Riesgo Bajo: Requiere Notificacion Sanitaria (NSA).

4. Agrupacion de alimentos: Puede amparar varios alimentos bajo un mismo Registro,
Permiso o Notificacion Sanitaria segun el Articulo 42 de la Resolucion 2674 de 2013.

5. Requisitos especificos:

o Alimentos de Riesgo Alto o Medio: Verifique los requisitos para la obtencion de
RSA o PSA segun el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013.

o Alimentos de Riesgo Bajo: Verifique los requisitos establecidos en el Articulo 40
de la misma Resolucién para solicitar una NSA.

6. Diligencie los formularios: Complete los formularios de informacion bésica, solicitud de
Registro, Permiso o Notificacibn Sanitaria segun corresponda. Estos formularios se
encuentran en el archivo Excel llamado “Formato unico de Alimentos registros Sanitarios
o Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria y tramites asociados” (Res. 2674 de 2013,
Res. 3168 de 2015).

7. Verifique la tarifa: Consulte la tarifa que debe cancelar segun el tramite requerido en el
manual tarifario y realice el pago a través de las opciones de pago PSE o pago por cddigo
de barras.

8. Envio de documentacion: Envie la documentacion a través del canal virtual seleccionando
las opciones “Enviar una nueva solicitud” y “Alimentos y Bebidas Alcohdlicas”.

Los conceptos emitidos por el INVIMA pueden ser dos:

Favorable - En el caso de estar iniciando el proceso de transformacion, existe la posibilidad que
se quede con observaciones, las cuales deber ser corregidas en los tiempos que sean
estipulados por el INVIMA.

Desfavorable - se debe revisar el cumplimiento de todos los requisitos - son de obligatoriedad.

RESOLUCION 5109 DE 2005: por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos
de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de
alimentos para consumo humano. Es el tema referente a la etiqueta del producto y se puede
tomar como un rotulado general. Se debe revisar detalladamente pues un error dentro de este
proceso puede ocasionar la destruccion de las etiquetas.

RESOLUCION 333 DE 2011 (NO ES OBLIGATORIA): Por la cual se establece el reglamento
técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos
envasados para consumo humano

AUTORIZACIONES SANITARIAS: Son tres modalidades y pueden contener hasta 10
variedades del producto

> Registro sanitario: se concede por 5 afios - riesgo alto
> Permiso sanitario: Se concede por 7 afios - riesgo medio-

> Notificacion Sanitaria: se concede por 10 afios - riego bajo -
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Segun la actividad de transformacion que se realizara en el proyecto se requerira
“NOTIFICACION SANITARIA RESOLUCIONES 719 DE 2015: Por la cual se establece la
clasificaciéon de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo de salud publica.

Una vez se tenga el montaje y el funcionamiento del proceso de transformacion y seguros de
cumplir con los requisitos establecidos, se solicita la visita del INVIMA con sede en Florencia. Alli
la entidad determinara el cumplimiento o no.

La organizacion beneficiaria debera registrarse en el INVIMA una vez adelante todo el proceso,
en la pagina web www.invima.gov.co, link de tramites y servicios - tramites - notificacion sanitaria
- requisitos generales - Formatos (formulario Unico) - Camara de comercio - para inscripcion en
pagina web INVIMA

> ficha técnica.
Para la solicitud deben enviar:
1. Oficio de presentacion por cada producto.
Solicitud.
Datos Bésicos.
Ficha técnica.

Formato de notificacion electronica.

o g k @ DN

Copia en un CD.

En términos generales se debe tener la planta de procesamiento lista para poder solicitar la visita,
no se requiere tramitar muestras, ni visitas previas, lo que se debe tener claramente son los
manuales y los procedimientos realizados por un profesional que tenga experiencia; actividad
que sera realizada por personal técnico de alimentos contratado dentro del proyecto.


http://www.invima.gov.co/
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11 POBLACION AFECTADA POR EL PROBLEMA

11.6 Caracteristicas demograficas de la poblacion objetivo
Tabla 24 Caracteristicas demograficas de la poblacion objetivo

Clasificacion Detalle Numero de Personas
i Masculino 218
Género :

Femenino 232

TOTAL 450
0a14 96
_ 15a 19 32
Etaria (Edad) 20 3 59 557
>60 65
TOTAL 450

Fuente. Secretaria de planeacién municipio de Medio Atrato Choc6-2025
11.2 Caracteristicas del grupo objetivo

La poblacién objetivo son aproximadamente 450 personas (en promedio 4,5 personas por familia)
indirectas de la comunidad que representan las 100 familias participantes, la seleccién de
participantes potenciales tuvo en cuenta factores ambientales, aspectos legales, de vocacién
agricola y aptitudes para el trabajo comunitario a fin de armonizar las necesidades del territorio
con el propdsito del proyecto y tener el mas alto grado de viabilidad desde el punto de vista social
y de desarrollo rural. La poblacion beneficiaria hace parte del enfoque diferencial de comunidades
perteneciente a poblacién campesina Su focalizacién esta en armonia con las metas del plan de
desarrollo municipal y su perfil PDET.

Segun el CONSEJO COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN - ACADESAN se veran
beneficiadas 100 familias, quienes seran los que cumplan con los requisitos necesarios para el
adecuado desarrollo de esta iniciativa.

La seleccidn se orientara a familias productoras de las veredas San Agustin y Buenas Brisas que
hacen parte del Consejo, que no han tenido la oportunidad de invertir en el mejoramiento de su
produccion o cultivo debido a su imposibilidad econémica y falta de conocimiento y que posean
areas para el establecimiento de cultivo de cafia panelera, con potencial agricola vy sin
restricciones ambientales.

De acuerdo con los datos del ultimo Censo Nacional de Poblacion y Vivienda proyeccion 2025,
el municipio cuenta con 3340 habitantes PostCOVID-19, de los cuales 683 residen en la zona
urbana los cuales corresponden al 20.41% del porcentaje total de habitantes y 2.658 en la zona
rural, los cuales corresponden al 79,58% del total de habitantes. De acuerdo con la proyeccion
poblacional DANE (2020-2035), con una distribuciéon por grupos de edad que muestra un
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predominio de adultos jovenes y una proporcién significativa de nifios y adolescentes. Lo cual
evidencia que la mayor concentracion de la poblacién de Sipi se encuentra en la zona urbana.

Los indicadores mas preocupantes son la informalidad de empleo, la tasa de dependencia
econdémica, el analfabetismo, y el minimo nivel educativo; sumado a todo esto la escasa
tecnologia implementada en los sistemas productivos genera un atraso frente a otras zonas del
pais.

Esta poblacién posee cultivos en produccion con una edad entre 7 y 9 anos, por lo que deben
ser renovados mediante nuevos establecimientos de alta densidad, ya que no se tiene en cuenta
un mejoramiento de las estacas utilizadas, esto repercute directamente en los ingresos de la
familia y el escaso uso y disponibilidad de herramientas y equipos que faciliten practicas de
mantenimiento y aumento de la productividad.

11.3 Criterios de seleccion de los beneficiarios

Ademas, se determinan las caracteristicas que los beneficiarios deben tener para participar del
proyecto, las cuales se mencionan a continuacion:

- Ser mayor de Edad

- Ser alfabeto, y si no lo es, que al menos algun miembro del grupo familiar lo sea.

- Vinculo con el sector agropecuario como minimo de tres (3) anos.

- Minimo el 75% de los ingresos familiares deben originarse de actividades agropecuarias.
- Tener acceso a la explotacion de tierra (propietarios o poseedores).

- Ser pequeno productor

- Tener como minimo dos (2,0) hectareas disponibles ubicada en condiciones agroecoldgicas
aptas para la siembra de cafia panelera.

- Tener la disposicion de tiempo y mano de obra para la realizar las actividades propuestas en el
proyecto

- Garantizar la sostenibilidad del proyecto mediante el mantenimiento y adecuado uso de los
bienes o servicios entregados en el proyecto.

Garantizar el cumplimiento de los 30 metros de ronda hidrica establecidos en el literal d) del
articulo 83 del decreto ley 2811 de 1974.

En coordinacion con las autoridades municipales y las directicas de CONSEJO COMUNITARIO
GENERAL DEL SAN JUAN - ACADESAN vy previa verificacién del cumplimiento de requisitos,
se seleccionaron los 100 nucleos familiares, que seran los beneficiarios directos de esta
iniciativa; estos a su vez impactan una poblacién de 450 beneficiarios indirectos, como se
describe en la tabla 14 (4.5 personas/familia en promedio).
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11.4 Organizaciones de productores beneficiarias del proyecto.
A continuacion, se describe la asociacion que agrupa a los beneficiarios

CONSEJO COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN -
ACADESAN NIT: 828000772-1

Esta organizacién agrupa los productores agropecuarios, sin
embargo, para fines comerciales del proyecto, tendran el
acompanamiento de un profesional juridico que sera el

Nombre de la forma encargado de acompanar a esta organizacion en la constitucion
asociativa de una S.A.S. legalmente constituida ante camara de comercio,
asi como aprender a llevar sus registros contables y tributarios
que va a demandar el proyecto.

En el proyecto se enfoca en una misma organizacion de estas se eligieron las 100 familias
beneficiarias.

11.5 Veredas a intervenir

El proyecto impactara en las siguientes veredas,

Tabla 25 Veredas a intervenir

MUNICIPIO DE SIPI

GEOREFERENCIACION
ITEM | VEREDAS LATITUD LONGITUD
1 San Agustin 4°45'3"N 76°49'5"W
2 Buenas Brisas 4°42'56"N 76°48'32"W

12.COMPONENTE TECNICO DEL PROYECTO

12.1 Descripcion del tipo de actividad productiva que se va a implementar.

Teniendo en cuenta que el proyecto es de fortalecimiento de la cadena productiva, implica tanto
el componente de establecimiento de areas tecnificadas, asi como el de agroindustria, y de
comercializacién; se precisa que lo comprenden tres (3) actividades fundamentales; la primera
es la que se lleva a cabo en las unidades productivas (producciéon primaria); la segunda
corresponde a la que se adelanta en la fase de agroindustria (Construccion, dotacion y puesta
en marcha de una central de procesamiento de mieles) y la tercera y ultima corresponde a la
comercializacion del producto, siendo la asistencia técnica un componente transversal del
proyecto. Con la implementaciéon del proyecto, se brindara por primera vez acompafamiento
técnico idéneo y capacitacidén en buenas practicas agricolas (BPA) a los pequefios productores
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del Municipio de Sipi, para que posteriormente puedan comercializar de manera directa sus
producciones.

Dentro del proceso de evaporacion de jugos y concentracion de azucares, se pueden generar
varios productos como la panela en bloque, en pastillas, panela pulverizada natural, panela
pulverizada saborizada, mieles y, subproductos como confiteria, cerveza artesanal, entre otros.

De acuerdo con lo anterior, la idea de negocio del presente proyecto consiste en volver a estos
cultivadores de cafia panelera en productores de panela limpia; siendo esta la mas apetecida por
los consumidores dado sus aportes nutricionales y a este argumento puede generar mejores
precios a los agricultores. Con esta idea de negocio se busca que los productores mejoren sus
condiciones socioecondmicas, mediante el pago justo por las labores que realiza en su unidad
productiva, las cuales no son nada faciles, de igual forma incentivar a los productores para que
no pierdan la vocacién agricola y por el contrario, que aumenten sus areas productivas y aumente
la oferta de este producto.

Finalmente, preparar a los productores para competir y aprovechar el mercado potencial que
existe alrededor del procesamiento de panela, es decir, que contaran con instalaciones
modernas y con la maquinaria necesaria, el conocimiento pleno de esta actividad, precisando,
que el valor agregado que se pretende establecer con la ejecucién del proyecto es la innovacion
respecto al producto a comercializar con una produccion de primera calidad, con pasién
organizacional y asi poder obtener una eficacia econémica para cada una de las familias que
hacen parte del proyecto.

El proyecto tendra un aliado comercial, que garantizara la compra de toda la produccién, la cual
sera comercializada en el mercado nacional.

Beneficios:

Mejoramiento de los ingresos de los productores por la produccion de panela de excelente
calidad.

Productores con una capacidad instalada y competitiva en el mercado.

Cultivos agrondmicamente bien manejados y por ende el aumento en los rendimientos
productivos.

Mayor oferta del producto y potencialidad local.

Actividades productivas agroindustriales sostenibles y sustentables con el medio ambiente.

En cada unidad productiva se van establecer dos hectareas de cafia panelera tecnificada
mediante el suministro tanto de un paquete agroinsumos como del material vegetal certificado
para alta produccion, a fin de incrementar la calidad, cantidad y productividad de cada predio, asi
mismo se tendra el acompafamiento de un equipo técnico interdisciplinario que les permita a las
familias beneficiarias acceder a los diferentes tipos de capacitaciones disefiadas no solo en el
aspecto agronémico del cultivo, sino también en los temas socio empresariales organizativos y
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comerciales que les permitan darle sostenibilidad, rentabilidad y continuidad en el tiempo a su
agronegocio panelero.

El proyecto también incluye la construccion, dotacién y puesta en marcha de un centro de acopio
y planta de procesamiento de mieles, a fin de darles valor agregado a las cosechas obtenidas y
generar otros derivados de mejor precio y rentabilidad y que estos se vean reflejados en los
ingresos de los productores de base. Esta planta se complementa con la entrega de dos
camiones de carga que garanticen la recoleccion de la materia prima directamente en las
unidades productivas y se les facilite a los agricultores todo el proceso de post cosecha, ademas
de asegurar la trazabilidad de las materias primas y dar garantia de calidad a los consumidores
finales.

llustracion 4 Principios de Buenas Prdcticas Agricolas

Trazzhilidad v Mzngjo dd
regisiros suela
. PRINCIPIOS DE
. LASBUENAS
. PRACTICAS
Produccim de
coltivos

Para la actividad agricola que se realiza en las unidades productivas se realizara con el apoyo
técnico mediante tres (3) ingenieros agrénomos, quienes brindaran apoyo y acompanamiento
especializado a los productores del proyecto, para orientar la actividad agricola y lograr mejores
producciones en cuanto a calidad, cantidad e inocuidad.

Cada uno de los procesos que comprende la produccién de la panela, estaran orientados por un
(1) ingeniero de alimentos, quien ademas tendra la obligacion de realizar los manuales
respectivos, tramitar los permisos, registros y certificaciones que se requieran para la
comercializacion a futuro de las producciones de los beneficiarios, precisando, que para este
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proyecto se tiene el aliado comercial quien cuenta con todos los permisos y certificaciones para
la comercializacién de la panela en el mercado local.

Esta propuesta tecnoldgica busca que todos los avances técnicos orientados para la produccion
primaria y la agroindustria de la cafa panelera se puedan fusionar de manera eficiente con las
practicas agricolas y de manufactura, precisando, que serd un valor agregado frente a la
generacién de empleo directos y por ende el mejoramiento de los ingresos familiares.

Numero de Hectareas o unidades productivas que comprende el proyecto.

El proyecto contempla 100 unidades productivas, cada unidad productiva es de dos (2)
hectareas. para un total a intervenir con el proyecto de 200 hectareas.

llustracién 5 Diagrama de establecimiento del cultivo de cafia panelera
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Fuente: Elaboracién propia.
12.1.1 Disponibilidad de factores productivos por parte de los beneficiarios.
Los bienes publicos requeridos para el buen desarrollo del proyecto son:

Vias: Los productores cuentan accesos en condiciones aceptables y de facil acceso, las cuales
no presentan ninguna dificultad para el transporte del producto hasta las instalaciones de la
planta de procesamiento de mieles.
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Agua: Los productores disponen de servicio de acueducto veredal lo cual contribuye con el
desarrollo normal de la actividad productiva.

Energia: Los productores cuentan con servicio de energia.

Vivienda: Cada uno de los productores cuenta con una vivienda en buenas condiciones de
habitabilidad y comodidad.

Tierra: Los beneficiarios del proyecto cuentan con un terreno apto y disponible para el
establecimiento colectivo de las 200 hectareas de cafia, La administracion municipal a su vez
emite la respectiva certificacion de vecindad de cada uno y las autorizaciones dentro del plan de
ordenamiento territorial para desarrollar las actividades agricolas en cada unidad productiva
beneficiaria del proyecto.

> Tabla 26 Requerimientos agroecoldgicos del sistema productivo.
. Nivel de aptitud al cultivo de cana de azlcar
—a Alta Media Baja No Apta
u
°C) 22-32 20/22-32/35 18-20 <18
Precipitacion media
anual (mm) >1,500 1,250-1,500 1,250-1,000 <1,000
Radiacion solar
__(horas/afio) 1800-2200 1800-1400 1400-1200 <1200
ndice de se\{erldad Leve Maderada Fuerte a Muy Fuerte Severa
de sequia
Pendiente (%) 0-8 8-16 16-30 >30
Altitud (msnm) Hasta 400 400-850 850-1,300 >1300
Drenaje externo bueno moderado imperfecto-moderado pobre pobre-inundable
- : . Imp. drenado
Drenaje interno bien drenado Mod. bien drenado algo ex. drenado muy pobre drenado
Profundidad (cm) >100 80-100 50-80 <50
Textura Franco-Arcilloso Arcilloso Franco-Arenoso Arenoso
6.1-6.5 5.6-6.0
pH 85-73 7.4-83 >83 <hE
CIC (meq/100g) >20 15-20 15-10 <10
Materia organica (%) >5 3-5 2-3 1-2
N (%) >0.4 0.1-0.4 0.032 - 0.1 <0.032
Niegena i‘:@“'b'e) kg >300 300-225 295150 <150
P (ppm) >40 39-18 17-9 <9
K ppm >468 468-82 78-42.9 <39
Ca (ppm) >2004 1002-2004 400-1002 <400
Mg (ppm) >365 158-365 60-158 <60
Azufre SO, (ppm) >20 20-15 15-10 <10
Boro (ppm) 1.5-2.0 1.0-1.5 0.5-1.0 <05
Cu (ppm) 1.2-25 0.8-1.20 0.3-0.8 <0.3
Fe (ppm) 16.0-25.0 10.0-16.0 5.0-10.0 <5.0
Mn (ppm) 29.0-50.0 14.0-29.0 5.0-14.0 <5.0
Zn (ppm) 5.0-8.0 3.0-5.0 1.0-3.0 <1.0
Na (ppm) <345 345-575 575-920 >920
Cloruros (meg/L) <10 15-23 26-36 >36
Salinidad (mmhos/cm) <8 8-12 12-16 >16
Relacién Ca/Mg >15 2.5-15 1.5-2.5 <1.5
Relacion Ca/K >25 25-15 15-5 <5
Relacion C/N 8-12 12-15 15-30 >30
Rendimiento esperado ~80 80-55 55-40 <40
(t/ha)

Fuente: (Quintero 2008, Ortega 2007, Wahid, 2004, Hunsigi, 2001, Vazquez 1987, Chavez, 1999, Fogliata, 1995, Humbert, 1974,

Fauconnier, 1975, Dillewijn 1978).
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12.1.2 Rendimientos productivos esperados con laimplementacién del proyecto,

frente a losrendimientos actuales

Cana de azucar

En la actualidad cada productor en promedio produce 52 cargas de 100 kilos al afio por hectarea.
Con la implementacion del proyecto y el acompafamiento profesional en las unidades
productivas por parte del personal técnico, se espera aumentar la produccién a 9.000
kilos/afo/productor, es decir, mejorar el rendimiento productivo de 5,2 a 9.0 Ton/Ha de panela en

bloque.

Tabla 27 rendimientos productivos cafia panelera

Produccién de panela Unidad Cantidad//aino/productor
Actual Kilogramos panela 5.200
Esperada Kilogramos panela 9.000
Rendimiento productivo TCH Unidad Ton/ hectareal/ano
Actual Tonelada 52
Esperado Tonelada 90

Conversion: 70 % del peso de TCH se vuelve
jugos

Produccién jugos por
beneficiario kg

Total, jugos proyecto/aino

(200 Has)

9 ton TCH x 70%

6300

1°323.000

Conversion jugos a panela 10% del peso

Produccion panela
por beneficiario

Total panela proyecto/afio

200 ha

6.300 kg jugos x 10% 630 kg panela 126.0 ton
Pdn cana Has Total pdn Referente de Bagazo Bagazo Conversioé

panelera caia ano kg pdn de destinado a destinado a n
Bagazo 30% calderas biofertilizante compostaj

del total de 80% 20 % e 50 %
caina kg

9 ton /Ha 200 1°800.000 540.000 432.000 kg 108.000 kg 54.000 kg

12.1.3 Activos productivos por suministrar

Descripcion de las labores, cantidades de insumos y demas items a suministrar
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Agroinsumos

Tabla 28 Agroinsumos a suministrar

DESCRIPCION TECNICA

PRESENTACION

CANTIDAD
POR
BENEFICIARIO

Enmienda de uso agricola para correccién de acidez
de suelos, en presentacion de sacos de 50 kg, con
composicion garantizada de al menos:

Fosforo total (P205) 4,28%,

Calcio total (CaO) 20,6 %,

Magnesio total (MgO) 15,7 %,

Azufre total (S) 2,15%,

Silicio total (Si02) 32%.

Saco x 50 kg

12

Fertilizante edéafico de elementos menores para
aplicacion al suelo, con composicién garantizada de
al menos:

Fosforo Total (P205): 3,0%

Calcio (Ca0):17,0%

Magnesio (MgO): 6,0%

Azufre Total(S)3,0%

Boro(B):1,2%

Cobre (Cu)0,4%

Hierro (Fe)0,5%

Manganeso (Mn):1,0%

Molibdeno (M0):0,02%.

Niquel (Ni)0,005%

Zinc (Zn):2,5.

Silicio (Si02)17,0%

saco 46kg

Fertilizante edéfico granulado con composicion
garantizada de al menos: Nitrégeno total 10%
Nitrégeno amoniacal NNH 4: 5%

Nitrégeno nitrico NH2:5% Fosforo P205: 21%.
Calcio CaO: 16%. Magnesio Mg0:2,4% Azufre S:
3% Zinc Zn:2 % Silicio Si:24%

saco 50kg

Fertilizante edéfico granulado con composicion
garantizada de al menos:

Silicio (SiO2) :42,0%

Fésforo total (P205): 4,0%

Magnesio total (MgO): 20,0%

Calcio total (CaO) :6,0%

saco 50 kg
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Acondicionador de suelos para incremento de la CIC
a base de clipotinolita.

saco 50 kg

Fertilizante edéfico granulado tipo produccién, con
composicion garantizada de al menos:

Nitrégeno total 18,0%

Nitrogeno ureico 18,0 %

Fosforo total (P205) 3,0%

Potasio total, soluble en agua (K20) 20,0% .
Azufre total (S) 0,1%

Calcio total (CaO) 4,0%

magnesio total (mgo) 4,0%

Boro total (B) 0,03%

Zinc total (Zn) 0,03% )

Silicio total (SiO2) 13,0%

Conductividad eléctrica 6,32ds/m

pH 8,1%

Capacidad de Intercambio Catiénico: 13 meq/100g

saco 50 kg

12

Coadyuvante y fertilizante a base de:

Pentoxido de fosforo (P205) soluble en agua 15,00
% plpl7,70%p /v

Nitrégeno (N) total 4,00 % p /p 4,72 % p /v
Nitrégeno (N) ureico 4,00 % p /p 4,72 % p Iv
Contiene agentes antiespumantes y estabilizantes.

Litro

1,00

Herbicida preemergente y post emergente a base de:
Ametrina en concentraciéon de 500 gr/l SL,

Litro

Herbicida preemergente y post emergente a base de:
Diuron, en granulos dispersables en agua, en
concentracion de 800 gr/kg WG

Kilo

Herbicida post emergente a base de:

Metsulfuron methyl, en granulos solubles en agua
WG, en concentracién de 600 g/Kg, en presentacion
de sobres de 20 grs.

Sobre

Fertilizante liquido concentrado SL, con composicion
garantizada de al menos:

Azufre total (S) 40.00 gr/l
Boro (B): 50.0 gr/l

Cobre (Cu): 2.5 gr/l

Zinc (Zn): 100.0 gr/l

Silicio soluble (Si02) 8.10 gr/l
pH en solucion al 10%: 3
Densidad 1.40 gr/ml.

litro
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Fertilizante organico mineral liquido formulado como
concentrado soluble (SL), con composicion
garantizada de al menos:

Nitrégeno total g/l 25,0

Nitr6geno orgéanico g/l 12,5

Nitrégeno ureico g/l 12.5

Potasio soluble en agua (K20) g/L 77.0
Calcio soluble en agua (CaO) g/L 7
Magnesio soluble en agua (MgO) g/L 12.0
Azufre soluble en agua (S) g/L 6.0

Sodio soluble en agua (Na) g/L 10.0
Carbono Organico Oxidable Total g/l 132.
pH 5.4

Densidad a 20°C g/ml 1.26

Conductividad eléctrica (1:200) dS/cm 1,86.

Litro

Fertilizante Bioestimulante en presentacion de
concentrado soluble con composicion garantizada de
al menos:

Cobre (Cu) 5,5 % p/p.

Litro

Fertilizante simple a base de calcio, para aplicacion
al suelo con composicion al menos: Composicion
total de calcio (Cao): 35%

Calcio complejados (Cao) 1%

acondicionadores y diluyentes: 64%

Kilo

Insecticida en solucién concentrada con composicion
garantizada de:

Thiametoxam.141 g/L

3-[(2-chloro-5-thiazolyl) methyl tetrahydro-5-methyl-
N-nitro-4H-1,3,5-oxadiazin-4-imine de formulacién a
20° C.

Lambdacihalotrina:106 g/L

(R)-cyano (3-phenoxyphenyl) methyl (1S,3S)-rel-3-
[(12)-2-chloro-3,3,3-trifluoro-1-propen-1-yl]-2,2-
dimethylcyclopropanecarboxylate de formulacion a
20° C.

Ingredientes aditivos c.s.p. 1 L

Litro
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Regulador de crecimiento vegetal concentrado
soluble con composicién garantizada de al menos
de:

Potasio soluble (K20) 34.0 g/l
Calcio (CaO) 1,50 g/l
Magnesio (MgO) 10,90 g/|
Azufre (S) 14 g/l

Hierro (Fe) 4,5 g/l
Manganeso (Mn) 3,5 g/l
Cobre (Cu) 0.3 g/l

Zinc (Zn) 12.0 g/l

Boro (B) 1.7g/l

Densidad 1,16 g/ml

pH: 2,65.

Conductividad eléctrica (1:100) 1,99 dS/m.

Litro

Fertilizante organico-mineral complejo Carboxipoliol
libre de EDTA, bioestimulante. Para aplicacion en
sistemas de fertirriego, drench y/o foliar; con
composicion de al menos:

Fosforo Asimilable (P205): 300, 0 g/l

Potasio soluble en agua (K20) : 400,0 g/ Magnesio
soluble en agua (MgO): 20,0 g/l

Azufre soluble en agua (S) 10,0 g/l

Boro soluble en agua (B) :20,0 g/l Zinc soluble en
agua (Zn) :20,0 g/l

Carbono orgénico oxidable (CO) : 20 g/L

Densidad (20°C) : 1,59 g/ml

pH (solucién al 10 %): 6,56

Conductividad Eléctrica (1:200): 2,47 dS/ml

Litro

Fertilizante organico-mineral para aplicacién al suelo,
concentrado soluble con composicién garantizada de
al menos:

Nitrégeno (N) 30.00 g/L

Nitrégeno Amoniacal (N) 17.00 g/L

Nitrégeno Orgéanico (N) 13.00 g/L

Nitrégeno Nitrico (N) 0.10 g/L

Fosforo Asimilable (P205) 94.00 g/L

Potasio Soluble en Agua (K202) 56.00 g/L

Calcio Soluble en Agua (CaO) 1.80 g/L

Magnesio Soluble en Agua (MgO) 1.30 g/L

Azufre Total (S) 5.10 g/L

Boro Soluble en Agua (B) 0.10 g/L

Cobre Soluble en Agua (Cu) 0.50 g/L

Hierro soluble en Agua (Fe) 1.70 g/L

Zinc Soluble en Agua (Zn) 0.50 g/L Carbono
Organico Oxidable 50.00 g/L

Litro
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Abono CE: NPK (S) 10-40-10 (10,6) con
microelementos con composicion garantizada de al
menos:

Nitrégeno (N) total: 10,0 % p/p

Nitrégeno (N) amoniacal: 8,6 % p/p
Nitrogeno (N) nitrico: 1,4 % p/p
Pentoxido de fosforo (P205)*: 40,0 % p/p
Pentoxido de fosforo (P205) soluble en citrato
amonico neutro y agua: 40,0 % p/p

Oxido de potasio (K20): 10,0 % p/p
Trioxido de azufre (SO3): 3,56 % p/p
Boro (B)*: 0,01 % p/p

Hierro (Fe): 0,1 % p/p

Manganeso (Mn): 0,058 % p/p

Molibdeno (Mo): 0,002% p/p

Zinc (Zn): 0,013 % p/p

Soluble en agua y quelado por EDTA
Contiene MICS-6.

Kilo

Machete o sable cafiero metalico de 22 “con su
respectiva cubierta

unidad

"Hongos entomopatdgenos, a base de
Beauveria bassiana sp. 1 x 10 ° esporas/cc
Metarhizum anisopliae sp. 1 x 10 ® esporas/cc
Lecanicillium lecanii sp. 1 x 10 ° esporas/cc
Basillus thuingiensis sp. 1 x 10 °® esporas/cc

litro

Lima metalica con cabo

unidad

Acondicionador organico de suelos, concentrado
soluble, en presentacion de litro, con composicion
garantizada de al menos: Carbono organico
oxidable 23 g/L, Sodio (Na) 0,06 g/L, Relacion
carbono/nitrogeno:56,83, pH 7,06, Densidad al
20° C: 1,01 mg/L, Conductividad eléctrica (1.200):
0,07 dS/m. Salmonela; ausente /25 ml.
Enterobacterias >10 UFC/ml.

Litro

Bioestimulante liquido concentrado para aplicacion
foliar o en drench con composicién garantizada de al
menos:

Aminoacidos libres 25,00 % p/p 30,00 % p /v
Nitrégeno (N) total 6,00 % p/p 7,20 % p /v
Nitrogeno (N) amoniacal 1,20 % p/p 1,40 % p /v
Nitrégeno (N) organico 4,80 % p/p 5,76 % p /v
Carbono organico total 19,36 % p/p 23,23 % p/v
Materia organica total 33,30 % p/p 40,00 % pl/v.

Litro
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Aminoéacidos libres 2

Pentéxido de fosforo
13,00 %p/p 16,38 %

2,52 % plv

Fertilizante Bioestimulante a base de algas marinas,
con composicién garantizada de al menos:

,78 % p/p 3,50 % p/v

Nitrégeno (N) total 2,50 % p/p 3,15 % pl/v

Nitrégeno (N) organico 1,30 % p/p 1,64% plv

Oxido de potasio (K20) soluble en agua 2,00 % p/p

Materia organica 25,00 %p/p 31,50 % p/v

Extracto liquido de Ascophyllum nodosum 5,56 % p/p
7,00 % p/v Extracto liquido de Ecklonia maxima
14,29 % p/p 18,00 % p/v.

(P205) soluble en agua

p/v Litro

Material vegetal:

Se realizara el establecimiento de 200 hectareas de cultivo de cana, para este fin se entregaran
700 paquetes x 10 kg de estacas de material de siembra certificado cenicafia CC 8592 por

beneficiario.

Tabla 29 Material vegetal de cafia panelera

Caracteristica

Detalle

\Variedad

Saccharum oficinarum sp cultivariedad cenicafa CC 8592

Presentacion

Paquete de 10 kg

Rendimiento 120-150 toneladas de cafa por hectarea
Contenido de14_16%

sacarosa

Ciclo de cultivo 12-14 meses

Resistencia

Tolerante a roya (Puccinia melanocephala sp.) y a carbon (Sporisorium
Scitamineum sp.).

Altura de la planta

3.5-4.5 metros

Densidad de siembra

11,900 sitios por hectarea

Distancias de

siembra

1.4-1.5 metros entre surcos 50 - 60 cm entre sitios
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Construccion y dotacion de la central de procesamiento de mieles.

Elementos de proteccion personal
Tabla 30 Dotacién central de procesamiento de mieles

DESCRIPCION CANTIDAD

OVEROL PARA HOMBRE.

Material: Drill 100% Algodon.

Con 6 Bolsillos Delanteros

Manga Larga con pufio y cierre de cremallera
Bota Recta.

Costuras Reforzadas.

16

UNIFORME DE DOS PIEZAS PARA HOMBRE.

Confeccionado en Drill.

CAMISA: Con 2 Bolsillos Delanteros, Manga Larga con pufio y cierre de botén. PANTALON: Bota
Recta. 2 bolsillos Delanteros y 2 Bolsillos en la parte de atras. Cierre con Botones. Costuras
Reforzadas.

14

BOTAS DE SEGURIDAD CON PUNTERA
Modelo: Workman Safety

Color: Blanca Bota de PVC 100% impermeable.
Resistente a los acidos grasos.

Con puntera de acero resistente a fuertes impactos
Resistente al riesgo eléctrico.

Suela antideslizante.

Sello de calidad ICONTEC.

15

DELANTAL LARGO BLANCO E IMPERMEABLE.
Industrial largo, fabricado en PVC, calibre grosor 20™.
Con forro interno.

Adaptable al cuerpo,

Tira para ajustar en cuello y espalda.

Talla anica Adulto

DIMENSIONES: 82 x 1,15cms.

Color: blanco o Amarillo

15

PAR DE GUANTES LARGOS ULTRARESISTENTES AL CALOR.
Fabricados en silicona, fibra aramida, poliéster y algodon.
Dimensiones: Largo x Ancho 32x 14cms.

Flexibles.

Cap. de calor soportada: 800°C.

Modelo: Manopla.

GAFAS DE BIOSEGURIDAD
Fabricada en polimeros de alta resistencia.
proteccion lateral. Lente Claro.

15

PROTECTOR DE OIDO TIPO COPA

Capacidad de Proteccion: 26db
Protector auditivo dieléctrico que no posea componentes metalicos.
Con suficiente espacio para generar el acople a todo tipo de orejas sea cual fuere su tamafio.

GORRA CON LOGO EMPRESARIAL BORDADO

6 panales visera doblada, sesgo de algodén que recubra costuras,
Tira inferior interna todo el ruedo de la gorra de la misma tela
Ojalillos de hilo,

Anatomica,

Tela de forro para refuerzo interno

Banda trasera

Vincha metalica para ajustar.

15
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GUANTE DE NITRILO LATEX LARGO

Compuesto 100% de Nitrilo libre de latex especialmente formulado,
Espesor de 22 mm

longitud de 18”.

LOCKER DE 9 PUESTOS CON PUERTAS DE SEGURIDAD

Estructura fabricada en lamina Coll-Rolled Calibre 24.

Con resistencia mecéanica a la flexiéon, cortadura, fatiga, impacto y torsion.

Locker con médulos de diferentes nimeros de casillas de un cuerpo y varios compartimientos
verticales con puertas y seguros para candado.

Zapatera y manijas plasticas en polipropileno.

Las puertas del Locker deben poseer celosias que permitan la circulacién de aire.

Superficie terminada completamente lisa.

Sistema de seguridad segun las caracteristicas de uso.

El locker debe a estar poyado sobre sistema rigido, bisagras desarmables Unicamente con la puerta
abierta.

DIMENSIONES: Altura: 180 cm. Ancho: 93.0 cm.

Numero de Puertas 9.

COLOR: Azul con Gris. 0 Todo Gris.

Centro administrativo

ESCRITORIO EJECUTIVO

Estructura Fabricada en lamina Coll-Rolled calibre 24.

Tapa superior en aglomerados de 25 mm.

Enchapado en férmica.

Con Canto forrado en bocel de PVC.

3 gavetas Gaveta superior con Chapa.

Acabado en pintura electrostatica.

DIMENSIONES: Altura: 60.0 cm. Ancho: 73 cm. Largo: 150 cm. Colores: Negro y Madera
Peso: 30kgs.

SILLA ERGONOMICA CON BRAZOS

Mecanismo basculante con bloqueo a 90°.

Espaldar en malla traslicida negra.

Asiento con refuerzo en madera.

Tapizado en pafio negro.

Apoyo lumbar regulable en altura y profundidad.
Brazos regulables en altura.

Base nylon 60 cm

Ruedas nylon 50 mm

Opcional cabecero regulable en altura y profundidad.
Estructura en lamina Coll-Rolled.

Asiento con refuerzo en madera, tapizado en espuma de alta densidad y forrada en material
Ruedas: Nylon

SILLA INTERLOCUTORA SIN BRAZOS Sillas Institucionales.

Estructura rigida para mayor durabilidad

Terminaciones adecuadas para oficinas

Facilidad de armar y apilar.

DIMENSIONES: Ancho: 45 cm. Fondo: 50 cm. Altura Total: 90 cm. Altura Piso Asiento: 44 cm.

COPIADORA IMPRESORA MULTIFUNCIONAL EN RED DE 42PPM
ESCANER ESTANDAR (Carta, Oficio)

FAX Red Estandar. 512Mb.

MEMORIA DUPLEX Y ALIMENTADOR DSDP Estandar x250 hojas.
PANEL TOUCH SCREEN con Hypass.

Impresion a doble cara, escaner a color, copia y fax.

Procesador de documentos de escaneo dual compatible con originales A6.
Pantalla tactil de 4,3 pulgadas (10,9 cm).

Plataforma de soluciones HyPAS.

COMPUTADOR PORTATIL

Procesador: Intel Core i5-

1135G7 (caché de 8 M, hasta 4.20 GHz)
Unidad Solida: 512GB M.2 NVMe PCle 3.0 SSD
Memoria Ram: 16 GB DDR4
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TELEVISOR SMAR T.V.

Android TV 4K 59" 110V/240V

Resolucién 4K.

Tecnologia HDR para una calidad de imagen mejorada.

Modo de sonido: Dolby Atmos, Dolby Audio, DTS Digital *Surround, X-Balanced Speaker.
Manejable por comando de voz.

Funcién Screen Share.

Sistema operativo Android TV.

Capacidad de almacenamiento de 16GB.

Conexion de dispositivos mediante 4 puertos HDMI y 2 puertos USB.
Dimensiones: 1243 mm de ancho, 719 mm de alto, 71 mm de profundidad.

BASE INCLINABLE Y ARTICULADA PARA TELEVISOR
*Soporta 1 pantalla.

*Compatible con pantallas LCD, LED, plana.

*Montaje fijo.

*Soporta hasta 68.2 kg.

*Distancia minima a la pared de 60mm y maxima de 500mm.
*Fabricado en acero, plastico.

*Con organizador de cables.

*Genera una inclinacion de 5°a 8 °.

*Rotacion de la pantalla de 160°.

*Disefio compacto para economizar espacio

BARRA DE SONIDO

*Sistema de Teatro en Casa de 5.1 canales
*Con parlantes posteriores inalambricos
*Potencia de salida total de 600 W
*Auténtico sonido surround de 5.1 canales
*Parlantes posteriores inaldmbricos

ESCRITORIO PARA EQUIPO DE COMPUTO

Amplia superficie de trabajo base hasta para dos monitores de 32 pulgadas cada uno,

Cajon con correderas metdlicas.

Area de almacenamiento cerrado con puerta abatible.

Fabricado en MDF con recubrimiento en lamina decorativa impregnado con resina melamina.
DIMENSIONES: Altura: 88.0 cm; Ancho: 150.0 cm; Largo: 52.0 cm.

SILLA ERGONOMICA RODABLE CON BRAZOS

Base Nylon con brazos

Respaldo hecho en malla transpirable y forma ergonémica.

Acolchado en tela Mesh.

Base en Nylon reforzado.

Columna a gas certificacion ANSI, BIFMA ALEMANA.

Rodachinas de nylon con certificacion ANSI BIFMA para 100.000 ciclos de rodamiento.
Mecanismo fijo.

CAPACIDAD DE CARGA: 120kgs.

Color Negro

SALA DE JUNTAS PARA 12 PERSONAS

Mesa fabricada en aglomerado de fibra de densidad media (mdf) de 28 a 32 mm de espesor.
Corte diagonal a 45° en las cuatro esquinas.

Tuercas inserto en la parte posterior de la cubierta por ambos extremos para recibir tornilleria del
herraje.

Acabado en chapa de encino, caoba con proteccion de poliéster.

Acabado mate, semimate o brillante en la cara superior de la cubierta.

Pedestal tipo “T” en cada extremo de la cubierta, fabricado en lamina de acero calibre 18.
Soporte vertical seccién rectangular de 0.25 m de ancho x 0.67 m de alto x 0.05 m de espesor.
2 sillas Giratorias Espaldar Alto

8 SILLAS Base Cromada

DISPENSADOR AGUA PARA BOTELLON DE 5 GAL.

*En la parte superior brinda agua caliente (5itros/hora) o fria (2 Litros/ Hora)
*Sistema de enfriamiento es por compresor.

*Debe contar con seguro de agua caliente para nifios.
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MESA AUXILIAR

Mesa con disefio moderno, espacios para colocar objetos varios, requeridos por el usuario.
Fabricada en aglomerado y recubierta en melamina.

DIMENSIONES: Altura: 41,6 cm. Ancho: 89.3 cm. Largo: 53.1 cm.

CAFETIN PARA OPERARIOS

1 JUEGO DE COMEDOR COLOR WENGUE-MOCCA

1- Mesa cuadrada Fabricada en polipropileno, apariencia Ratan

Mesa fabricada en resina, resistente al agua y para una mayor duracién del producto,

Patas cuadradas para mayor resistencia.

Facil limpieza.

Con tacén nivelador.

DIMENSIONES MESA: 150,5 cm x 80,5 cm. x 73,5 cm Largo-ancho-Altura

6 sillas plasticas fabricadas en polipropileno, patas cuadradas para mayor resistencia. apariencia ratan.
Sin brazos.

HORNO MICROONDAS

Capacidad: 20 litros

Programas Automaticos: 9

DIMENSIONES: Ancho: 45.5; Altura: 26.2; Fondo: 34.4cms.
Consumo: 600w.

DISPENSADOR AGUA PARA BOTELLON DE 5 GAL.

En la parte superior brinda agua caliente (5 litros/hora) o fria (2 Litros/ Hora) . Sistema de enfriamiento
por compresor,

seguro de agua caliente para nifios.

GRECA ELECTRICA

6 Botones para programacion
Luz de Encendido.

Facil Limpieza

Material: Policarbonato y Vidrio Templado
Capacidad: 38 Tazas (1,5 litros)
Apagado automatico

Filtro permanente y removible
Indicador de nivel de agua
Funcién mantener caliente
Acabado en acero inoxidable
Sistema antigoteo

Voltaje (en Voltios) 110V
Potencia: 900W

DISPENSADOR DE TOALLA PAPEL EN Z
Color Blanco.
Disefio elegante y sobrio ideal para cualquier ambiente. DIMENSIONES: 10.5 x 30.9 x 27.3 cm.

DISPENSADOR JABON LIQUIDO PLASTICO Capacidad: 600c.c.
Fabricado en polimero.

Color Blanco.

DIMENSIONES: 10.9 x 24.1 x 13.7cm.

CONTENEDOR DE PEDAL DE 12LTS. BLANCO

Fabricado en plastico de alta resistencia al sol y la humedad.

Color: Blanco.

Para manejo de residuos con servilletas, vasos desechables, vidrio no quebrado y en general elementos
reciclables.

DIMENSIONES: 33 x 22 x 36 cm.

CONTENEDOR DE PEDAL DE 12LTS. VERDE

Fabricado en plastico de alta resistencia al sol y la humedad.
Color: Verde.

Para manejo de residuos organicos aprovechables.
DIMENSIONES: 33 x 22 x 36 cm
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CONTENEDOR DE PEDAL DE 12LTS. NEGRO

Fabricado en plastico de alta resistencia al sol y la humedad.
Color: Negro.

Para manejo de residuos no aprovechables.
DIMENSIONES: 33 x 22 x 36 cm.

Elementos de aseo

HIDROLAVADORA INDUSTRIAL ALTA EFICIENCIA

Caudal de 300 litros por hora

Disefio compacto, moderno y ergonémico,
Facil manipulacion.

Complementos incluidos.

Consumo de energia de 1800W,

Sistema de Autostock que permite ahorrar energia.
Caudal de 5.6Lts./minuto.

1.800 PSI de potencia.

Color: Amarillo.

Fabricado en Poliamida, lo cual ofrece mayor resistencia
Facil limpieza.

Peso: 11,8 kg.

Cable con longitud de 500cms.

Rodachinas para facil desplazamiento.
EQUIPAMENTO

*1- jPistola pulverizadora, EASY! Force

*1- Manguera de alta presién, 10 m

*1- Tubo pulverizador, 840 mm

*1- Desconexién de la presion.

PUNTO ECOLOGICO 3 PUESTOS

Fabricado en polipropileno de alta resistencia.

Accionamiento manual

Tapa de vaivén,

Base y soporte superior para darle estabilidad.

El kit debe incluir 3 recipientes de 40 litros en colores VERDE, BLANCO Y NEGRO, con los respectivos
logos y avisos para que el usuario deposite en ellos el producto adecuado.

DIMENSIONES: 98 x 63 cm. L x A.

DISPENSADOR DE TOALLA PAPEL EN Z.

En pléstico.

Color: BLANCO

Medidas 10.5 x 30.9 x 27.3 cm

INCLUYE CARGA DE TOALLAS DE PAPEL x 150unds. (3 paquetes)

DISPENSADOR DE PAPEL HIGENICO EN ROLLO.

En pléstico.

Color: BLANCO

Dimensiones: 12.9x29.4x28.4cm s.

INCLUYE CARGAS DE PAPEL HIGIENICO x 4 Rollos de 400 m

DISPENSADOR JABON PLASTICO
Capacidad: ,600cc

En pléstico.

Color: BLANCO

Medidas 10.9 x 24.1 x 13.7 cm.

INLCUYE GALON DE JABON ANTIBACTERIAL

CONTENEDOR DE PEDAL DE 12L.

Fabricado en plastico de alta resistencia al sol y la humedad.
Color: Verde. Para manejo de residuos organicos aprovechables.
DIMENSIONES: 33 x 22 x 36 cm

CONTENEDOR DE PEDAL DE 12L.

Fabricado en plastico de alta resistencia al sol y la humedad.

Color: Blanco. Para manejo de residuos con servilletas, vasos desechables, vidrio no quebrado y en general
elementos reciclables. DIMENSIONES: 33 x 22 x 36 cm.

CONTENEDOR DE PEDAL DE 12L

Fabricado en plastico de alta resistencia al sol y la humedad.
Color: Negro. Para manejo de residuos no aprovechables.
DIMENSIONES: 33 x 22 x 36 cm.
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CONTENEDOR PLASTICO CON TAPA RUEDA 240 L.
Contenedor de gran capacidad para almacenar o acoplar en sitios publicos los residuos soélidos de otros

contenedores pequefios. Plastico de alta resistencia, 1
COLOR: VERDE
DIMENSIONES: 93,5 cm x 67 cm x 60,5 cm.
CONTENEDOR PLASTICO CON TAPA RUEDA 240 L.
Contenedor de gran capacidad para almacenar o acoplar en sitios publicos los residuos soélidos de otros
contenedores pequefios. Plastico de alta resistencia, 1
COLOR: NEGRO
DIMENSIONES: 93,5 cm x 67 cm x 60,5 cm.
KIT DE ELEMENTOS DE LIMPIEZA
Mangos: De madera Recubiertos. 4
Fabricado en materiales acordes con la norma para evitar contaminacién por hongos y bacterias.
INCLUYE--) 1 Escoba; 1 Trapeadora de Pabilo, y Recogedor.
BALDE CON EXPRIMIDOR ACCIONAMIENTO DE PEDAL
Color: Amarillo. Capacidad: 19 litros. 2
Fabricado en plastico ABS alta resistencia al sol, humedad y trabajo pesado. DIMENSIONES: Alto x
Ancho: 67x62cms.
AVISO PRECAUCION PISO MOJADO
Color: Amarillo.
Material: RESINA. 2
Elemento para comunicar el riesgo de accidente por pisos himedos o areas cerradas por mantenimiento,
livianas para mayor facilidad de transporte, simbolos claros y textos en espafiol y en inglés.
DIMENSIONES: Alto: 60.0 cm.
KIT DE BOLSAS DE BASURA PARA CONTENEDORES DE 12 L
Colores: Negro, Blanco, Verde. 10
Presentacion: PAQ. x 10 unidades por color
Dimension: 18 x 24 cm
KIT DE BOLSAS DE BASURA PARA CONTENEDORES DE 240 L
Colores: Negro, Verde.
Presentacion: PAQ. x 10 unidades por color 10
Dimensién: 100 x 110.
Calibre 2
Elementos de proteccion industrial
PAR DE GUANTES ULTRARESISTENTES AL CALOR. IMPORTADOS.
Modelo: Manopla.
Fabricado en silicona, fibra aramida, poliéster y algodon.
Tres capas 1 Silicona no toxica y antideslizante 7
2 capa en fibra de aramida altamente resistente al calor (Hasta 800°C)
3 capa en poliéster algodon con doble proteccion.
Peso: 128gramos. proteccion hasta el antebrazo.
DIMENSIONES: 31,5 largo; x 14.0 x 0,5 cm.
SILLA DE RUEDAS STANDAR.
Silla de rueda estandar, con marco en acero, pintado de color negro,
Tapiceria en nylon.
Reposa brazos fijos.
Reposa pies en pasta desmontables.
Ruedas con radios.
Llantas macizas.
Manubrios abatibles.
CARACTERISTICAS: 2

Altura Del Asiento: 48 cm.

Altura De La Silla: 87 cm.

Ancho Del Asiento: 46 cm.
Capacidad De Peso: 100 Kg.
Diametro Rueda Delantera: 20 cm.
Diametro Rueda Trasera: 58cm.
Material Estructura:

Marco De Acero. Peso: 17Kg.
Tapiceria: Nylon.
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CAMILLA DE INMOVILIZACION NAJO Fabricada en Poliestireno. Con orificio para manos
enguantadas.

Peso: 5.000grs.

INCLUYE:

1- Camilla rigida naranja.

1-Inmovilizador de cabeza tipo Bloque.

1-Juego de Inmovilizadores Extremidades

1-Soporte para pared

1-Arnes

1-Sefial camilla.

KIT PARA CONTROL DE DERRAMES
Contiene 1 maletin

1 kilo de absorbente granulado,

1 barrera oleofilica 1.20 metros,

1 escoba.

1 recogedor de mano.

2 bolsas rojas.

1 chaleco reflectivo.

1 desengrasante.

1 par de guantes nitrilo.

1 gafas.

1 linterna dinamo.

1 masilla epoxica.

5 pafios oleofilicos.

1 tapabocas.

1 martillo de goma (caucho)

1 mascarilla doble cartucho carbén activado
2 tacos de madera

1 cinta sefalizacién

TERMOHIGROMETRO, ANVI

* porcentaje maximo de humedad: 10 % - 90 %
* precision: 5 %

« dimensiones: largo:10.0cms. ancho:9.0 cm. prof: 2.5 cm.
peso 140 gr.

« color: blanco/negro

» material: ABS blanco + negro

« longitud de sonda: 94.0cms.

« rango de temperatura (ext.): -10°c ~ +50°c

« rango de humedad: 10% ~ 99% rh

« precision lectura temperatura: = 1°c

« precision lectura humedad: +5% rh

« fuente de alimentacion: 1 pila aaa de 1.5 v

« pantalla LCD

con certificado de verificacién metrologica

BOTIQUIN INSTITUCIONAL TIPO B

INCLUYE LA SIGUIENTE DOTACION

1 paquete Gasas limpias x 200unds.

1 caja x 12 sobres x2unds c/u de Gasas No tejidas Estériles;
2 compresas Estériles x 5 Ud.

2 rollos de Esparadrapo de Tela de 4"

1 paquete de Bajalenguas en madera x 20unds.

Kit de 9 Vendas elasticas no estériles ((2x5, 3x5, 5x5) 3 de c/u)
Kit vendas de algodén no estériles ((3x5, 2x5) 3 de c/u)

1 frasco de Yodopovidona Espuma x 120ml.

1 frasco de Yodopovidona Solucion x 120ml.

1 solucion salina x 250ml.

Guantes de Examinacion Talla M

1 termOémetro Digital

1 frasco de alcohol Antiséptico x 375ml.

1 tijera Universal o Corta todo

1 linterna Recargable o Dinamo

1 collar Cervical Graduable Adulto,

1 collar Cervical Graduable Pediatrico.

1 juego de Inmovilizadores Miembros Superiores Adulto.

1 juego de Inmovilizadores Miembros Superiores Pediétricos.
1 juego de Vaso Desechables.

1 kit de Tensiémetro y Fonendoscopio.
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1 torniquete Automatico

1 paquete de Toallas Higiénicas.

1 méascara Desechable para RCP.

1 torniquete Tactico para Control de Hemorragias.
Hidroxido de Aluminio en tabletas.

2 sueros Fisiolégicos

Elemento de Barrera.

Morral para guardar los elementos.

EXTINTOR TIPO ABC MULTIPROPOSITOS 10 LIBRAS.

Polvo quimico seco ABC multiproposito,

Modelo 10 libras de capacidad,

Provisto de mandmetro indicador de presién incorporado a la valvula expulsora
Entrega Debidamente cargado con su respectiva sefializacion

Se debe entregar con sefializacién y soporte en L para instalar en pared.

EXTINTOR TIPO K 6 LITROS

(Acetato de potasio) Extintor que Utiliza un agente especial quimico himedo, a base de acetato de
potasio de bajo PH, desarrollado especialmente para los fuegos en cocinas, segin NFPA 10. Ideal para
artefactos de coccién anafes, freidoras, planchas, patrrillas, filtros de la campana y los ductos de
extraccion de humos.

Dotacién de maquinaria y equipos para la central de procesamiento de mieles

Tabla 31 Maquinaria y equipos central de procesamiento de mieles

MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS

Maquinaria, equipos y herramientas

ACCESORIOS CONDUCCION JUGO. Unidad 1
ACCESORIOS MOTOR Unidad
ACCESORIOS PARA BOMBA DESPLAZAMIENTO POSITIVO Unidad
BALANZA DE PLATAFORMA PARA VEHICULOS Unidad 1
(BASCULA CAMIONERA)

BANDA TRANSPORTADORA DE CANA Unidad 1
BOMBA DESPLAZAMIENTO POSITIVO Unidad 1
CALDERA PARA DE 60 HP Unidad 1
CANAL DE MIELES Unidad 1
CANASTILLAS PLASTICAS Unidad 100
CANECAS CON TAPA PRECINTO Unidad 20
CARROS DE TRASPORTE EN ACERO INOXIDABLE Unidad 4
CHIMENEA EN LAMINA 3MM 4 VIENTOS Y SOPORTES DE

FIJACION Y DEMAS ELEMENTOS NECESARIOS PARA SU Unidad 1
INSTALACION.

COCEDORAS DE SACOS Unidad 1
CODIFICADOR CON BANDA Unidad 1
COMPRESOR DE TORNILLO DE 10 HP Unidad 1
COMPRESOR DE 3 HP Unidad 1
CONTENEDOR DE BASURA PLASTICOS Unidad 2
EXTRACTOR INDUSTRIAL Unidad 4
DISPENSADOR DE JABON Unidad 4
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DOSIFICADORA CUBITERA Unidad 1
EMPACADORA DE GRANULADOS Y POLVOS Unidad 1
EQUIPO DE LABORATORIO (JUEGO) Unidad 1
ESPATULA EN ACERO CON MANGO DE UN METRO Unidad 5
ESTIBAS PLASTICA EN POLIETILENO DE ALTA DENSIDAD Unidad 100
FECHADORA ROTULADORA Unidad 1
FILTRO CACHACERO Unidad 1
FILTRO CALIENTE Unidad 1
FILTRO DE MIELES Unidad 1
GAVERAS CUADRADA Y REDONDAS Unidad 60
GRAMERA DIGITAL Unidad 2
JUEGO DE CUCHILLOS Unidad 2
LAVAMANOS DE PEDAL Unidad 4
MANO DE OBRA INSTALACION RED DE VAPOR Unidad 1
MESA DE MOLDEADO Unidad 5
MESON AUXILIAR DE RECIBO Unidad 2
MESON DE EMPAQUE Unidad 3
MESONES DE LAVADO Unidad 4
MESONES DE MOLDEO Unidad 1
MESONES DE TRABAJO. Unidad 4
MOTOR DIESEL Unidad 1
PAILA DE EVAPORACION Unidad 1
PAILA MELERA. Unidad 1
PAILA PUNTEADORA Unidad 1
POZUELO ACERO Unidad 1
PRELIMPIADOR Unidad 1
PRENSA ENSILADORA NEUMATICA Unidad 1
PULVERIZADORA DE PANELA Unidad 1
RECIPIENTE DE PRELIMPIEZA. Unidad 1
RECIPIENTES PLASTICOS DIFERENTES TAMANOS Unidad 10
REMELLON CON MANGO EN ACERO Unidad 5
SELLADORA TERMICA Unidad 1
SISTEMA DE CAPTACION DE POLVOS Y PARTICULAS EN Unidad 1
SUSPENSION

SISTEMA DE TRANPORTE CONDUCCION DE VAPOR Y Unidad 1
CONDENSADOS

TANQUE RECIBO MATERIAL PULVERIZADO Unidad 1
TANQUE CACHASERO. Unidad 1
TANQUE DE LAVADO EN ACERO Unidad 2
TANQUE EN ACERO INOXIDABLE. Unidad 2
TANQUE MEZCLADOR Unidad 1
TANQUE POZUELO LAVAGAVERAS Unidad 1
TRAPICHE TM NASA R8 Unidad 1
TUNEL DE ENFRIAMIENTO. Unidad 1
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TUNEL DE TERMOENCOGIDO. Unidad

ZARANDA VIBRATORIA Unidad
llustracion 7 Diagrama de distribucidn general centro de procesamiento de mieles

CENTRO DE PROCESAMIENTO DE MIELES DE CANA

DIAGRAMA DE DISTRIBUCION GENERAL .

ACOPIO DE:

BAGAZO
DEFECTUOSOS
NO CUMPLEN

JUGOS DE FITRADO
CACHAZA

ALMACENALE,

MADURACION :
TUBOS DE 3
COMPOST gE

3

ANAEROBICOS E 2

K-

K
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INFORMACION DE CADA ZONA INCLUYENDO LOS PUNTOS DE CONTROL CRITICOS Y
LOS EQUIPOS NECESARIOS PARA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM) Y LA RESOLUCION 2674 DE 2012.

Tabla 32: Descripcion de zonas incluyendo equipos, PPC y recomendaciones.

ZONA

EQUIPOS

PUNTOS DE
CONTROL CRITICOS

RECOMENDACIONES

Zona 1: Recepciéon y

- Bascula camionera
- Banda

-Inspeccion visual de la
cana

- Asegurar pisos y paredes

lavables

IAcondicionamiento de la [transportadora Pesai - Disefar flujo unidireccional
~ -Pesaje i S
Cana - Contenedor de L ~ para evitar contaminacion
- Limpieza de la cafa

basuras cruzada

- Molino de cafa

(trapiche)

-Motor Diesel

- Filtros - Calidad del jugo (pH, | Usar tanques de acero
Zona 2: Prelimpieza, - Bomba de impurezas) q

Filtrado y Almacenamiento

de Jugos

desplazamiento
- Accesorios de
conduccion de jugo

- Temperatura de
almacenamiento
- Limpieza de equipos

inoxidable

- Establecer protocolos de
limpieza después de cada ciclo

- Tanque de
almacenamiento
- Prelimpiador
- Evaporadora i 90 neentracion de - Monitorear parametros de
. . " soélidos
Zona 3: Obtencion de - Clarificadora proceso
X - Temperatura de .
Mieles - Melotera - Instalar sistemas de

- Extractor industrial

evaporacion
- Calidad de las mieles

extraccion de vapores

Zona 4: Caldera

- Caldera

- Chimenea
- Sistema de
combustion

- Presion de vapor

- Eficiencia de
combustion

- Mantenimiento de la
caldera

- Implementar medidas de

seguridad
- Cumplir con normativas

ambientales para emisiones

Zona 5: Elaboracion de
Panela

- Canal de mieles
-Equipos de
laboratorio

- Extractor industrial
- Tanque recibo

- Tanque melotero

- Tanque Clarificador
- Tanque Evaporador
- Tanques
punteadores

- Pailas de batido

- Mesones de
moldeado

- Sistema de trasporte

de vapor y
condensados.
Graveras.

- Tanque lava
graveras

- Mesones de

enfriamiento

- Humedad de la
panela

- Textura del producto
- Limpieza de equipos

- Controlar parametros de
humedad y textura

- Asegurar limpieza frecuente

de equipos
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ZONA

EQUIPOS

PUNTOS DE
CONTROL CRITICOS

RECOMENDACIONES

-Filtro cachacero

- tinel de Enfriamiento
- Carros de transporte
- Utensilios varios

Zona 6: Porcionado,
Empaque Primario y
Secundario

- Maquina de
porcionado

- Tunel de
enfriamiento

- Maquina de
empaque

- Mesas de trabajo

- Codificadora con
banda

- Selladora térmica

- Empacadora de
granulados

Tornillo de compresion
- Dosificadora
Cubitera

- Cosedora de sacos
- Pulverizadora

- Tanques de recibo
-Zaranda

-Sistema de captacion
de polvos

- Peso de las
porciones

- Temperatura de
enfriamiento

- Sellado de empaques

- Usar materiales de empaque
aptos para alimentos

- Controlar temperatura en el
tunel de enfriamiento

Zona 7: Almacenamiento

- Estanterias
- Control de
temperatura y
humedad

- Condiciones
ambientales
(temperatura,
humedad)

- Rotacion de
inventarios

- Control de plagas

- Implementar sistema FIFO
- Monitorear condiciones de
almacenamiento

Zona 8: Compostaje

- Prensa ensiladora
- Compresor de aire
- Sistema de
compostaje

- Temperatura del
compost

- Humedad del
compost

- Uso final del compost

- Controlar parametros de
compostaje

- Establecer plan de uso o
disposicion final

Fuente: Elaboracion propia
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REQUERIMIENTOS TECNICOS QUE DEBE CUMPLIR UNA PLANTA DE PROCESAMIENTO
DE ALIMENTOS EN COLOMBIA (INCLUIDOS LOS TRAPICHES PANELEROS)

Para dar cumplimiento a la Resolucién 2674 de 2012 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.
Esta resolucion establece las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) para alimentos y es de
obligatorio cumplimiento.

1. Instalaciones Fisicas y Estructura

Pisos:
e Deben ser de material impermeable, lavable, antideslizante y resistente a los productos
guimicos utilizados en la limpieza.
e El uso de pintura epoxica para garantizar durabilidad y facilidad de limpieza.
e Las uniones entre pisos y paredes deben ser curvas (concavas) para evitar acumulacién
de suciedad y facilitar la limpieza.
¢ Deben tener una pendiente adecuada hacia los desaglies para evitar acumulacién de
agua.
Paredes:
o Deben ser lisas, lavables y de colores claros para facilitar la deteccion de suciedad.
 Materiales recomendados: ceramica, acero inoxidable o revestimientos plasticos.
e Las uniones entre paredes y techos deben ser curvas para evitar acumulacion de polvo y
facilitar la limpieza.
Techos:
e Deben ser lavables, impermeables y resistentes a la humedad.
o Evitar techos con grietas o falsos techos que puedan acumular polvo o plagas.
e Se recomienda el uso de materiales como laminas de acero inoxidable o PVC.
Ventanas y Aberturas:
e Deben estar equipadas con mallas anti insectos en buen estado.
e Sies necesario, deben tener proteccion contra el polvo y la lluvia.

2. Servicios Basicos
Agua Potable:
e Debe contar con un suministro de agua potable en cantidad y presion suficientes.
e Las tuberias deben estar identificadas y no presentar fugas.
e Debe existir un sistema de tratamiento de agua si el suministro no cumple con los
estandares de potabilidad.
Manejo de Aguas Servidas:
e Debe contar con un sistema de drenaje adecuado que evite acumulacién de aguas
residuales.
e Las aguas servidas deben ser tratadas antes de su disposicién final, cumpliendo con la
normativa ambiental.

Electricidad:
o Las lineas eléctricas deben estar protegidas y cumplir con las normas de seguridad
eléctrica.
e Los tomacorrientes y equipos eléctricos deben estar sellados para evitar la entrada de
agua o polvo.

e Se recomienda el uso de iluminacién LED con protectores para evitar la contaminacion
en caso de rotura.
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Ventilacion:
o Debe contar con un sistema de ventilacién que evite la acumulacion de vapores, olores y
calor excesivo.
e Los filtros de aire deben ser lavables y reemplazables.

3. Equipos y Utensilios
o Deben estar fabricados con materiales inoxidables, no toxicos y resistentes a la corrosion.
o Deben ser de facil limpieza y desinfeccion.
o Las superficies en contacto con los alimentos deben ser lisas y sin grietas.
e Los equipos deben estar correctamente instalados para facilitar la limpieza del area
circundante.

4. Higiene y Limpieza
e Debe existir unprograma de limpieza y desinfeccion documentado y ejecutado
regularmente.
e Se deben utilizar productos autorizados para la limpieza y desinfeccion.
e Los puntos criticos de limpieza (desaglies, pisos, paredes, equipos) deben ser
inspeccionados frecuentemente.

5. Manipuladores de Alimentos
Condiciones de Salud:
e Los manipuladores deben contar con un certificado de salud vigente que acredite que no
padecen enfermedades infectocontagiosas.
¢ Deben someterse a examenes médicos periédicos.
Higiene Personal:
o Deben usar uniforme completo (gorro, tapabocas, botas y ropa de trabajo limpia).
o Lavado frecuente de manos con jabén antibacterial.
¢ No se permite el uso de joyas, uias largas o maquillaje.
Capacitacion:
e Los manipuladores deben recibir capacitacion en Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) y manipulacién higiénica de alimentos.

6. Control de Plagas
e Debe existir un programa de control de plagas con trampas y cebos autorizados.
e Las areas de procesamiento deben estar selladas para evitar la entrada de insectos y
roedores.
e Los productos quimicos para el control de plagas deben ser autorizados y aplicados por
personal capacitado.

7. Almacenamiento
e Las materias primas y productos terminados deben almacenarse en areas limpias, secas
y ventiladas.
e Los productos deben estar separados segun su tipo y protegidos de la contaminacién.
e Los productos quimicos (limpieza y desinfecciébn) deben almacenarse en un
area separada de los alimentos.

8. Documentacion y Registros
e La planta debe contar con registros documentados de:
o Limpieza y desinfeccion.
o Control de plagas.
o Mantenimiento de equipos.
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o Capacitacion del personal.
o Analisis de agua y alimentos (si aplica).

9. Cumplimiento de la Resolucion 2674 de 2012
e La planta debe cumplir con todos los requisitos establecidos en la resolucion, incluyendo:
o Condiciones higiénico-sanitarias de las instalaciones.
Procedimientos operativos estandarizados (POES).
Trazabilidad de los productos.
Etiquetado correcto de los alimentos.

O O O

BENEFICIOS AMBIENTALES DEL USO DE UNA CALDERA PRODUCTORA DE VAPOR EN
LA INDUSTRIA DE LA PANELA

La industria de la panela es una actividad tradicional de gran importancia econémica y social en
varias regiones del mundo, especialmente en paises como Colombia, donde la produccién de
panela es un pilar de la economia rural. Sin embargo, este sector enfrenta desafios ambientales,
como el uso ineficiente de recursos y la generacion de residuos. La implementacion de
una caldera productora de vapor de 1000 libras por hora, alimentada con biomasa (bagazo de
cafia) y gas, representa una solucion sostenible que no solo optimiza el proceso productivo, sino
que también reduce el impacto ambiental. Este trabajo explora los beneficios ambientales de esta
tecnologia, el consumo de bagazo de cafia, el manejo de los humos de combustion y la
minimizacion de desperdicios en el proceso de molienda.

llustracion 8 Plano esquematico de la caldera de combustion mixta (biomasa y GNL) con chimenea de flujo controlado
en acero
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Fuente: www.esearchgate.net/figure/Diagrama-funcional-de-la-caldera-bagacera/2025

BENEFICIOS AMBIENTALES DEL USO DE UNA CALDERA PRODUCTORA DE VAPOR
1. Reduccion de Emisiones de Gases de Efecto Invernadero (GEI):

o Las calderas modernas, especialmente las de biomasa, estan disefiadas para
maximizar la eficiencia de la combustién, lo que reduce las emisiones de diéxido
de carbono (CO,), mondxido de carbono (CO) y otros gases contaminantes.

o Al utilizar bagazo de cafia como combustible, se evita la quema a cielo abierto de
este residuo, que es una practica comun en muchas regiones y que genera
grandes cantidades de metano (CH,)y 6xidos de nitrogeno (NOZ2), ambos
potentes gases de efecto invernadero.

2. Uso de Energia Renovable:

o El bagazo de cafia es un biocombustible renovable que se obtiene como
subproducto del proceso de molienda. Su uso en la caldera reduce la dependencia
de combustibles fésiles como el diésel o el gas natural, contribuyendo a
la transicidon energética hacia fuentes mas limpias.

o La combinacién de biomasa y gas permite una operacién mas flexible y eficiente,
ya que el gas puede utilizarse como respaldo en momentos de alta demanda o
cuando el bagazo no esté disponible en cantidades suficientes.

3. Eficiencia Energética:

o Las calderas de alta capacidad, como la de 1000 Ib/h de vapor, estan disefnadas
para maximizar la transferencia de calor, lo que reduce el consumo de combustible
y optimiza el uso de energia.

o La eficiencia energética no solo reduce los costos operativos, sino que también
disminuye la huella de carbono del proceso de produccion de panela.

4. Reduccion de Residuos Soélidos:

o Al utilizar el bagazo como combustible, se reduce significativamente la cantidad
de residuos sdlidos generados en el proceso de molienda, contribuyendo a
una gestion mas sostenible de los residuos agricolas.

CONSUMO DE BAGAZO DE CANA
1. Aprovechamiento de un Subproducto:

o El bagazo de cana es un residuo fibroso que se genera durante la extraccion del
jugo de la cana. Tradicionalmente, este material se desecha o se quema a cielo
abierto, lo que genera contaminacién ambiental.

o En una caldera de biomasa, el bagazo se convierte en una fuente de energia
renovable, lo que permite aprovechar un subproducto que de otro modo seria un
desperdicio.

2. Balance Energético:
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o Una caldera puede consumir aproximadamente hasta 1.5 a 2 toneladas de bagazo
por hora, dependiendo de la eficiencia de la combustién y del contenido de
humedad del bagazo.

o Este consumo es sostenible, ya que un trapiche panelero promedio genera
suficiente bagazo como para alimentar la caldera sin necesidad de recurrir a
fuentes externas de combustible.

3. Ceniza como Subproducto Util:

o La combustion del bagazo generaceniza, que puede ser utilizada
como fertilizante organico debido a su alto contenido de potasio y otros nutrientes.
Esto cierra el ciclo de los nutrientes y contribuye a la agricultura sostenible.

DESGLOSE DEL SISTEMA DE TRANSPORTE DE VAPOR

El disefio de un sistema de transporte de vapor para una industria panelera requiere una
planificacion cuidadosa y la seleccion de materiales y accesorios adecuados. Con el uso
de tuberias de acero al carbono Schedule 40, un sistema de anclaje robusto y un aislamiento
térmico eficiente, se puede garantizar un transporte seguro y eficiente del vapor. Ademas, la
implementacién de valvulas de seguridad, trampas de vapor y mandémetros asegura la operacion
confiable del sistema

Un sistema de transporte de vapor para una industria panelera comprende los siguientes
componentes principales:

Componentes del Sistema:

e Tuberias: Conductos que transportan el vapor desde la caldera hasta los puntos de uso
(hornillas, evaporadores, etc.).

e Accesorios: Incluyen codos, valvulas, trampas de vapor, niples, uniones y manémetros.
¢ Aislamiento térmico: Material que recubre las tuberias para minimizar la pérdida de calor.

o Sistema de anclaje: Estructuras que sostienen las tuberias en el techo o cerchas del
edificio.

o Caldera: Genera el vapor necesario para el proceso.
e Trampas de vapor: Dispositivos que eliminan el condensado y el aire del sistema.

o Valvulas de seguridad: Regulan la presion y evitan sobrepresiones en el sistema.

Tipo de Tuberia Recomendado

o Tipo de tuberia: Acero al carbono.
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o

Es el material mas utilizado en sistemas de transporte de vapor debido a
su resistencia  mecanica, durabilidad y capacidad para  soportar altas
temperaturas y presiones.

Es mas econdmico que otros materiales como el acero inoxidable, pero requiere
mantenimiento para prevenir la corrosion.

Material de las Tuberias

Material: Acero al carbono Schedule 40.

o

o

El Schedule 40 es un estandar que define el grosor de la pared de la tuberia, lo
que la hace adecuada para soportar presiones de vapor de hasta 150 psi.

Este material es resistente a la corrosion interna causada por el vapor y es
compatible con los accesorios y valvulas utilizados en sistemas de vapor.

Calibre de Tuberia

Calibre: Schedule 40.

o

Este calibre es el mas utilizado en sistemas de transporte de vapor debido a
su balance entre resistencia y costo.

Para una industria panelera, se recomienda utilizar tuberias de 1 a 2 pulgadas de
diametro, dependiendo del flujo de vapor requerido.

Accesorios Necesarios

Los accesorios son fundamentales para garantizar la funcionalidad y seguridad del sistema. A
continuacion, se detallan los accesorios necesarios:

Lista de Accesorios:

28 codos: Para cambiar la direccién del flujo de vapor.

22 valvulas de seguridad: Para regular la presion y evitar sobrepresiones.

14 niples de 20 cm: Para conectar tuberias y accesorios.

22 uniones universales: Para facilitar el desmontaje y mantenimiento.

4 mandémetros: Para monitorear la presion del sistema.

14 niples de 10 cm: Para conexiones cortas.

14 trampas de vapor: Para eliminar condensado y aire del sistema.

14 valvulas de cheque: Para evitar el retroceso del flujo de vapor.

Aislamiento térmico (canuela de 1 pulgada): Para minimizar la pérdida de calor.

Valvula reguladora de 1 % pulgadas: Para controlar el flujo de vapor.

Autorregulador de 30 a 100 psi: Para mantener la presion dentro del rango operativo.




102
DOCUMENTO TECNICO

Sistema de Anclaje Aéreo

El sistema de anclaje es crucial para sostener las tuberias de vapor en el techo o cerchas del
edificio. Se recomienda lo siguiente:

Componentes del Anclaje:
o Cerchas riel: Estructuras metalicas que soportan el peso de las tuberias.
e Meénsulas con abrazadera ajustable: Para fijar las tuberias a las cerchas.

e Soportes verticales aéreos anclados a cerchas tipo horquilla: Para proporcionar soporte
adicional y evitar vibraciones.

Instalacion:

o Las tuberias deben instalarse con una ligera pendiente (1 cm por cada metro) para
facilitar el drenaje del condensado.

o Los soportes deben colocarse cada 2 a 3 metros para evitar flexiones y garantizar la
estabilidad del sistema.

Distancia Maxima de Operacién
¢ Distancia maxima: 36 metros.

o Esta distancia es adecuada para garantizar que el vapor llegue a los puntos de
uso con la presion y temperatura necesarias.

o Si la distancia es mayor, se recomienda instalar trampas de vapor adicionales y
revisar el aislamiento térmico para minimizar las pérdidas de calor.

Rangos de Temperatura de Transporte
e Temperatura inicial: 137°C.
o Esta es |la temperatura del vapor al salir de la caldera.
o Pérdida de temperatura: Aproximadamente 1°C por metro de tuberia.

o Con el aislamiento térmico (cafiuela de 1 pulgada), se garantiza que la
temperatura del vapor se mantenga dentro del rango operativo (al menos 120°C)
en los puntos de uso.

Recomendaciones Adicionales

1. Mantenimiento Preventivo:



103
DOCUMENTO TECNICO

o Realizar inspecciones periddicas para detectar fugas, corrosion o dafos en el
aislamiento térmico.

o Limpiar las trampas de vapor y valvulas para garantizar su correcto
funcionamiento.

2. Seguridad:
o Instalar valvulas de alivio en puntos estratégicos para evitar sobrepresiones.
o Capacitar al personal en el manejo seguro del sistema de vapor.

3. Eficiencia Energética:
o Optimizar el aislamiento térmico para reducir las pérdidas de calor.

o Utilizar trampas de vapor de alta eficiencia para minimizar el consumo de energia.

MANEJO DE LOS HUMOS DE LA COMBUSTION
1. Tecnologias de Control de Emisiones:

o Para minimizar la emision de particulas y gases contaminantes, es fundamental
instalar filtros de mangas o precipitadores electrostaticos en la chimenea de la
caldera. Estos dispositivos capturan las particulas suspendidas en los humos,
reduciendo la contaminacion del aire.

o En el caso de los gases, se pueden implementar sistemas de desulfuracion para
reducir las emisiones de didxido de azufre (SO,).

2. Optimizacién del Proceso de Combustion:

o Una combustion eficiente requiere una relacion aire-combustible adecuada. Un
exceso de aire puede enfriar la combustién y aumentar las emisiones, mientras
que una falta de aire puede generar combustién incompleta y mayor produccion
de mondxido de carbono (CO).

o El uso de quemadores de alta eficienciay la automatizacién del proceso de
combustién permiten un control mas preciso y reducen las emisiones.

3. Monitoreo Continuo:

o Esrecomendable instalar sistemas de monitoreo en tiempo real de las emisiones,
que permitan ajustar los parametros de operacién de la caldera para mantenerlas
dentro de los limites permitidos por la normativa ambiental.

MINIMIZACION DE DESPERDICIOS DEL PROCESO DE MOLIENDA
1. Reutilizacion del Bagazo:

o El bagazo, que tradicionalmente se considera un residuo, se convierte en
un recurso valioso al ser utilizado como combustible en la caldera. Esto no solo
reduce la cantidad de residuos sdlidos, sino que también genera energia térmica
para el proceso de produccién de panela.
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2. Aprovechamiento de la Cachaza:

o Lacachaza, otro subproducto del proceso de molienda, puede ser utilizada
como abono organico o en la produccion de compost, lo que contribuye a la
economia circular y reduce la necesidad de fertilizantes quimicos.

3. Ganancias Econdmicas y Ambientales:

o La minimizacion de desperdicios no solo tiene beneficios ambientales, sino
también econdmicos. Al reducir los costos de disposicion de residuos y generar
energia a partir de subproductos, se mejora la rentabilidad del trapiche panelero.

o Ademas, la gestion eficiente de los residuos contribuye a la sostenibilidad a largo
plazo de la industria, mejorando su imagen ante consumidores y reguladores.

La implementacion de una caldera productora de vapor, alimentada con bagazo de cafa y gas,
ofrece numerosos beneficios ambientales para la industria de la panela. Entre estos se destacan
la reduccion de emisiones de gases de efecto invernadero, el aprovechamiento de subproductos
como el bagazo y la cachaza, y la minimizacién de residuos solidos. Ademas, esta tecnologia
contribuye a la eficiencia energética y a la sostenibilidad econémica del proceso productivo.

El manejo adecuado de los humos de combustidon, mediante tecnologias de control de emisiones
y la optimizacion del proceso de combustion, asegura que la operacion de la caldera cumpla con
las normativas ambientales y reduzca su impacto en el medio ambiente. En conjunto, estas
practicas no solo mejoran el desempefio ambiental de la industria de la panela, sino que también
fortalecen su viabilidad econdémica y su competitividad en el mercado.

DISTRIBUCION HORARIA Y CALCULAO DEL NUMERO DE OPERARIOS NECESARIOS DE
LA PLANTA

Disefio y distribucién horaria y calculos de nimero de operarios necesarios para una planta que
procesa 405 toneladas de cana de azucar con un rendimiento del 10% (es decir, 40.5 toneladas
de panela y derivados), trabajando de lunes a sabado, 8 horas al dia.

1. Calculo de la produccién diaria
e Produccion total semanal: 405 toneladas de caria.
o Dias de trabajo por semana: 6 dias (lunes a sabado).
e Produccioén diaria de caha:
405 toneladas6 di's=67.5 toneladas/di’a6di as405toneladas=67.5toneladas/di’a
e Produccién diaria de panela y derivados (10% de rendimiento):
67.5 toneladas/di’ax0.10=6.75 toneladas/di"a67.5toneladas/di"ax0.10=6.75toneladas/di'a

2. Distribucion horaria
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La planta

trabajara 8 horas al dia.

Tabla 33: Propuesta distribucion de tareas:

HORA

ACTIVIDAD

6:00 AM

Inicio de operaciones: Recepcién y pesaje de la caia.

7:00 AM

Molienda de la cafia en el trapiche.

9:00 AM

Filtrado y clarificacién del jugo de cana.

10:00 AM

Evaporacion del jugo en los hornos o pailas.

12:00 PM

Batido y moldeado de la panela.

2:00 PM

Enfriamiento y empaque de la panela y derivados.

2:30 PM

Limpieza y mantenimiento de equipos.

3:00 PM

Fin de la jornada laboral.

Fuente; Elaboracion propia

3. Calculo del namero de operarios

Para determinar el niumero de operarios, se deben considerar las siguientes areas y tareas:

Areas y tareas principales:

1. Recepciodn y pesaje de caha: 2 personas.

N o o bk~ 0w Db

Molienda en el trapiche: 3 personas (operador y ayudantes).
Filtrado y clarificacion: 2 personas.
Evaporacién y coccidn: 3 personas.
Batido y moldeado de panela: 2 personas.
Enfriamiento y empaque: 2 personas.

Limpieza y mantenimiento: 2 personas.

8. Manejo de cachaza (subproducto): 2 personas.

Total, de operarios:

2+3+2+3+2+2+2+2=18 operarios2+3+2+3+2+2+2+2=18operarios

4. Consideraciones adicionales
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e Turnos: Si se requiere aumentar la produccién o reducir el tiempo de procesamiento, se
pueden implementar turnos adicionales.

o Capacitacion: Los operarios deben estar capacitados en el manejo de los equipos y
procesos, procesos de clarificacion, evaporacion y seguridad industrial. Se deben
destinar jornadas de capacitacion formacion y seguimiento.

¢ Mantenimiento: Es crucial asignar personal para el mantenimiento preventivo de los
equipos, especialmente el trapiche.

12.1.4 Plan de acompanamiento técnico

Tabla 34 Plan de asistencia técnica

2\ e G PR 6 55 R R Rl Actividades del plan de asistencia técnica

Actividad 1: Identificacién de predios (visita a finca)

Actividad 2: Recorrido en cada predio para la
caracterizacion de suelos y del terreno y muestreo

o e ara analisis de suelos (visita a finca
Elemento 1: Caracterizacion y zonificacion P ( )

agroecoldgica de predios

Actividad 3: Capacitacion en tematicas
Agroecoldgicas para los predios. (Dem, Método)
Actividad 4: Capacitacion y manejo de alternativas
agroecoldgicas para el establecimiento de los cultivos
de cafa panelera, recomendaciones técnicas para la
utilizacion de insumos y  complementos.
(demostracion de método)
Elemento 2: Fortalecimiento del cultivo por | Actividad 5: Entrega de insumos para el mejoramiento
medio de insumos cultivos a los beneficiarios del Proyecto. (Reunién)
Actividad 6: Entrega de vehiculos para el manejo de
entregas de cosecha de cafia en los predios
(Reunion)
Actividad 7: Acompanamiento en el proceso de
fortalecimiento Asociativo (talleres)
Actividad 8: Analisis fisico de calidades de cafia
panelera y agregacion de valor en la cadena
productiva (demostracion de método)
Actividad 9: Acompafamiento e Implementacion de
recomendaciones para la mejora en la calidad de la
cafia panelera (componente comercial) Demostracion
de método

Elemento 3: Acciones complementarias
predio a predio
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12.1.5 Fortalecimiento asociatividad.

La aplicacién de la Ley 1876 de 2017 y la Resolucién 407 de 2018, permitira la estructuracion de
un plan integral de asistencia técnica a partir del cual se formulara el Plan de Fortalecimiento
Asociativo, orientado al fortalecimiento a la asociatividad y al desarrollo de habilidades para la
participacién en espacios de politica publica sectorial y el empoderamiento para la autogestiéon
en la solucion de necesidades

En el proyecto, se plantea continuar con el Desarrollo Socio empresarial de las organizaciones
de pequenos productores y posicionamiento comercial, que se llevara a cabo a través de
capacitaciones, asesorias y acompanamiento tanto a nivel grupal como personalizado,
realizando actividades practicas bajo la metodologia de aprender haciendo, acorde a los temas
a trabajar, establecidos en los planes de fortalecimiento disefiados para cada organizacion de
pequefos productores

Se contara con 1 profesional en ciencias administrativas, contables o socio empresariales, con
experiencia laboral minima de 2 afos, durante 12 meses.

Las actividades para desarrollar con los beneficiarios son:

e Desarrollo de un programa de capacitacion en gestiébn empresarial, comercial y
negociaciéon asociativa.

e Servicio de educacion informal en temas administrativos y de gestion financiera a
pequenos productores, mediante la contratacion con el objeto realizar la formalizacion
de la empresa comercial

e Realizar minimo 2 visitas por productor in situ para el fortalecimiento sociorganizativo

e Realizar minimo 10 talleres de capacitacion para el fortalecimiento sociorganizativo
dirigido a las organizaciones productivas.

e Construir minimo 1 acuerdo comercial de cafa panelera procesada y sus derivados.

Tabla 35 Fortalecimiento asociatividad.

Resumen Plan Fortalecimiento Asociativo

Aspecto a fortalecer Método de extension Contenido/tematica

-Sentido de pertenencia
Comunicacion asertiva

Participacion ciudadana
Resolucion de conflictos

o Contabilidad y finanzas
Talleres grupales dirigidos la Revision documental de

Asociativo junta _ qllrectlva de la legalizacion y responsabilidad
organizacion contable.

Reinversion de excedentes en la
propia organizacion.

Uso de las TICs como herramienta
para la toma de decisiones
Empoderamiento de la mujer rural
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Implementacion Fondo Rotario

Talleres sobre Proceso de
creacibn de una empresa
comunitaria y sus virtudes

Introduccion a la creacion de
empresas de Economia
campesina.

Identificacion de Necesidades y
Oportunidades

Concientizacibn y Compromiso
Comunitario
Definicion  de
Estructura
Desarrollo  de
Reglamentos
Registro Legal y Reconocimiento
Reclutamiento y Membresia
Desarrollo de Redes Externas
Planificacion Estratégica a Corto
y Largo Plazo

Capacitacion y Desarrollo de
Habilidades

Promocién de la Colaboracién y
la Solidaridad:

Implementacion de Proyectos
Piloto

Evaluacion y Mejora Continua
Virtudes de wuna Asociacion
Agricola Exitosa

Objetivos vy

Estatutos vy

Asociativo

Actores y roles de la
asociatividad

Importancia de identificar y
comprender los roles de los
actores.

Instituciones Gubernamentales y
Organizaciones No
Gubernamentales (ONG):

Roles individuales en la toma de
decisiones y la implementacion
de practicas asociativas.
Colaboracién en la planificacion y
gestién de cultivos
Relacion  entre
asociativos y
compradoras.

El papel de las empresas en el
desarrollo y la sostenibilidad de la
asociatividad.

agricultores
empresas
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El papel de las instituciones
financieras en el desarrollo
econdmico de la comunidad.

Inversién para Plan Fortalecimiento Asociativo

Sala de reuniones area urbana y rural del municipio.
Papeleria en general.

Materiales/insumos | LOS anteriores materiales e insumos seran aportados por la
organizacion.

Sistema de registros escritos y fotograficos que permita hacer
seguimiento a la evolucién de los indicadores

12.1.6 Fortalecimiento Agroempresarial.
12.1.6.1 Creacion empresa comunitaria.

El proyecto contempla el fortalecimiento de la economia campesina mediante la creacion de una
empresa comunitaria con una estructura administrativa solida, para cual se tiene presupuestado
la contratacién de un equipo interdisciplinario de profesionales, que tiene como propdsito el
acompanamiento a la asociacién, en la creacién de la figura juridica, con estructura
organizacional, la implementacién de los manuales de funciones de cada de las areas o
divisiones que se conformen, los alcances, estatutos, los esquemas administrativos de
funcionamiento (contables, financieros y comerciales); promoviendo la sostenibilidad ambiental,
el uso eficiente de los recursos y la inclusion social del municipio de Sipi Choco.

A través del Proyecto se busca consolidar las asociaciones establecidas, tanto a legalizar y
permitir que los habitantes de las areas de influencia puedan hacer parte de ellas en pro de
mejorar las condiciones y fuentes estables de ingresos

Tabla 36. Equipo de profesionales y actividades para el Fortalecimiento empresarial.

EQUIPO DE PROFESIONALES Y ACTVIDADES PARA EL FORTALECIMIENTO
EMPRESARIAL

CREACION DE LA EMPRESA Y CAPACITACION TECNICO, OPERATIVA PARA EL
MANEJO OPTIMO DE LA PRODUCCION, A TRAVES DE Un abogado especialista en
organizacién comunitaria y creacién de empresas de Plantas agropecuarias, Un Ingeniero
de alimentos y/o Ambiental y/o Agrobnomo con experiencia en plantas agropecuarias. Una
Gestora Social especialista en organizaciones comunitarias.
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DESARROLLO DEL MODELO ADMINISTRATIVO Y FINANCIERO DE PROYECTO CON
MIRAS A LA AGROINDUSTRIAL A TRAVES DEL PERSONAL REQUERIDO, Un abogado
especialista en organizacion comunitaria y creacion de empresas de Plantas
agropecuarias, Un Ingeniero de alimentos y/o Ambiental y/o Agrénomo con experiencia en
plantas agropecuarias. Una Gestora Social especialista en organizaciones comunitarias.

IMPLEMENTACION DEL ESTUDIO DE COSTOS Y TARIFAS DE PRODUCTOS
TERMINADOS, Basado en principios de ingenieria de produccion y aplicando técnicas
administrativas avanzadas, el equipo estara en capacidad de ajustar los costos operativos y
productivos en respuesta a los cambios inherentes del mercado. Esto permitira no solo una
mejor estabilidad financiera de la produccién, sino también una mayor competitividad y
eficiencia en el uso de recursos. Ademas, se podran identificar oportunidades de
optimizacion y reduccién de costos, asegurando asi la sostenibilidad y rentabilidad a largo
plazo.

IMPLEMENTACION, INSTALACION Y CAPACITACION DEL SOFTWARE DE
FACTURACION PARA (INCLUYE INSTALACION DEL SOFTWARE) A TRAVES DEL
PERSONAL REQUERIDO, Un abogado especialista en organizacion comunitaria y
creacion de empresas de Plantas agropecuarias, Un Ingeniero de alimentos y/o Ambiental
y/o Agrébnomo con experiencia en plantas agropecuarias. Una Gestora Social especialista
en organizaciones comunitarias.

TALLERES DE SOCIALIZACION DEL MODELO ADMINISTRATIVO - FINANCIERO,
MANEJO DE PRODUCTOS A TRAVES DEL PERSONAL REQUERIDO, Un abogado
especialista en organizacién comunitaria y creacion de empresas de Plantas
agropecuarias, Un Ingeniero de alimentos y/o Ambiental y/o Agrénomo con experiencia en
plantas agropecuarias. Una Gestora Social especialista en organizaciones comunitarias.

ACOMPANAMIENTO Y SEGUIMIENTO DE LAS ACCIONES DEFINIDAS EN EL MODELO
DE DESARROLLO EMPRESARIAL DURANTE EL TERMINO DEL PROYECTO A TRAVES
DEL PERSONAL REQUERIDO, Un abogado especialista en organizacién comunitaria y
creacion de empresas de Plantas agropecuarias, Un Ingeniero de alimentos y/o Ambiental
y/o Agrébnomo con experiencia en plantas agropecuarias. Una Gestora Social especialista
en organizaciones comunitarias.

INFORMES CONSOLIDADO DEL MODELO ADMINISTRATIVO, FINANCIERO Y
COMPONENTES TECNICOS. Un abogado especialista en organizacion comunitaria y
creacion de empresas de Plantas agropecuarias, Un Ingeniero de alimentos y/o Ambiental
y/o Agrbnomo con experiencia en plantas agropecuarias. Una Gestora Social especialista
en organizaciones comunitarias.

llustracion 9. Modelo organigrama de empresa comunitaria
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MODELO DE ORGANIGRAMA EMPRESA COMUNITARIA

ASAMBLEA COMUNIDAD

JUNTA DIRECTIVA
PRESIDENTE
VICEPRESIDENTE
SECRETARIO
TESORERO
FISCAL

!

COMITES

h

|
|

! ' : :

EDUCACION

SALUD DEPORTE Y RECREACION OBRAS VIVIENDA

La empresa comunitaria se encargara de la comercializacion:

Formas de Asociacion para Comercializacién
Canales de Comercializacion

Negociacion y Relaciones con Compradores
Mercadeo y Estrategias de Ventas
Certificaciones y Estandares de Calidad
Administracion de la planta de procesamiento de mieles, los vehiculos, maquinaria y
equipos asi como personal vinculado.

Logistica y Distribucion

Valor Agregado y Diversificacion de Productos
Estrategias de Precios Justos y Competitivos
Andlisis de Mercado y Tendencias

Manejo de Riesgos en la Comercializacion
Practica de Planificacion Comercial

Recursos y Herramientas para Comercializacion

La comercializacion local y la exportacion de productos agricolas:

Analisis del Mercado Local
Desarrollo de Canales de Distribucién Locales
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Promocién y Marketing a Nivel Local

Cumplimiento de Regulaciones y Estandares Locales
Desarrollo de Marcas Locales

Exportacion: Preparacion y Consideraciones Iniciales
Adaptacién a Requisitos de Mercados Extranjeros
Logistica y Transporte Internacional

Finalmente, una vez conformada la figura juridica que va a encargarse de la operaciéon y
administracion en el ejercicio comercial, y después de cubrir los costos de produccion de la
operacion, se tiene previsto que se generaran unos excedentes financieros, los cuales se
distribuiran entre las familias asociadas, asi:

10% para el tema de Marketing

16% Establecer y fortalecer un fondo de solidaridad.

20% Establecer y fortalecer un fondo de educacion

10% Establecer y fortalecer un de fondo de recreacién y deporte

30% Establecer y fortalecer un fondo rotatorio de comercializaciéon

15% fortalecimiento empresarial del capital de trabajo

12.2 Requisitos equipo de trabajo:

Para la realizacion de los talleres y capacitaciones en campo y las visitas a las diferentes
unidades productivas se requiere que los profesionales tengan el perfil de ingeniero
agrénomo que tenga Titulo Profesional experiencia de dos (2) afios en manejo
agronémico de cultivos de cafia panelera.

Para los procesos al interior de la central de procesamiento de mieles se requiere que el
profesional a cargo tenga el perfil de ingeniero de alimentos con experiencia certificada
de dos (2) afios en manejo de este tipo de operaciones.

En los temas administrativos se requiere un profesional socio empresarial con formacién
académica en areas afines y con experiencia minima de dos (2) afios en trabajo con
poblaciones rurales.

Para la ejecucion del contrato, las hojas de vida de los profesionales que integran el
equipo de trabajo deberan ser presentadas al supervisor del contrato dentro de los cinco
(5) dias habiles siguientes a la suscripcién del acta de inicio, a efectos de realizar la
verificacion de idoneidad y experiencia del coordinador y/o docente.

12.2.1 Requisitos generales para el desarrollo de las capacitaciones:

Capacitar a los beneficiarios en cada uno de los temas incluidos en los estudios previos,
con el proposito de dotarlos de las herramientas, conocimientos y aptitudes necesarias
para fortalecer sus competencias.

Los programas deben ser desarrollados de manera presencial, para lo cual se requiere
contar con las respectivas plataformas y/o tecnologias de informacién necesarias para
el desarrollo de las jornadas de capacitacion.
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e Suministrar el material de apoyo acorde con los contenidos de cada sesion, como:
lecturas, presentaciones autorizadas y desarrolladas en las capacitaciones, informacion
jurisprudencial inherente al médulo necesario para el adecuado desarrollo del programa.

e Se debe entregar un certificado de asistencia como seminario, diplomado, taller, segin
corresponda, a cada participante, que cumpla con una asistencia minima del 80% a las
sesiones programadas.

o Disefar los contenidos de cada actividad de capacitacidén y presentar las propuestas de
desarrollo de los mismos, minimo con 15 dias calendario de antelacion al inicio de cada
actividad, incluyendo las metodologias a utilizar en cada caso, horario e intensidad
académica, para aprobacion del supervisor del contrato.

e Utilizar metodologias activas de aprendizaje para adultos que con lleven el desarrollo de
talleres, dindmicas, estudios de casos, solucion de problemas, elaboracion de
propuestas, que permitan la aprehension de conocimientos y fortalecimiento de
competencias comportamentales y/o funcionales.

o Disefiar camparias de divulgacién y socializaciéon en cada una de las capacitaciones a
realizar, establecer y ejecutar estrategias de motivacion para que los servidores de los
diferentes niveles de la entidad participen activamente de los cursos y actividades
programadas.

e Realizar control y seguimiento de asistencia, remitiendo informe mensual al supervisor
del contrato, incluyendo los listados de asistencia y evaluacion de cada una de las
capacitaciones

e Establecer de comun acuerdo con los beneficiarios los horarios e intensidades
académicas diarias 0 mensuales, de conformidad con las necesidades y disponibilidad
de las partes

e Elaborar el método de evaluacién del proceso de capacitacion (seguimiento e impacto)
identificando el estado de competencias comportamentales y/o funcionales antes,
durante y posterior al proceso, en medio fisico y magnético el andlisis, las estadisticas y
los resultados al final de cada una de las actividades de capacitacion realizadas con las
observaciones y recomendaciones para futuros planes de capacitacibn mensualmente.

e Suministrar las respectivas plataformas y/o medios tecnolégicos de informacion
garantizando el funcionamiento de las mismas para el desarrollo de las tematicas
virtuales.

e Elaborar un registro fotografico de las sesiones de formacion a lo largo de la ejecucion
de las diferentes tematicas de capacitacion.

13. COMPONENTE AMBIENTAL

Las actividades de manejo para el control y prevencién de los impactos ambientales generados
por las actividades del proyecto se describen en la Tabla de Valoracion de impactos en la columna
medidas de intervencion y estan incluidas en el cronograma del proyecto. Donde se tendra como
objeto consolidar unidades agricolas productoras de cafia panelera sostenibles que velen por
preservar los recursos ambientales, es por ello que esta propuesta productiva buscara realizar
cambios importantes en los sistemas de manejo de los pequenos agricultores que implican entre
otras cosas su intensificacion, mayor productividad y generacion de bienes sociales y servicios
ambientales (regulacion hidrica, conservacion de la biodiversidad) en forma simultanea al
incremento de la cobertura vegetal, liberacion de areas criticas por su deterioro, o estratégicas,
por su valor como fuente de servicios ambientales.
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13.1 Identificacion de impactos

Tabla 37 Identificacion de Impactos

mediante el
suministro de un
Paquete agro
tecnolégico de
insumos (ver item
4.2,4.3,5.1,5.2 del
presupuesto)

Produccion de
panela

Emisiones de
material
particulado

CAUSA EFECTO IMPACTO
Control de Eficiencia e Proteccion y conservacion de los ecosistemas de
arvenses, manejo | fisioldgica y flora y fauna existentes en la zona.
fitosanitario y mejoras fisicas e Cero riesgos de intoxicaciones en los trabajadores
fertilizacion y del suelo y los habitantes de la zona.

No acumulacion de envases contaminados.

Cero contaminaciones y alteracion de
las caracteristicas de cuerpos de agua cercanos.
Conservacion y cuidado de las propiedades
fisicoquimicas de los suelos.

Cero contaminaciones de fuentes hidricas por
efecto de escorrentia y por volatilizacion.

Contaminacion del aire debido al horno deshidratado

CAUSA

EFECTO

IMPACTO

Transporte del
producto.

Vehiculos en mal
estado.

Contaminacion por derrame de aceite y
emisiones de CO2.
Contaminacion cruzada para el producto.

Distribucion
del producto.

Acumulacion del
producto.

Focos de insectos y roedores que afectan la
inocuidad del producto.

Lavado. de Uso irracional de e Contaminacion de suelos.
herramientas y agua. e Contaminacion de las fuentes hidricas.
elementos. Efluentes con e Afectacién por malos.

residuos del e Focos de insectos y plagas.

proceso.

13.2 Valoracion de impactos

Tabla 37. Valoracién de impactos

Criterio

Rangos de calificacion

Probabilidad de ocurrencia: Define el grado de certeza que se
tiene o no sobre la presencia del impacto.

1 =Bajo
2 = Medio
3 =Alto
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Caracter: Define la consecuencia benéfica o negativa del impacto (+)
sobre
()

el medio ambiente en comparacién con su estado inicial.

Intensidad: Es el grado de cambio producido por un impacto en un 1=Bajo

componente ambiental. 2 = Medio

3 =Alto

1 = Corto

Duracion: Es el tiempo en el que puede permanecer activo el 2 = Medio
impacto.

3 = Largo

Cobertura: Indica el sitio y/o area de influencia del impacto. 1= Localizada

2 =Extensa

. . . . . . 1 =Amejorar
Tendencia: Indica el cambio progresivo o regresivo del impacto

2 = A empeorar

Posibilidad de recuperacion antrépica: Es la probabilidad de 1=Alta
hacer que un impacto desaparezca mediante intervencién humana. 2 = Media
3= Baja

El analisis con la matriz permite definir los tipos de medidas que se van a proponer para prevenir,
mitigar, compensar o corregir los impactos ambientales de caracter negativo y un orden de
prioridad. A continuacién, se presenta el esquema de matriz para valorar los impactos del
proyecto:

Valor Orden de
prioridad
Calificacion ambiental
21-3 Alta
1.6-2 Media
1-15 Baja




MATRIZ DE CALIFICACION Y PRIORIZACION DE IMPACTOS AMBIENTALES

ACTIVIDAD

IMPACTO
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Control de
arvenses, manejo
fitosanitario y
fertilizacion y
mediante el
suministro de un
Paquete agro
tecnologico de
insumos (ver
Numeral 2.4-2.2

del presupuesto)

Proteccion y conservacién de los ecosistemas

de flora y fauna existentes en la zona.

Cero riesgos de intoxicaciones en los

trabajadores y los habitantes de la zona.

No acumulacién de envases contaminados.

Cero contaminaciones y alteracién de las

caracteristicas de cuerpos de agua cercanos.

Conservaciéon y cuidado de las propiedades

fisicoquimicas de los suelos.

Cero contaminaciones de fuentes hidricas por
efecto de escorrentia y por

volatilizacion.

MEDIA
MEDIA
MEDIA
MEDIA
MEDIA
MEDIA

No aplica.

Contaminacion del aire.

Prevencion:




Produccion de
derivados de la

cafia panelera

Afectacion a la comunidad por material micro

particulado.

MEDIA
MEDIA

Manejo adecuado y eficiente
del horno deshidratador y de
las marmitas de coccion
Fomentar el uso de
elementos de seguridad
industrial en el éarea de
trabajo.

Capacitaciones a
productores.

Evitar la utilizacién de
madera como fuente de

energia en los hornos.

Transporte del

producto.

Contaminacion por derrame de aceite y

emisiones de CO2.

MEDIA

MEDIA

Prevencion:

Vehiculos en buen estado.




MATRIZ DE CALIFICACION Y PRIORIZACION DE IMPACTOS
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IMPACTO
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Contaminacién cruzada para el producto.

e Revisidon técnico
mecanica y de
gases al dia.

e No transportar el
producto junto
con agentes
contaminantes.

Mitigacion:

Remover los derrames de
aceite.
Correccion:

Utilizacion de  vehiculos
adecuados para el transporte
agricola.

Distribucion Focos de insectos y roedores que afectan la inocuidad Prevencion:
del producto. del producto.
e  Realizar un
adecuado control,
(-) 1, BAJA limpieza,

5 desinfeccion e
higiene del area de
distribucion.

e Implementar BPM.
L Prevencion:
e  Contaminacion de suelos. -) 2 MEDI

Lavado de e  Contaminacién de las fuentes hidricas. A e  Manejo y
herramientas y ®  Afectacion por olores ofensivos. ) 2 MEDI disposicion final de

clementos e  Focos de insectos y plagas. A residuos
) 1 BAJA generados por la

) BAJA actividad

Q) 1 iproductiva

e Implementar BPM.




13.3 Medidas o actividades de manejo ambiental

Tabla 38 Medidas o actividades de manejo ambiental

MEDIDAS O ACTIVIDADES DE MANEJO AMBIENTAL

ACTIVIDAD

MEDIDA REQUERIDA

(Prevencion, Mitigacion, Correccion y/o Compensacion)

Control de arvenses, manejo
fitosanitario y fertilizacion y
mediante el suministro de un
Paquete agro tecnoldgico de
insumos (ver Numeral 2.2,2.3
del presupuesto)

No Aplica, toda vez que, es un impacto positivo.

Produccion de cana
panelera

Prevencion:

e Manejo adecuado y eficiente en el traslado de la produccion
e Capacitaciones a productores y personal involucrado en el proceso productivo.

Transporte del
producto.

Prevencion:

e Vehiculos en buen estado.

e Revisidn técnico-mecanica y de gases al dia.

e No transportar el producto junto con agentes contaminantes.
Mitigacion:

e Remover los derrames de aceite.
Correccion:

e Utilizacién de vehiculos adecuados para el transporte.

Postcosecha de la
produccion

Prevencion:
Manejo y disposicién final de residuos generados por la actividad productiva.

e Implementar BPA.




13.4 Usos autorizados para los suelos de la zona donde se ejecutara el proyecto.

Los productores agricolas de la asociacién ejercen su actividad dentro de los predios de su propiedad que
tienen vocacion agricola y cuentan con la respectiva autorizacién de las autoridades municipales. (ver
certificacion anexa).

14.ASISTENCIA TECNICA INTEGRAL:

Es preciso indicar que este proyecto es ambicioso en cuanto al impacto que se quiere generar en zona
rural del municipio de Sipi Se pretende implementar proyectos productivos integrales que permitan transitar
a los productores locales de actividades de pan coger a actividades empresariales competitivas. Es por
ello por lo que dentro de los costos del proyecto se contempla la dotacion de activos productivos, asistencia
técnica, fortalecimiento asociativo y comercializacion del bien a producir, toda vez que, se ve como un
potencial motor de desarrollo para el municipio y su poblacién afrodescendiente. Este programa esta
pensado como una concentracién de los beneficiarios donde verdaderamente se dejen bases
conceptuales en materia de gestidn empresarial, comercial y negociacidén asociativa, para empoderar a la
poblacion rural que tanto necesita de esas muestras de transferencia de tecnologia.

Para garantizar el cumplimiento del objetivo; el programa se dividira en grupos de 21 productores/dia, es
decir, que serian 5 jornadas para ejecutar el programa a los 100 beneficiarios.

14.1 Componentes para fortalecer con la asistencia técnica integral

Tabla 39 Componentes para fortalecer con la asistencia técnica integral

Componentes por fortalecer con la asistencia
técnica integral

Objetivo Meta Componente Impacto
Especifico para fortalecer esperado
Mejorar la Mei | c L Pasar de
produccion, ejorar a omponente técnico producir  5.200

produccién por desarrollado en las

productividad, hects i dad kilos de panela
calidad e inocuidad ectarea jUI"]tO. con unida e_s por hectarea a
del producto, por el r'end|m|ento productivas producir  9.000
medio del productivo. kilos de panela
acompafnamiento por hectarea.
técnico de ingeniero

agrébnomo (12)

meses.




Dejar instalada una

Que los productores

Mejorar los

capacidad 1C DOCUMENTO TECNICO jngresos de las
agroindustrial sean  competitivos familias
productiva, en los diferentes beneficiadas,
mediante la mercados y se | Producciénycalidad | representados en
dotacién de destaquen por el | del producto. las 9.0 ton/ha/afio
herramientas, producto a de cafia panelera
elementos, comercializar. que se pretende
equipamientos e aumentar la
insumos a las 100 produccion el
familias proyecto.
beneficiarias del
proyecto
Organizar a los Crear una forma Componente Inscripcion en
productores asociativa que agrupe a asociativo y socio Camara de
mediante un los productores del empresarial Comercio
profesional contador presente proyecto. '
g asrzcé? ;TE:;S? onr?r|1 a Elaborgr estrateg.ias de
organizativa, para marketing y ampliar los
ampliar los canales canales_ d_e .,
de comercializacion comerC|aI|zaC|or.1 de
y aprovechar las manera progresiva.
oportunidades de
mercado y
comercializacion de
sus productos.
Formalizar una Garantizar la _ o Compra de
alianza comercial comercializacion del Socioecondmico panela a

para garantizar la
compra de toda la
producciéon que se
obtenga de la
implementacién del
presente proyecto.

100% de la produccion.

Precio justo al
productor.

$3.500 kg seco

Mejorar los ingresos
de las familias
mediante un
aumento en el precio
por kilo,

Mejorar las condiciones
socioecondmicas de las
100 familias
beneficiarias del
proyecto.

Ingresos
familiares

Ingresos
mensuales
familiares
promedio de un
1,63 salarios
minimos
vigente.




14.2 Impactos esperados del proyecto

Tabla 40. Impactos esperados del proyecto

Descripcion Meta
| Mejorar los ingresos econémicos de las 100 familias productoras de
mpacto 1 o S . , o
familias beneficiarias directas del la Asociacion de productores
proyecto de panela zona sur Chocé
CONSEJO COMUNITARIO
GENERAL DEL SAN JUAN
- ACADESAN.
Generar competitividad agricola 'y 100 productores rurales
comercializacion regional, a partir de la que cambian su actividad
Impacto 2 implementacién de cultivo tecnificado de artesanal a empresarial
cafa panelera
Impulsar procesos asociativos 1 organizacién Comunitaria
agropecuarios con miras a fortalecer la
Impacto 3 cadena productiva y de comercializacion
para el pequefio productor
Impacto 4 Fortalecer la base asociativa de los 100 _ p'r,oductores de la
pequenos productores. Asociacion de productores de
panela zona sur Choco
CONSEJO COMUNITARIO
GENERAL DEL SAN JUAN
- ACADESAN

15. COMPONENTE SOCIO-ORGANIZACIONAL

15.1 Documentos y datos basicos de la forma asociativa

Tabla 41 Documentos y datos basicos de la forma asociativa

Nombre de la forma asociativa

CONSEJO COMUNITARIO GENERAL DEL SAN JUAN -
ACADESAN

N.LT. Nit: 818000273-1
Representante de la forma Formulador
asociativa
Responsable Felipe Neri Martinez cc 16.460.173
Grupo Consultor
Cargo Representante Legal




15. CRONOGRAMA FISICO Y FINANCIERO

Implementacion de la Produccidn de Cafiay sus Subproductos para Garantizar la Disponibilidad de Alimentos de la Canasta Familiar en las Comunidades del Municipio de Sipi, Choc6

DESCRIPCION VALOR TOTAL MES1 MES2 MES3 MES10 MES11 MES12 MES13 MES14 MES15 MES16
PROCESO CONTRACTUAL
LICENCIAS Y/O PERMISOS OBRA
LICENCIAS Y/O PERMISOS SANITARIA
1 ESTABLECER CULTIVOS DE CANAPANELERA ' $ 1.935.554.076,00 : : : : |
1.1 SIEMBRA MATERIAL VEGETAL (estacas) $ 842.056.032,00 | $  105.257.004 $ 105.257.004 ' $  105.257.004 | 105.257.004 : $ 105.257.004 $ 105.257.004 105.257.004 : 105.257.004
1.2 APLICACION DE FERTILIZANTES Y ENMIENDAS $ 530.363.700,00 1 44196975 $ 44196975 $  44.196.975 | 44196975 $  44.196.975 | 44.196.975 | 44.196.975 | 44196975 : $ 44196975 ' $ 44.196.975 .
1.3 SFI;LIEQL(J:I\I/I%’\‘SDE PAQUETE AGROTECNOLOGICO $ 555.754.344,00 1 46.312.862 46.312.862 3 46.312.862 3 46.312.862 : 3 3 46.312.862 ] $ 46.312.862 46.312.862 | $ 46.312.862
EQUIPO KIT EDAFOLOGICO PARA MEDICION DE
1.4 NUTRIENTES $ 7.380.000,00
2 SUMINISTROS DE MATERIAL VEGETAL $ 6.910.874.556,00
2.1 SUMINISTRO DE MATERIAL VEGETAL PARA $ 2.841.300.000,00 5 284130000 $ 284130000 § 284130000 § 284130000 $ 284130.000 $ 284130000 $ 284130000 $ 284130000 | $ 284.1
SIEMBRA(estacas)
2,2 SUMINISTRO DE FERTILIZANTES Y ENMIENDAS $ 3.175.860.000,00 | $ 317.586.000 $ 317.586.000 $ 317.586.000 $ 317.586.000 $ 317.586.000 317.586.000 $  317.586.000 $ 317.586.000 i $ 317.586.000 $ 317.586.000
2.3 SUMINISTRO DE $ 893.714.556,00 3 $ 89.371.456  $ 89.371.456 3 $ 89.371.456 3 $ 89.371.456 3 $  89.371.456 3 $  89.371.456 3 $ 89.371.456 3 $ 89.371.456 | $  89.371.456 3 $ 89.371.456
HERBICIDAS,BIOESTIMULANTES,FERTILIZANTES ] : " 3 . . : i 3
3 MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS $ 3.537.334.737,00
31 Maquinaria,Equipos y herramientas $ 3.537.334.737,00
CONSTRUCCION CENTRO DE PROCESAMIENTO
4 2 3.671.284.934,75
DE MIELES DE CANAY COMPOSTAJE v ‘ ‘
4.1 Centro de Procesamiento de Mieles de Cafia $ 3.481.605.722,12 3 870.401.431 | 870.401.431
4.2 Construccion Centro de Compostaje $ 189.679.212,63 5 47.419.803 47.419.803 | 47419803 $  47.419.803
REALIZAR INTERVENTORIA A LA EJECUCION DE 1 3 ‘ ‘ ‘ 1 1 E ] '
.345.083. 112.090.281 112.090.281 | 112.090.281 112.090.281
! LA INTERVENTORIA ¢ 1.345.083.372 | | $
8 Realizar te}llgrgs parala apropiacion del proyecto $ 147.992.500 1 36.998.125 36.998.125 $ 36.998.125
con beneficiarios e : - 3 . : 5 ) . 5 5 s
9 FORTALECIMIENTO AGROEMPRESARIAL $ 86.500.000 s 7 i d : ' :  7.208.333 33
11 EPCI $ 113.548.000 s 9462333 ' § 9462333 | $§ = 9.462.3¢ ) ) 462, ) $ 9.462.333
11 PLAN DE MANEJO AMBIENTAL $ 44.260.000 '$ 3 688333 § 33 13688333 § 3 688. } ] 3 88.333 33 ¢ 3 33
12 RETIE - RETILAB $ 7.865.000 | $  7.865.000
PROCESO DE LIQUIDACION o

TOTAL GENERAL DEL PROYECTO. 17.800.297.176 $ 2.564.293.726 2.564.293.726 $ 2.564.293.726 $ 2.535.160.601 $ 1.609.474.367 $ 1.609.474.367 $ 1.019.918.578 $ 1.019.918578 $ 914.661.574 $ 914.661.574 $ 223.574.118 $ 260.572.243 $ 17.800.297.176

/ézwagﬂﬂﬁf

FLAVIO BENHUR ORTIZ RAMIREZ
Ingeniero Agronomo ESP TP 19451 MADR
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REPUBLICA DE COLOMBIA

e J COPNIA

Consejo Profesional Nacional de Ingenieria

Certificado de vigencia y antecedentes disciplinarios
CVAD-2025-3428599

CONSEJO PROFESIONAL NACIONAL DE INGENIERIA
COPNIA

EL DIRECTOR GENERAL

CERTIFICA:

1. Que FLAVIO BENHUR ORTIZ RAMIREZ, identificado(a) con CEDULA DE CIUDADANIA 10026834,
se encuentra inscrito(a) en el Registro Profesional Nacional que lleva esta entidad, en la profesion
de INGENIERIA AGRONOMICA con MATRICULA PROFESIONAL 03000-19451 desde el 15 de Agosto
de 2001, otorgado(a) mediante Resolucion Nacional 39.

2. Que el(la) MATRICULA PROFESIONAL es la autorizacion que expide el Estado para que el titular
ejerza su profesion en todo el territorio de la Republica de Colombia, de conformidad con lo
dispuesto en la Ley 842 de 2003.

3. Que el(la) referido(a) MATRICULA PROFESIONAL se encuentra VIGENTE

4. Que el profesional no tiene antecedentes disciplinarios ético-profesionales.

5. Que la presente certificacion se expide en Bogota, D.C., a los veintiocho (28) dias del mes de
Febrero del afio dos mil veinticinco (2025).

/@&)Jﬁ

Rubén Dario Ochoa Arbelaez

Firmal del titular (*)

(*)Con el fin de verificar que el titular autoriza su participacion en procesos estatales de seleccion de contratistas. La falta de firma del titular
no invalida el Certificado

El presente es un documento publico expedido electrénicamente con firma digital que garantiza su plena validez juridica y probatoria segin lo
establecido en la Ley 527 de 1999. Para verificar la firma digital, consulte las propiedades del documento original en formato .pdf.

Para verificar la integridad e inalterabilidad del presente documento consulte en el sitio web
https://tramites.copnia.gov.co/Copnia_Microsite/CertificateOfGoodStanding/CertificateOfGoodStandingStart indicado el nimero del certificado
que se encuentra en la esquina superior derecha de este documento.

CONSEJO PROFESIONAL NACIONAL DE INGENIERIA - COPNIA
Calle 78 N° 9 - 57 - Teléfono: 322 0191 - Bogota D.C.

e-mail: contactenos@copnia.gov.co

WWW.Cophnia.gov.co



